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Restaurace Vizan

vVas zve na
ve dnech 14. 10. az 20. 10. £ & N =,
V patek 18. 10. od 18.00 mame pro vas nachystané posezeni u cimbalu. ! _ AT

Zvérinové hody
ve dnech 25. 11. az 30. 11.

V patek 29.11. od 18.00 mame pro vas nachystané posezeni u cimbalu.

Pasecka 4041, Zlin Plnd a lahodna ¢
Rezervace na tel.: 577 141 751, 603 547 340 e www.restauracevlzan.cz
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grarni komora Zlin ve spolupraci se Zlinskym krajem realizuje kazdoro¢né soutéz

o nejlepsi regionalni vyrobky. Tyto vyrobky vybira hodnotitelska komise a nesou

oznaceni Perla Zlinska. V letoSnim roce posoudila komise v souladu s platnou
metodikou celkem 80 vyrobkii od 38 zadatelti.

PFi hodnoceni posuzuje komise prihlaseny vyrobek s ohledem na originalitu a jedine¢nost vztahuijici se ke
Zlinskému kraji a déle na zakladé senzorickych parametr( a dalsich doplrujicich viastnosti. DaleZité jsou vzhled a barva, ”
textura, chut a viing, inovativnost, pouzité materiély, design vyrobku. ”

Pfindsime vam prehled vitéznych vyrobkd v jednotlivych kategoriich. Prezentace a pfedavani ocenéni Perla Zlinska 2013 se uskutecni v sobotu 5. Fijna
v budové ,21" Zlinského kraje u prileZitosti akce Den kraje. Vice na www.perla-zlinska.cz

V jednotlivych kategoriich Hodnotitelska komise rozhodla o nasledujicich vitéznych vyrobcich:

MASNE VYROBKY TREBETICKY CHLEB CELOZRNNY NAPOJE - ALKOHOLICKE
CERTOVSKA KLOBASA Frantisek Kralik, Trebétice A NEALKOHOLICKE NAPOJE
Ing. Petra Zbofilovd, Otrokovice BIO SPALDOVA SRDICKA S MANDLEMI ZLINSKY SVEC, SVETLY LEZAK 11°
ZAUZENY ZAVITEK SE ZELIM A SLANINOU Stanislava Elsikova, Vizovice Martin Velisek, Sazovice
Gastroma a. s., Strabenice PSYLIOVY CEREALNI CHLEB OVOCE - ZELENINA
< MLEKO A MLECNE VYROBKY Pekarna Piilepys. . o. TALASOVO KYSANE ZELT - CERVENE
s VITAFIT JOGURT S CEREALIEMI JAHODA TRUBICKA SNEHOVA 40 g gl e
8 Miékdrna Valasské Mezificis. r. o. Agrodruzstvo Rosténi OSTATNI ey ] .
92 BLANIK SMETANOVY SYR S HOUBAMI STAROCESKY DUKATEK BRAMBOROVA ROLADA S UZENYM MASEM, SPEKOVE ZELi
g Kromilk a. s., Kroméfiz Medoks s. . 0., Viemina Devitka Plus s.r. 0., Kroméfiz
5 PEKARSKE A CUKRARSKE VYROBKY KATEGORIE MED :gmrég(;\\/(v KARBANATEK S UZENYM BOKEM, STOUCHANE
5 CHLEBOVA PLACKA MED MEDOVICOVY .
8 Pekarna Piilepy . . o. Ing. Karel Kolinek, Nedasov UL i
©
E Na Cenu hejtmana Zlinského kraje jsou navrzeny vyrobky Pekarny Pfilepy . r. 0.

Zdravi snidaneé i celj den

S Vi tﬂﬁtem ceredlie

vyrobku a pfichézi na trh s novinkou v podobé chutného
a kvalitniho jogurtu s cerealiemi. Vyrobky se fadi k ovocnym
jogurtlm s tu¢nosti 2,5%.
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StarocesKky dukatek

je horkou novinkou letosniho roku ve vyrobnim sortimentu firmy Medoks s. r. o.
ze VSeminy na Zlinsku. Zisk ocenéni Perla Zlinska 2013 potvrzuje vnimanou kvalitu
vyrobku i u odborné verejnosti.

Starocesky dukétek je lahodny dort vyrobeny podle origindlni receptury, z nejkva-
litnejsich surovin. Pfi jeho piipravé nejsou pouzivany zadné konzervacni prisady.
Vyraznym znakem medovniku je podmanivé a lahodna chut.

V predchazejicich letech opakované ziskal ocenéni Perla Zlinska také dalsi z vyrob-
k@ firmy Medoks — Staro¢esky medovnik, ktery si oblibili zdkaznici po celé Ceské
republice, ale i v okolni Evropé.

Vyrébi a dodava: ;
Medoks s.r. o. i
Véemina 249 *i 9 o nst

tel. 739 228 431, 774 636 290




'Stamgast&Gurman

Piejeme vam krasné babi léto a slunecny
vstup do podzimu, mili vyznavaci dobré-
ho jidla, piti a vlidného zachazeni

v restauracnich podnicich.

Nové ¢islo ¢asopisu Stamgast&Gurman je
provonéno exotickymi delikatesami. Slovnik
pravi, e delikatesa je lahtdka, pochoutka.

V internetové Wikipedii, kterou mnozi viibec
neuznavaji jako zdroj seriéznich informaci,
dokonce prekvapila velmi vtipnou definici.
Podle nf je,Delikatesa — specialni druh potra-
vy (= pokrm, = jidlo), po kterém se béznému
konzumentovi (= pojidac jidla) v lepsim
pfipadé jen udéla na jazyku uzel. Delikatnéjsi
delikatesy pak u netrénovaného konzumenta
mohou zpUsobit jezeni chlupd (v usich, nose
a na zatylku), pfipadné vZzenou slzy do oci.
Priklady vybranych delikates: zabf stehynka,
hlemyzd, hmyz a vielika morska havét”.

I nase anketa dokazuje, Ze na extrémnf delika-
tesy, jako vlastovci hnizda nebo slavici jazycky
nas moc neuzije. Na druhou stranu, je dobré
mit odvahu poznavat svét pomoci chutovych
pohérkd. Odhodte zdbrany a ochutnavejte
nové véci — pred nami je obdobi hojnosti,
takze vzhlru do chutovych dobrodruzstvil

Prejeme vam, aby vsechny delikatesy, které
na své gurmanské cesté potkate, nezptsobily
vyse zminéné uzly na jazyku, aby to byly jen
samé lahtdky a pochoutky.

Dobrou chut preje
redakce ¢asopisu Stamgast&Gurman
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CO JE PROVAS NEJVETS| DELIKATESA?

JAKUB KLECKER
DIRIGENT A SBORMISTR
BRNO

Za nejvétsi delikatesu povazuji tradi¢ni, pro né-
koho moznd obycejné jidlo - je to uzend polévka
s kroupami, jako hlavni chod uzené maso s bram-
borovou kasi a orestovanou cibulkou. K tomu ne-
smi chybét mrkvovy salat s citronem, vyborny je
také s ananasem nebo kokosem. Z moucnikd je
pro mé nejvétsi delikatesou manzel¢ina broskvova
buchta s posypkou. V tésté je zakysand smetana
a buchta je vzdy nadychand a lahodna. Kdyz se u
nas sejde rodina, tak z moucniku zlstane béhem
chvile pouze pér drobkl na plechu.

ZUZANA VICANOVA
MAJITELKA KULINARSKEHO
CENTRA

ZLIN

ok

Mam vice oblibenych delikates. Hodné zdleZi na
tom, ve které zemi se pravé nachdzim a jaké je ro¢-
ni obdobi. Ve Francii si nikdy nenecham utéct foie
gras s Cerstvé upecenou bagetkou, v Italii musim
ochutnat prosciutto nebo carpaccio, u néds doma
rozhodné vedou na farmach vyrabéné cerstvé syry,
domacfi kolace nebo valasské frgaly.

ZDENEK DVORAK
TISKOVY MLUVCT
ZLINSKEHO MAGISTRATU
ZLIN

Je toho vice... Ale zvolim pecend kureci kfidélka
s bohatou zeleninovou pfilohou. Mam je radéji
ostfejsi. Jejich pfiprava - to je takovy obrad. Pece-
ni trvd 40 minut, takZe mi to vychdzi na 40 minut
téSeni. Jisté, Ize namitnout, Ze ze stehynek se da
najist vice, ale jde i o ten obfad, o to pooommmma-
aaalllééé jezeni. A takova stika propikovana anglic-
kou slaninou ma také hodné do sebe.

partner
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www.StamgastaGurman.cz

ZUZANA TOPKOVA
MARKETINGOVA
PRACOVNICE
OTROKOVICE

Jako kazdy spravny Cech i ja mam rada dobré jidlo,
a proto se mi sbihaji sliny pfi myslence na kiupa-
VOu pizzu nebo Spendtové lasagne. Kupodivu slovo
delikatesa ve mné nevzbuzuje pfedstavu exotické
kuchyné ¢i netradi¢niho pokrmu, jako jsou tfeba
$neci a podobné. Mimochodem, nedavno jsem je
ze zvédavosti zkusila a nechutnaji vibec dobfe. Prv-
ni, co mé napadne, a co si zivé pfedstavim, kdyz se
fekne delikatesa, je skoficova viiné a kiupavé tésto
— Cerstvy jable¢ny strudl s rozinkami a ofechy moji
babicky. To je bezkonkuren¢né jedine¢nd delikate-
sa, kterou mohu kdykoli a kdekoli.

PAVEL CHMELIK
REDITEL MESTSKEHO
KULTURNIHO STREDISKA
HOLESOV

Nejvétsi delikatesou je pro mne jidlo zajimavé
a esteticky upravené, které cti generdlni servirova-
nou potravinu. Velmi jednoduse fe¢eno, mam rad
napfiklad ¢ockovou polévky, ale vadila by mi v ni
uzenina, kterou v takové polévce povazuji za zby-
te¢nou a pokazila by mi chut. Stejné tak je pro mne
dulezité i misto, kde jim. Mélo by odpovidat poda-
vanému jidlu.

DANA PODHAJSKA
PR MANAZERKA
HOLESOV

Jsem Cech jako poleno, takze mne vzdycky potési
tradi¢ni Ceské speciality, jako je napfiklad trncena
omacka ze $vestek. Nevim, jaky je jeji spravny na-
zev, ale u nds doma na pomezi Valasska a Hané
jsme ji vzdycky fikali trncend. Naucila mé ji moje
maminka z opravdovych a nesizenych povidel.
S domacim hrnickovym knedlikem a dobrou uze-
nou krkovickou je to skute¢nd delikatesa. Pro mne
tedy urcité.

Vydavatelem magazinu Stamgast & Gurman je ve spolupraci s regionalnimi restauracemi a gastropodniky Jaroslav
Stfecha, Tecovice 340, Zlin 4, 763 02, ICO 645 23 683. Registrace MK CR E 18555. Bezplatny magazin vychazf jednou za
dva mésice v ndkladu 20.000 vytiskd. Toto ¢islo vyslo 20. 9. 2013.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz, tel. 606 178 690. Inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.

Grafickd Uprava a zlom: Martin Lysék

|3



4 |

Text a foto: PR
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JEDNOHRHUBKY

TOP VINO SLOVACKA 2013
AURELIUS Z POLESOVIC

lavnostni vyhldseni vysledkd soutéze ,Top vino
SSIovécka 2013" se uskutecnilo koncem srpna na

vinafskych slavnostech v Poledovicich. Letosnim
vitézem se stalo vino Aurelius ze Slechtitelské stanice
vinarské PoleSovice. Do soutéze se mohli prihlasit vi-
nafi ze Zlinského kraje a prilehlych obci Blatnice pod
Sv. Antoninkem a Blatnicka. Jejich vina musela byt vyrobena z hroznt
odrad vinné révy majici pavod na tzemi Ceské republiky. Letos se do soutéze pfihlésilo 22 vinafd
a vinafskych podnikd. K hodnoceni bylo predlozeno celkem 98 vzork(. Hodnotila se vina ze sklizné roku 2012

a medaile,TOP Vino Slovacka 2013, kterou mohou byt ocenénd vina oznacena na obalu.

Deset vyhodnocenych vin s nejvyssim poctem bodi, ktera ziskala certifikat
TOP Vino Slovacka 2013

pof.

¢ & vzorku 3arze odrida doruceni pfrihlasovatel misto, obec body Subrt, Robert Zatloukal Jan Puncochéar
1 70 1213 Aurelius MZV  Slechtitelské stan. vinaiské PoleSovice 88,00 a dalsf vés zvou ha prvm roén!’k GASTRO FOOD
FESTU 2013 do Litoméfic, ktery se bude konat ve
2 7 1231 Ryzlink rynsky PS Vadura Jaroslav, Ing. Polesovice 87,75 dnech 25. - 27.¥ijna, v aredlu vystavité Zahrada
3 14 1512 Rulandskébié ~ MzV  Drobilovo vino, R. Drobil Polezovice 87,50 ~ Lech. TeSit se mdZete na hmyzi show v podani
Davida Svejnohy, molekularni kuchyni, skolu va-
4 20 9/12 Rulandské Sedé MzV  Drobilovo vino, R. Drobil Polesovice 87,00 feni's prednimi séfkuchafi, prvorepublikové vare-
5 32 1239 Tramin Cerveny VzH  Vadura Jaroslav, Ing. Polesovice 87,00 ni michané napoje a mnoho dalsiho. Séfkuchai
i ; ’ : _ vam predvedou, jak vafit z ryze ¢eskych surovin
6 23 1216 Sauvignon jakostni  Vadura Jaroslay, Ing. Polesovice 865N - \<ichnise pak utkajf v souboji kucha¥(i. Barman-
7 47 1225 Chardonnay VzH  Vadura Jaroslav, Ing. Poledovice 86,50  skou show okofeniKarel Fryd, Top Gun - Gcastnik
: . ) ) L L reality show Big Brother.
8 97 1226 Cab.Sauvignon MzV Slechtitelska stan. vinarska Polesovice 86,25 Vice na www.gastrofoodfest.cz
9 91 15/12 Zweigeltrebe VzH Cicha Vaclav, Ing. Blatnice pod Sv. Ant. 85,25 SoutéZte o vstupenky na tuto akci
10 94 10-12 Agni VzH Vinafstvi Sojak PoleSovice 84,75 nastrané 14.
VASE CHUTE SODAGO
POMAHAJI PERLIVE OSVEZENI

restauraci Myslivna
ve Zliné si pochut-
nate a jesté mlzete

udélat i dobry skutek.
Prostfednictvim gastrono-
mie se majitelé restaurace
Ivana a Frantisek Oharkovi
rozhodli podpofit nové
otevieny denni stacionaf
pro lidi s demenci NADEJE
Zlin (www.nadeje.cz/zlin).
V meésici fijnu v Myslivné sestavili zazitkové 4chodové degustacni menu
a z kazdého prodaného vénuji 10 % z ceny praveé dennimu stacionafi.
Vice na www.myslivnazlin.cz

inzerce

Clenové klubu
Golden Apple Cinema

ji slevu 30 K¢ o
maji slevu 30 K¢ GoldavAppleC(ub

z ceny vstupenky.
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. SOUTEZ O VSTUPENKY

ve 4 kategoriich podle obsahu zbytkového cukru. Deseti nejlépe ohodnocenym vinim byl udélen certifikat :

. GASTRO FOOD FEST 2013

edrzte Vase chutové bunky na uzdé! Pred-
ni $éfkuchafi — Zdenék Pohlreich, Radek

Sodago je alternativou perlivych ndpojd. Rozmér prenosného
pivniho zafizeni i jednoducha instalace umozni ¢epovat Soda-
go snadno a rychle za pofizovaci néklady cca 1 K&/0,5 | ¢istého napo-
je, nebo se sirupy, v atraktivnich ovocnych pfichutich. Vasi zakaznici
si tak rychle vychutnaji osvézeni Sodago.
Vice na www.sodago.cz

—|_ echnologickd novinka na gastrotrhu pro vasi restauraci i bar!

SPECIALIZOVANY
VELKOOBCHOD
S VINEM A DOPLNKY

CO NENAIDETE

Mﬁmmzﬂiﬁbmia

IINEM RAJL SAJDETE YV BAIVINACE

QlVicelnezj30/druhufsudovychjvin)
Montdz vycepniho zarizeni-zdarma
Komplexni sluzby,pro wnateky, restaurace a obchody
pZastupujemel 16 wnarskych spo}ec as'n F4 ,-.-zm Momvy
; Razvaz vinapo CH ZDARMA' A

LA s A

Uh. Hradisté -

inzerce

www.rajvina.cz

el.: +420 720333 777 _%



TYDEN KAVY

VSUDE, KDE VONI KAVA

Brno slavi skutecné ve velkém stylu - jiz potieti mésto provoni Tyden
kavy, do kterého se letos zapojilo vic nez sedm desitek brnénskych
i mimobrnénskych kavaren, praziren a specializovanych obchodii s kavou.

B lizi se prvnifijen a s nim i Mezinarodni den kavy. Tradi¢né kavarenské

Teésit se muizete na skute¢né bohaty program, ktery
potésf jak klasické kavarenské kadvomilce, tak ty,
ktefi si svij salek pripravuji doma sami. A na co se
mUzete tésit? Uz zahdjeni na nadvori Mistodrzi-
telského palace slibuje mnohé — specidini kavovy
flashmob nebo tieba vystoupeni tanecni skupiny
High Edition, hlavni a zasadni tézisté prvniho
fjnového vecera ale hledejte hlavné v kavarnach,
vetdina si k oslavdm Mezindrodniho dne kéavy
pfipravila velmi zajimavy program.

Doprovodny kdvovy program chystd mnohé
novinky. Nejen pro konzumenty, ale i pro provo-
zovatele gastro provozd bude jisté velmi zajimava
navstéva Kédvového trhu na nadvori Mistodzitelské-
ho paldce. Necekejte jen tak ledasjaké stanky! Své
produkty predstavi témér dvé desitky kdvovych
znacek a praziren, projdete degustacni stezkou

a dostane se vam skute¢né prehrsel fundovanych
informaci od kadvovych specialist(. V prostorach
Moravské galerie bude také ve spolupraci s Tech-
nickym muzeem instalovana vystava unikatnich
prazicich strojl, uz od zacatku zafi se mizete
zapojit do hodnocenf svych oblibenych kavaren
ailetosni ro¢nik obohatf specidlni kdvova soutéz.
Péti¢lennd porota ten-

il

Foto: David Konecny

Foto: Filip Blazek

tokrat nebude hodnotit, kla-
sické” kavové discipliny, ale
zaméli se na bézny baristlv
den, se véemi nastrahami,
které na néj Cekajl. | letos
jsou pro lepsi orientaci pfi-
praveny specidIni bilingvni
kédvové mapy.

Slavnostni zakoncent
tretiho ro¢niku Tydne
kévy probéhne na ptdé
kulturniho domu Stadec.
Budete svédky netradicni
kavové maédni prehlidky, slo-

sovani anketnich listkl s hodnocenim
kavaren, premiéry Caffe kabaretnf frasky
o neustalém dilematu jak se ,spravné”
pije kdva a vibec pfijemného ,nejen”
kévového vecirku.

Tyden kavy pofada Kulturdrium o. s.
ve spoluprdci s Klubem znalct kdvy.

Vice informaci na www.tydenkavy.cz

www.StamgastaGurman.cz

BRNO 2

Bt David Konecny

KLUB ZNALCU KAVY

Pijete kdvu a hledate zplsob, jak porozumét jeji pripravé? Sledujte

1. fijna, pri zahajeni Tydne kavy, oficialni predstaveni nového projektu
Klub znalct kavy. Na jejich webu od toho dne najdete vse pro pfipravu
dobré kéavy. Cesta k nf je jednoduchd. Cerstvé prazend a teprve doma
namletd kdva. Navody na pfipravu kavy riznymi lehce dostupnymi
zplsoby. Kazdy mésic vam doporuci kdvu presné podle vaseho chuto-
vého profilu. Jednoduchy zpdsob, jak najit svou oblibenou kavu.
Hledejte dobrou kdvu 4. a 5. fijna u jejich stanku v Moravské Galerii a na
webu www.klubznalcukavy.cz.

NENIi KAFE JAKO KAFE

VYZKOUSEJTETO Z JAMAI CAFE

Cerstvé namletd kava té nejvyssi kvality. Deset
druhd voriavé dobroty namichané ze Spickové
Arabicy z riznych svétovych
produkénich regiond. Nékteré
smési dopliuje i vybérova
Robusta. A tfesinka na dortu?
Jamajska kralovna kav -
Blue Mountain. To vie
a vlastné jesté vice vam
nabizi Jamai Café, prazirna
kévy, kterou najdete
v Uherském Brodé naproti
Kauflandu pod restau-

IFAMAI EAFE

raci Panoptikum. A pro¢ byste méli ochutnat
praveé jejich kadvu? ,Nejspis proto, Ze nas podnik je
postaven na kvalité. Sami si dovézime tu nejlepsi
zelenou kavu, kterou pak prazime velice Setrnym
zpUsobem v nejmodernéjsim zafizeni. Nedavame
nic do skladd, ale vie ihned nabizime zakaznik&im,”
vysvétlil Borek Kunc, prazi¢ kavy a barista ze
spole¢nosti Nové Slovéacko, ktera prazirnu vlastni.
A tim se dotkl hlavniho divodu, proc je jejich

kdva vyjimec¢na:,To tajemstvi tkvf jednak v kvalité
suroviny, ale predevsim pravé v cerstvosti. Cim
rychleji od uprazeni kavu podavate, tim je
vonavéjsi a jeji chut je i lahodnéjsi. Takze i kdyz

si koupite v obchodé sebedrazsi a sebelépe vaku-
ové zabalenou kavu, nikdy nebude tak dobra, jako
ta pred chvili uprazena. A pravé takovou nabizime
nasim hostdm.”

V Jamai Café vam tak kavu uprazi a nabidnou

i k ochutnani. Na pozadani vam ji i umelou a uka-
Zou také samotny proces prazeni.

Vice informaci najdete na www.jamaicafe.cz

Text: PR

Text a foto: PR
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Foto: archiv Martiny Dlabajové

www.StamgastaGurman.cz

ITALIE JE RAJ

MILOVNIKU DELIKATES

J

Kam byste tedy za italskymi

delikatesami virtualné vzala ¢tenarie
Stamgasta&Gurmana?

Prvnf italsky region, kterym projizdite od nas na jih,
je Friuli-Venezia Giulia. V oblasti na hranicich Itlie,
Rakouska a Slovinska se misi vlivy, kultura, jazyky

i kuchyné tff zemi. Je to mimoradné zajimavé
misto, které bylo za Rakouska-Uherska zahradkou
celého mocnéfstvi a dodnes je spousta mistnich
ndzv( odvezenych od slova Paradiso - raj. Odtud
se na vidensky dvir vozilo ovoce, zelenina, olivovy
olej i granatova jablka.

Taky jsme méli oblasti, které byli za mocnar-
stvi vyhlasené po celé Evropé - vzpomerime
tieba prosluly ivancicky chiest. Ale minuly
rezim takovym delikatesam moc nepfal.
Takovy problém ve Friuli asi neméli?

Presné tak, na tradice a tradi¢ni potraviny jsou zde
nalezité hrdi a rdjem delikates je Friuli dodnes. Kou-
pite tu svétozndmou Sunku San Daniele s mnoha
mistnimi variacemi, Uzasné syry se specidlnimi
Upravami, které najdete pouze tady, a pochut-
nate si na skvélych vinech, kterd se fadi k nejlep-
$im na svété. Je zde 8 oblasti DOC a z révy z 1700
vinohradu se vyrdbf na sto miliénd lahvi ro¢né.
Spisovatel Ippolito Nievo ve svém slavném histo-
rickém roménu Zpovéd Italova nazval Furldnsko
,malym souhrnem vesmiru”a ja mu fikdm maly
souhrn delikates.

A kdybyste méla blize promluvit
o jediné delikatese?

Za jednu ze svych nejvétsich delikates povazuji Ita-
lové prosciutto: susenou sunku. Tady ve Furlansku
najdete klasickou Sunku San Daniele. V méstecku
tohoto jména je 31 vyrobcl Sunky, ktefi spole¢né
vyrabi pod znackou San Daniele 2 700 000 Sun-
kovych kyt rocné, zauzenou sunku Sauris uzenou
koufem z bukového dreva a susenou na alpském
vzduchu a hlavné jedine¢nou Sunku D'Osvaldo,

Text: Blanka Kovandova

e malo lidi, se kterymi si tak hezky popovidate o italské gastronomii
jako je Martina Dlabajova. Zena mnoha aktivit v Italii dlouha léta zila,
vystudovala zde politologii a zcela propadla mistnim lahiidkam

a delikatesam. Majitelka spole¢nosti LaBujnik vozi z Italie dobroty k nam,
a naopak do Italie doprovazi Cechy, ktefi chtéji zazit mimoradna kulinar-
ska setkani. Diky rozhovoru podrobnéji poznate ,pouze” jeden tamni re-

gion. Mozna pravé na tato mista casto vyrazite na zimni i letni dovolenou.
A mozna nyni vriek italské kozacky objevite ve zcela jiném svétle.

kterd se pred susenim udi studenym kourem.
Rodina D'Osvaldo vynalezla uzeni studenym kou-
fem ve dvacétych letech minulého stoleti

a dodnes se pravnuci zakladatele Lorenza fidi jeho
heslem,Radé&ji 1000 sunek pro 1000 klientl nez
1000 sunek pro jednoho klienta”. Specificky hrus-
kovy tvar veprovych kyt ma pouze rasa vepfikd
Duroc, a ten pravé déda Lorenzo dlouho hledal.

A pozor, studeny kout nepochdzf z bukl jako ostat-
ni klasické uzenf prosciutta, ale z tfesriového dreva
a ze smési bylinek jako rozmaryn, tymian, fenykl

a medunka, coz dodd Sunce to spravné jemné
aroma. A poslednim tajemstvim dédy Lorenza je
zrdni Sunky pfimo v domé. Rik4 se totiz, Ze sunce je
dobfe tam, kde je dobre lidem. Nékdy jim musi byt
zima, jindy musi citit vanek a také si uzivat tepla.

Co je pro vas osobné nejvétsi
pochoutkou?

Kterou z delikates/specialit ve vasi
nabidce byste zakaznikiim doporucil?

JAN BALLOS
MAJITEL RESTAURACE
A PENZIONU U JOHANA
ZLIN
Posledni dobou mi velmi
chutnaji  cerstvé grilované
krevety s téstovinami nebo
rukolovym  salatem, které
nabizime ¢asto v ramci den-
ni nabidky. Jinak mém rad konfitovanou kachnu.
Uprava konfitovanim je z mého pohledu velmi
atraktivni. U nds v restauraci si miZete ze stdlého
jidelnicku dat také kachni stehno se zelim a kned-
likem. Doporucuji i grilovanou krkovicku v kuse
s kosti. Ta je v restauraci U Johana velmi vyhledava-
nou laskominou mnoha zakaznik{.

JIRi KUDLACEK
SEFKUCHAR RESTAURACE
HOTELU POHODA
LUHACOVICE

Nejvétsi pochoutkou se pro
mé pred neddvnem stalo
tundkové teleci. Je to teleci
maso na zplsob roastbeefu
s tunakovou pénou. Ze slad-
kého pak miluji domaci sladkou ryzi. Nepohrdnu
ani kradsnym pfivlastkovym vinem nebo klasikou,
atou je pivo. Zjidelniho listku nasi restaurace bych
hostdm doporucil krali¢i rolddku plnénou Spena-
tem podavanou na kroupovém rizotu a Gzasny ¢o-
koladovy fondant se sorbetem.

TOMAS HAUSER
SEFKUCHAR HOTELU
SKANZEN

MODRA

Mym  oblibenym jidlem
je kralik na cerno s divo-
kym chrestem a Spekovym
knedlickem. Nasim hostlm
bych doporucil nasi spe-
cialitu — dusend hoveézf licka na viné s domécim
bramborovym pyré. A pak je chci pozvat na husi
a kachni speciality, které budeme pfipravovat ve
dnech 8. a7 13. listopadu. Mohou se tésit na kach-
ni kousky restované se zazvorem, medovou cibuli
a domacimi sirokymi nudlemi, filirované husf prsic-
ko na staroceském Souletu, staro¢eskou husi¢ku
pecenou na jablkdch s ¢ervenym zelim a brambo-
rovym knedlickem nebo Uzasné nadivané kachni
prsicko houbovou fasi se stouchanym bramborem
doplnéné cibulovou marmeladou.

Sokolska 5147, Zlin

Zveme vas na

inzerce

HUSI'HODY ve dnech

ﬁ]é}q=a ﬂa 33

Salonky pro 30-50-120 osob
Oslavy - svatby - firemni akce - hostiny

tel.577 436 522 www.udvouslunecnic.cz




Mate na zavér néjakou radu na servirovani?

Prosciutto D'Osvaldo kréjejte ru¢né ostrym nozem.
Vychutnévejte si jej samotné, vyborné je s tycin-
kami grissini nebo svétlou kiupavou bagetou. Je
hrich zakryt ¢erstvou chut Sunky zeleninou, olivami
nebo jinymi silnymi chutémi. Je to jeden z nejlep-
sich predkrm( “antipasto’, ktery mlzete ochutnat.

www.StamgastaGurman.cz

Co je pro vas osobné nejvétsi
pochoutkou?

Kterou z delikates/specialit ve vasi
nabidce byste zakaznikiim doporucil?

ALES DOPITA
REDITEL MAKRO
OLOMOUC

V dnesni dobé mezi své
nejoblibengjsi pochoutky
jednozna¢né fadim flank
steak (steak z hovéziho
pupku). Rad si na néj zajdu
do restaurace, ale je fakt,
Ze jen malokde ho umi. Z nasi aktudlni nabidky
bych mozna vyzdvihl pét druhd dyné. Je to UZasna
podzimni zaleZitost. J& osobné napriklad z méaslo-
vé dyné vafim polévku a je moc dobra. Nesmim
opomenout sirokou nabidku hovéziho masa z Jizni

7

A vino? Obligétni je bilé vino Friulano, ale o tom Ameriky. Na steaky jako délané!

az nékdy pristé... A nezapomerite si svoji sunku

objednat v¢as: u Osvaldd se jich opravdu vyrobi RICHARD VODAREK
kazdy rok pravé jen ten zminény tisic. REDITEL MA?S’S]

Pro mé osobné k nejvétsim
pochoutkdm patii Capre-
se s mozzarelloy, rajcaty,
bazalkou a olivovym ole-
jem nebo tatarsky biftek
z hovézi rosténé. Z dezert
mam nejradsi tiramisu nebo palacinku s ovocem
a zmrzlinou. Nasim zékaznfkdm bych chtél dopo-
rucit Sirokou nabidku zahrani¢nich syr( a steako-
vych mas z Jizni Ameriky. A na zapiti mdme v nasf
vinotéce vybér krasnych vin z celého svéta, véetné
lokdInich producentl z jizni Moravy.

inzerce

Gurmansky tip Martiny Dlabajové:

Moji nejzvIastnéjsi delikatesou je octovy sorbet. Jeho zdkladem
je pravy vinny ocet vyrobeny z téch nejlepsich hroznd, jaky
vyrabi uz jen par milovnikd tradic. Pan Josko Sirk v italském
Cormons je jeden z nich. Jeho ocet zraje tfi roky a z toho dva

v dubovych sudech. Vysledkem je silny aromaticky ocet piny
minerdld. Octovy sorbet — tedy jakysi druh,zmrzliny” vas
prekvapi, ale jakmile ochutnate, budete mit pocit, ze nikdy
neexistovalo nic lepsiho na vyvazeni chuti po dobré veceri.

Vazeni pfatelé dobrého jidla, ve dnech

8.-13.11.2013

pro vas séfkuchar
restaurace Tomas Hauser
s kolektivem pripravili

SKANZEN

Cerstvé vyrobenou kvalitni uzeninu

nakoupite také v aredlu nasi firmy v Sazovicich na Zlinsku.
Informujte se o moZnostech nakupu, baleni i aktualnich cenach.
Nabizeny sortiment najdete i na nadich webovych strankach.

ZEN se nach
CANZENU

ladkovodnich ryb ZIVA VODA, nedaleko poutniho Velehradu.

Hotel SKANZEN
Modra 227, Velehrad
Tel. 572 508 034

Zelena linka zdarma: 800 109 110
hspfeod@volny.cz

HSP FOOD Sazovice s. 1. 0.
Sazovice 220
Tel: 577 121 570

Tesime se na vas!

www.hotelskanzen.cz
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KDE JIST & PIT

WHERE TO EAT & DRINK

ADRESAR PRUVODCE

BOWLINGY

BOWLING

BOWLING A RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace

BOWLING BAR U MASINKY
Nadrazni 1550, Otrokovice

BOWLING U BARCUCHO
viz rubrika Restaurace

BOWLING,,U SOLNEHO PRAMENE”
Solné 1055, Luhacovice Aol
Tel. 577154111
E-mail: recepce@hotel-ambra.cz
www.hotel-ambra.cz/bowling

CATERINGY

CATERING

i

MORAVIA CATERING
L. Vachy 517, Zlin
Tel. 608 051 425

www.moraviacatering.cz

RESTAURACE 9EVITKA
viz rubrika Restaurace

SPIRIT RESTAURANT
viz rubrika Restaurace

HOSPUDKA NA KOVARNE
viz rubrika Restaurace

GASTRO ZARIZENI A VYBAVENi
CATERING FACILITIES AND EQUIPMENT

DANKRSS.R. 0.
Lorencova 3791, Zlin n
Tel. 577012080,739445219  [Damiir

www.dankr.cz

GASTRO NOVOTNY
tf.T. Bati 174, Zlin

Tel. 777771906
www.gastronovotny.cz

ASTRO

GASTROPRIMA
Diouhé 2699, Zlin GASTRO

Tel. 737 184649, 602 157 oaom

www.gastroprima.cz

GASTROSERVIS
Dlouhs 2699, Ziin GASTRO
Tel. 602 157 060 | deledd |

www.gastroservis-zlin.cz

GASTRO SANITACE ZLIN idle
Kutiky 626, Zlin-Prstné |
Te|.7)7’6160716 Ga'.s;ro
www.gastrobazarzlin.cz Sanitace
Specialista na vycepy. Zlin s.co.
HOTELY A PENZIONY
HOTELS AND GUESTHOUSES
AUGUSTINIANSKY DOM

WELLNESS & SPA HOTEL

A.Vadavika 241, Luhacovice

HOTEL A VALASSKY SENK 0GAR
Pozlovice 47, Luhacovice

HOTEL ALEXANDRIA
Masarykova 567, Luhacovice

HOTEL BATOV — SPOLECENSKY DUM
Tylova 727, Otrokovice

HOTEL GARNI
naméstiT. G. Masaryka 1335, Zlin

HOTEL MOSKVA
nameésti Prace 2512, Zlin

HOTEL ONDRAS
Kvitkova 4323, Zlin

HOTEL RADUN
Bila ¢tvrt 447, Luhadovice

HOTEL REZIDENCE AMBRA ****

Solné 1055, Luhacovice

Tel. 577154 154,577 154111

E-mail: rezervace@hotel-ambra.cz
recepce@hotel-ambra.cz

www.hotel-ambra.cz

HOTEL ROTTAL
Zlinska 172, Otrokovice-Kvitkovice

HOTEL SALOON
Tyr3ovo nabiezi 487, Zlin

HOTEL TOMASOV
U Lomu 638, Zlin

HOTEL VEGA
Pozlovice 99, Luhacovice

HOTEL VYHLIDKA
Pozlovice 206, Luhacovice

LAZENSKY & WELLNESS HOTEL NIVA
A. Vadavika 336, Luhacovice

Al

inzerce

vychytane.cz

fotoreporty | akce | parties

=

OREA HOTEL ATRIUM
namésti 3. kvétna 1877, Otrokovice

OREA HOTEL FONTANA
Jurkovicova alej 857, Luhacovice

WELLNESS HOTEL POHODA
Pozlovice 203, Luhacovice 175
Tel. 577100 811 =

www.pohoda-luhacovice.cz

HOTEL BUCHLOV
Polesi 297, pod hradem Buchlov
Tel. 572 541 130, 776 466 674 HLO

www.hotelbuchlov.cz

HOTEL GRAND
Palackého namésti 349, Uherské Hradisté

HOTEL KAUNIC
Kaunicova 900, Uhersky Brod

HOTEL KONICEK
Druzstevni 167, Uherské Hradisté

HOTEL KOPANICE
Litkovd 160

HOTEL MLYN VELEHRAD
Na Hradku 4, Velehrad

HOTEL MONDE
Moravskd 80, Uhersky Brod

HOTEL SKANZEN
Modra 227, Velehrad
Tel. 572508 034
www.hotelskanzen.cz SEANIEN

HOTEL SYNOT
Nad Hfistém 1891, Staré Mésto

HOTEL U BRANY
Bii Luzii 1769, Uhersky Brod

HOTEL U HEJTMANA SAROVCE
Dvorakova 595, Uherské Hradisté

HOTEL LA FRESCA
Velké namésti 109, Kroméfiz

HOTEL U ZLATEHO KOHOUTA
Velké namésti 21, Kroméfiz

KAVARNY
COFFEE HOUSES

ADRIA GRANDE
0CZlaté jablko, Zlin

BONJOUR CAFFE
Nabrezi 1066, Luhacovice

CAFFE ZONE

prodejna & kafima

Partyzanska 7043, Zlin o?
www.caffezone.cz zone

CAFE & COCTAIL BAR TERASSA
Dlouhd 5617, Zlin
(parkovaci dim Zlatého jablka, 3. p.)

CAFER21
tfidaT. Bati 21, Zlin

GOLF BAR U 19. JAMKY
T. G. Masaryka 1335, Zlin

HOUSE 23
Vavreckova 5262, Zlin
(budova 23, aredl SVIT)

inzerce

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

ICE CAFE
tfida 3. kvétna 1170, 0C Centro Zlin
tfida Dr. Veselého 177, Luhacovice

KAFIRNA ZLATE ZRNKO
Kvitkova 119, Zlin

KAVARNA V BUSINESS LINE
Lorencova 3791, Zlin

MESTSKA KAVARNA OTROKOVICE
namésti 3. kvétna 1302, Otrokovice

KAVA JINAK
0CZlaté jablko, Zlin

BAR AQUARIUM
Josefa Stancla 154, Uherské Hradisté

CAFE CLUB
Kounicova 76, Uhersky Brod

CAFE BAR LA ROSCO
Masarykovo ndmésti 157, Uherské Hradisté

CAFE LA PUERTA
Maridnské namésti 61, Uherské Hradisté

CUKRARNA U BUDARD
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

CUKRARNA POD VEZi
Masarykovo ndmésti 165, Uhersky Brod

JAMAI CAFE PRAZIRNA KAVY
Vicnovska 2344, Uhersky Brod
Tel. 572 626 725,736 480 425 .
www.jamaicafe.cz JHMHAI EAFE
JINE CAFE

Havlickova 173, Uherské Hradisté

Masarykovo namésti 329, Uherské Hradisté

KAVARNA KOVAK
Havlickova 160, Uherské Hradisté

ORANGE CAFE
Maridnské ndmésti 2371, Uhersky Brod

PAPA GEORGE
Hradebni 1306, Uherské Hradisté

SKANDAL BAR
Maridnské namésti 62, Uherské Hradisté

TONINO LAMBORGHINI CAFFE
Frantiskanska 1333, Uherské Hradisté

TOP BAR, KAVARNA
Pasaz Slunce, Uherské Hradisté
Détsky koutek Slunicko

‘ CAFE & COCTAIL BAR ACADEMY

Kovarska 13, Kroméfiz

CAFE BISTRO MATINE
Ztracend 11/31, Kroméfiz

CAFFE CASTELLO
Ztracend 71, Kroméfiz

inzerce

TAX™:

2:2)
www.taxiuherskehradiste.cz
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PIZZERIE
PIZZERIA

PIZZERIA U CAPA
Benesovo namésti 2732, Zlin

PIZZERIA U FORMAND
tt. Osvobozeni 92, Otrokovice-Kvitkovice

PIZZERIA VASSALLO
Lidicka 1261, Otrokovice

PIZZERIE LA STRADA
ti. T. Bati 5359, Zlin

PIZZERIE LA STRADA 2
Sevcovska 1556, Zlin

PIZZERIE U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

POTRAVINY A NAPOJE
FOOD & BEVERAGE

HSP FOOD SAZOVICE S. R. 0.

Sazovice 220

Tel. 577121570 -
www.hspfood.cz

LESKO-VELKOOBCHOD NAP0JU, S. R. 0.

K Rybniktim 326, Zlin

(aredl Svit-Rybniky, budova 326)

MAKRO CASH & CARRY CR S.R. 0.
ti. 3. kvétna, Zlin-Malenovice

MEDOKS S. R. 0. o
VSemina 249, Vsemina Eb©k
Tel. 739228431, 774636290 W

www.medoks.cz
Vyroba Staroceského medovniku.

REZNICTVi ROSTISLAV MATULA
Gahurova 5265, Zlin

VINCENTKAA. S. oy
Ldzeriské ndmésti 165, Luhacovice

Tel. 577131260 VINCENTEA

www.vincentka.cz Adenhe

PEKARNA BACHAN
Havlickova ulice, Uherské Hradisté

SYROVE KRALOVSTVI LUCIA
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

QUICK DELI

Hulinska 1799, Kroméfiz
(aredl Magneton a.s.)
Tel. 773737 821
www.quickdeli.cz
Vyroba a prodej chlazenych jidel.

RESTAURACE
RESTAURANTS

BALTACI RESTAURACE NAPAJEDLA
Masarykovo ndmésti 212, Napajedla

CANADA PUB

Gahurova 5265, Zlin

Tel. 573776 573 [I}II?DA
www.canadapub.cz Wi canadapub.cs
DOLCEVITA

namésti Miru 12, Zlin

inzerce

inzerce

inzerce

, - =) vychytane.cz
%dobresenapm.cz Yony leJefe u e

FRANCOUZSKA RESTAURACE
Hotel Alexandria, Luhacovice

HOSPUDKA U PECIVALA
Havlickova 1854, Otrokovice

HOSTINEC U CERNEHO BYKA
tf. T. Bati 240, Zlin-Louky

HOSTINEC U SKLENICKY
SNP 1155, Otrokovice

JIDELNA 51
Budova 51, aredl Svit, Zlin

KAVARNA U PRIVOZU
Spytihnév 473

MOTOREST ZADVERICE
Zadvefice 48

PANCAVA, ZAJEZDNY HOSTINEC
Pancava 460, Zlin

RANCHERO
namésti Prace 2512, Zlin

RESTAURACE 9EVITKA
namésti Prace 1099, Zlin
Tel. 577 596 112
www.9evitka.cz

RESTAURACE A KAVARNA CAFE RETRO
Masarykovo namésti 650, Vizovice

RESTAURACE A PENZION UNO
Nivy 11174439, Zlin

RESTAURACE MYSLIVNA
ti. T. Bati 3250, Zlin

RESTAURACE NA KOUPALISTI
Sazovice 222

RESTAURACE NA PRISTAVU
Priluky 178, Zlin

RESTAURACE NA RYBARSKE BASTE
Lipa 259, Zlin

RESTAURACE PICASSO
Brouckova 5240, Zlin

RESTAURACE U BARCUCHU
Mokra 5215, Zlin

RESTAURACE U DVOU SLUNECNIC
Sokolskd 5147, Zlin

Tel. 577 436 522
www.udvouslunecnic.cz

RESTAURACE U JOHANA
Vizovickd 410, Zlin-Piluky
Tel. 577 018 282 "f

www.ujohana.cz

RESTAURACE U KAJMANA
L. Vdchy 128, Zlin

RESTAURACE U SEPTIMA
Zarami 78, Zlin

RESTAURACE U SOCHY
Masarykovo nam. 21, Vizovice

RESTAURACE U TONKA
Masarykovo ndm. 414, Vizovice

UH

RESTAURACE U \[I'\GNERﬁ
Osvobozeni 655, Zelechovice nad Dievnici

RESTAURACE VLZAN
Pasecka 4431, Zlin

Tel. 577 141751, 603 547 340
www. restauracevizan.cz

RESTAURANT SYMFONIE
Augustinidnsky d@im, Luhacovice

SELSKA KRCMA
namésti 3. kvétna 1606, Otrokovice

SPIRIT RESTAURANT

ndm.T. G. Masaryka 5556,
budova Kongresového centra, Zlin
Tel. 577008 907,725 111 575
www.spiritrestaurant.cz

SPORTARENA U JELENA
tf. 2. kvétna 1036, Zlin

U7 HRICHO
Kvitkova 124/11, Zlin

U JANKD
Osvoboditelti 597, Zlin

UNEONU
Masarykova 20, Zlin-Malenovice

VPRACI
Kvitkova 4323, Zlin

ZELENACOVA SOPA
Dlouhd 111, Zlin

LA BRUSLA
Na Rybniku 1057, Uherské Hradisté

MOTEL PEPCIN
Havice 400, Uhersky Brod

RESTAURACE CORSO
Masarykovo namésti 147, Uherské Hradisté

RESTAURACE KONICEK U

Druzstevni 167, Uherské Hradisté

RESTAURACE KORUNA
Tyr3ovo ndmésti 118, Uherské Hradisté

RESTAURACE NA BASTE
Dlouhd 211, Uherské Hradisté

RESTAURACE ORLOVNA
Maridnské namésti 78, Uherské Hradisté

RESTAURACE SPORT BABICE
Babice 413

RESTAURACE U CERNEHO JANKA
Moravskd 82, Uhersky Brod

RESTAURACE U DVOU OVECEK
Dolni Valy 650, Uhersky Brod

RESTAURANT NET
Jindficha Priichy 310, Uherské Hradisté

RESTAURANT PANOPTIKUM
Vicnovska 2344, Uhersky Brod

RESTAURANT ROTTER
Sromova 137, Uherské Hradisté

HOSPUDKA NA KOVARNE
Miskovice 22
Tel. 724 184 266, 603 802 147

Zl

7L

—#’VI A!RNE

www.zlin.cz

on-line adresar restauraci
v nasem kraji

R-CLUB
Krétkd 435, HoleSov-V3etuly

RADNICNI SKLIPEK
Kovaiska 20, Kroméfiz

RESTAURACE A PENZION CERNY OREL
Velké namésti 24/9, Kromériz

RESTAURACE CUKROVAR
Palackého 162, HoleSov-Vetuly
Tel. 573 514 240
www.restauracecukrovar.cz

ALRIANNRRN

RESTAURACE KANADA
Zlinska 1416, HoleSov

RESTAURANT SUSIL
Frycajova 888, Bystfice pod Hostynem

STARA MASNA, HUDEBNI RESTAURACE
Hulinska 2352, Kroméfiz

TACL RESTAURANT
Palackého 518, Holesov

VINOTEKY
WINE SHOPS

BALKANEXPRESS
Zarami 5523, Zlin

GALERIEVIN
Santraziny 5285, Zlin

\!INOTEKA RAJVINA
Stefanikova 3326, Zlin
Tel. 734 620 260

W RajVina
VINOTEKA S VINARNOU U SVATEHO

ANTONINKA
namésti Miru 9, Zlin

VINOTEKA WINE DIETRICHSTEIN
namésti Miru 174, 0C Zlaté jablko, Zlin

GALERIE SLOVACKYCH VIN
Masarykovo ndmésti 21, Uherské Hradisté

SLOVACKA VINOTEKA
Maridnské namésti 44, Uherské Hradisté
Tel. 774 087 654

VINOTEKA RAJ VINA W RijVina
Bii Luzii 126, Uhersky Brod, tel. 733 373 775
ODTESCO, Uherské Hradits, tel. 773 605 601

ZABAVA

ENTERTAINMENT

GALAXIE ZLIN ”
Vrsava, Zlin ;@E—@%

inzerce

%dobr’esenajim.cz

inzerce

160 917200 200
wenn: 777 338 333, 721075 459
NONSTOP
R ]
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JAK SI NETRHNOUT OSTUDU
NA RAUTU

R aut se stal neoddélitelnou souéasti spole¢enského i pracovniho Zivota. U stolii

o

Text: Blanka Kovandova b el - 1 : y
P4
7e 1

17

A

s vyrovnanymi tacy predkrmi, hlavnich chodu i zakusku se setkavaji navstévnici

vernisazi, plesi i pracovnich jednani. Kdo zazil, tak vi, jak je nesnadné balanco-
vat s naloZzenym talitkem, vidlickou (Zeny jesté pfipoctou kabelku) a vypadat u toho
nenucené. Rada navstévniki rautu tape, jak se vlastné spravné chovat a existuiji i taci,
ktefi radéji ani neji, aby se nedopustili néjakého spolec¢enského prohiesku. Treba

véem pomohou nasledujici radky.

Definujme si nejdriv, co o rautu pravi encyklope-
die: pochazi z anglického slova rout, coz znamena
zmatek nebo hemzeni (a presné takhle to na
spousté tuzemskych rautll vypada). Jde o druh
spolecenského setkdni spojeného s obcerstvenim,
které je podavano formou svédskych stolt a nékdy
mohou byt soucasti i tepld jidla, kterd vydavaji

u pultu profesionalni kuchafi. K dispozici jsou
rovnéz nealkoholické napoje, vino, nékdy i pivo.
Stolkd i zidli (pokud vibec jsou) je mélo a slouzi

k rychlému nasyceni; od hostl se ocekava, Ze se
budou hlavné prochézet a konverzovat. Poklada se
za nezdvorilé stravit cely raut u bufetu, stejné jako
zdrzet se déle nez dvé hodiny. Raut stoji uprostfed
mezi neformalnimi akcemi jako je koktejl nebo ¢ise

a je vyzadovan spolecensky odév). Slavnostnéjsi
typ rautu, ktery je zahajen proslovem a pfipitkem,
se nazyva recepce.

Jak na rautu jist?

Nabiranf jidla ma své pravidlal Jak pise Ladislav
Spacek ve své Velké knize etikety, k nabirani pokr-
mU z mis vzdy pouzijeme pfekladaci pfibor, nikdy
ne vidlicku, tfeba i nepouzitou, kterd bude slouzit
jen nédm. Prekladaci pfibor sestava ze |Zice

a vidlicky. Uchopime je do jedné ruky tak, Ze IZice
je vespod, mezi vidlicku a IZici vioZime prostfednik,
a takto vzniklymi ,klestémi” nabirdme platky masa,
syra, zeleninu, zakusky. LZicf pokrm podebereme

a vidlickou naplocho pfidrzujeme!” A také je dobré

jidlem. Pfitom pravidlo
fka — naberte si méné jidla, ale je

pripustné klidné jit vickrat. Pokud mame spravné
nabrané jidlo (poloplny talif), uvolnime misto pro
dalsi hosty a presuneme se nejlépe k vysokym
stoldim, u kterych se najime vestoje. Dobrym

a spolehlivym pomocnikem pfi samotném jidle je
vzdy ubrousek — nezapominejte na néj. A prosim,
opravdu hodné prosim, nemluvte s plnou pusoul!
A pokud méte spolecnost (tfeba manzelku) vza-
jemné se ujistéte, Ze jste jidlo zvladli bez drobkd na
kravaté, pazitky mezi zuby a dalsich drobnosti.

Uklid nechte na jinych

Prazdné talife odevzdavdme obsluze nebo ne-
chédvédme na stolech, odkud je obsluha pribézné
odnasi. Pokud ndm kousek jidla nedopatienim
upadne na zem, zachovejte klid — neni to spole-
¢enské sebevrazda. Paradoxné pravidla spole-

vina (na které se obvykle ani nedavajf pisemné po-
zvanky), které trvajf kratce, podavajf se pfedevsim
napoje, drobné zakusky se ji rukama a vestoje,

a oficidlnim banketem, na némz hosté sedi u stolu
a jsou obsluhovani ¢isniky (sklada se z vice chodl

nenakladat sijidlo, o kterém presné nevime, jak
se spravné konzumuje. Aby se predeslo michani
chuti, ma kazda misa svUj prekladaci pfibor, ktery
po pouziti odkladdme zpét. Urcité jste na rautech
potkali jedince s talitky, které doslova pretékaly

Foto: www.samphotostock.cz

inzerce
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JSME IDEALNIM MISTEM B/
PRO KONANI SPOLECENSKYCH -
| FIREMINICH AKCI. |

pl e

U NAS BUDE :
VASE AKCE | OSLAVA k .
V POHODE h

Salonky az pro 100 hostd

Vynikajici cateringove sluZby
Wellness hotel POHODA #

Pohodowvé ubytovani
Luhac

Restaurace s moderni gastronarmii

Relaxadni centrum s bazénem

Snadné parkovani

www.pohoda-luhacovice.cz



¢enského chovani veli: neuklizejte po sobé. Tedy
zadné sbirani padlého fizku do ubrousku! Prosté
nehodu prejdéte s obli¢cejem pokerového hrace,
pfipadné jidlo nendpadné zasoupnéte nohou pod
stll - uklidova Ceta ho tam urcité pozdéji najde.
Pouze v pfipadé, Zze vam jidlo spadne v mistech,
kde by na ném mohl nékdo uklouznout a zranit
se, upozornéte obsluhu a ta by méla problém
bleskové vyresit za vas.

Na rautu, pokud jste obtézkani talitem a pfiborem,
mUzete také zdvoftile odmitnout pozdraveni

s podanim ruky. Staci, kdyz se mile vymluvite, ze
mate pravé plné ruce, a ze se urcité s doty¢nym
pozdravite za chvili.

I na rautu plati to staré pfislovi nasich prababicek,
které radi jist do polosyta a pit do polopita.

Chutnou spole¢enskou sezénu bez nehod preje
redakce ¢asopisu Stamgast&Gurman

www.StamgastaGurman.cz | 1]

OBRIi TUNAK
VAZIL SKORO 70 KILO

Brnénské Makro nabizi sSirokou skalu
ryb i mofskych plodd. Tentokrét ale mélo
pékného macka - tundka, ktery vazil
67,5 kilo.,Osobné mam k rybdm velice klad-
ny vztah. Mdm rad dary more, skeble, slavky,
ale také pravé tunaka. Doporucuji véem ho
vyzkouset, protoZe je to mimoradné chutna
ryba, zddraznil feditel brnénského
Makra Miroslav Kralik. Makro kazdy den
nabizi pfes 40 druht cerstvych ryb
a mofskych plodd.,Nasi zkusenf odbornici
dokézou zakaznikam poradit s Upravou
i takto velkych ryb pfi jejich gastronomic-
kych akcich,” doplnil feditel.

Text a foto: redakce

inzerce inzerce
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www.taxiuherskehradiste.cz

FIREMNI AKCE ’
FESTIVAL

moravia
caterlng

SVATBA

RILOVANI

7 COFFEBREAK

MY VSE PRIPRAVIME
VY SE BAVTE!

pripravime kompletni akce na klic

FEIREMNI'AKCE %ﬁ
OSLAVY &

CATERING SKANZEN

KOMPLEXNI ZAJISTENI FIREMNI AKCE,
KONFERENCE | CATERINGU

SPOLECENSKE VECERY, ZIVOTNI JUBILEA | SVATBY

AKCE PRO 10 - 300 OS0OB

Pfipravime vam detailni a individualni nabidku, ktera bude plné
respektovat Vase poZadavky a naroky. Nas hotel disponuje
profesiondly, ktefi maji bohaté zkuSenosti s pofadanim akc
tohoto typu a takeé Sirokym technickym zazemim.

Hotel SKANZEN

Modra 227, Velehrad
Tel.: 572 508 034
www.hotelskanzen.cz
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U JOHANA OKOUZLI MODERNI GASTRONOMII
| TRADICNI KUCHYNI

estaurace u Johana patii mezi podniky, ve kterych se dlouhodobé dafi kvalitni gastronomii.
R Pied lety tuto restauraci proslavila grilovana kolena. Speciality a selatka na grilu jsou vyhla-
Sena Siroko daleko. Tradi¢ni a krajovou kuchyni zde vyhledava stale velké mnozstvi hostt
a v jidelnim listku své oblibené evergreeny vzdycky najdou.

Na druhou stranu U Johana neusnuli na vavifnech
a zaméili se i na moderni gastronomii. Vari zde

z lokélnich surovin, véetné mnoha druhd cerstvé-
ho masa (proslulé jsou mistni steaky), maji i své
regiondlni dodavatele, chystaji si vlastni pfilohy

a jidlo pfipravuji v souladu se sou¢asnymi kuli-
nafFskymi trendy. Kromé stélého jidelniho listku
si hosté mohou vybrat i z denni nabidky, ktera
vyuzivé sezédnni suroviny nebo aktualni nabid-

ku cerstvych ryb. Kdo by odolal tteba pomalu
dusenym hovézim lickim po burgundsku se
servitkovym knedlikem?

Restaurace U Johana se osvédcila i jako misto
pracovnich setkani, rautd, ¢i oslav, kdy si zakaznici
mohou spolu s kuchafi slozit celé menu podle
svych predstav. O hosty se stara pifjemny a pro-
fesionalni personal, véetné vyskolenych sommeli-
ér0. Podnik nabizi kvalitni cateringové sluzby,
pfi kterych klade dliraz na nabidku teplych jidel,
pfipravovanych pfimo na misté.

promoce, svatby, jubilea az po rozloucenf

s blizkou osobou, lidé védéli, ze je tu pro né
pravé nase restaurace U Johana. Misto, kde se
vzdycky snazime vyjit vstfic,” uvedl majitel pod-
niku Jan Ballo$ a dodal: ,To, Ze se k ndm hosté
vraci, nés velice tési. Snad je to zndmka toho, ze
se ubirdme spravnou cestou”

,Prél bych si, aby v dilezitych okamzicich Zivota,
at uz jde o oslavu narozeni nového ¢lena rodiny,

r"

estaurace

0, ZIin-Priluky
018 282
na.cz

PORADATE VECIREK CI FIREMNI OSLAVU?
VSADTE NA SUSHI!

tyto pokrmy na vedircich ponékud nudné? Pak je na ¢ase zména - zkuste pfipravit

J ednohubky, chlebicky, rolady ¢i kufeci kousky nebo Fizecky. Také vam uz pripadaji
sushi party. Hosté na ni budou dlouho vzpominat.

Je chutné a lahodi oku. Je zdravé a rozhodné po
ném neztloustnete. Re¢ je o sushi — tradi¢nf japon-
ské pochoutce. Pokud poradate vecirek pro pratele
¢i pro obchodni partnery, pokud chcete zaujmout
a nenudit, nabidnéte svym hostdm praveé sushi.

Tradi¢ni japonska pochoutka je ndro¢nd na
pripravu. Objednate-li si ten pravy sushi catering,
hosté se mohou tésit nejen na vynikajici jidlo, ale
také na samotnou pfipravu.,Nechate-li si napriklad
pfipravit akci od nas, pfipravi vdm sushi japonsky
mistr Yuki Omaki pffmo na misté pred zraky hostd.

Soucasti vecirkl je také napfiklad porco-
vani celych ryb, flambovéni, nebo vyro-
ba sushi dortu. Ten je vytvofeny ze 120
kust sushia 10 porcf sashimi (syrové
rybi maso nakrajené na kousky a servi-
rované bez ryze). Dort sestavime pfimo
na misté. Mzu vam zarucit, Ze potési
viechny bez rozdilu véku. Na vlastni o¢i mlzete
sledovat, jak vznikaji nejrznéjsf sushi kompozice,
uvedla Bara Rektorova ze spole¢nosti Sushiqueen.
Prozradila, ze kromé krevet a béznych druh( ryb,
jako je losos nebo tundk, pouziva i luxusni
a méneé obvyklé suroviny.,Vyrdbime sushi
s mofskym vlkem, prazmou kralovskou,
hamachi, muslemi Sv. Jakuba, makrelami,
lososovym kavidrem nebo foie gras, coz
jsou ztuc¢néld jatra vodnich ptakd, prede-
vsim hus a kachen,” upozornila.

Sushi - japonsky Z# ], je snad nejznaméjsi
japonsky pokrm.V pfekladu doslova znamena
kysela ryze. Sushi se vyrabi z ryze nisiki, ktera se
uvarli a jesteé tepla se smichd s omackou susino-
ko. Dllezitou soucasti jsou syrové ryby rdznych
druh, ale také krevety, chobotnice, sépie,
kaviar, morské fasy, houby, avokédo a zelenina.
Sushi je tak zdrojem mnohych, pro lidské télo
dulezitych Iatek — kvalitnich bilkovin, nenasy-
cenych kyselin, jodu, proteint a minerald. Na
druhou stranu obsahuje malo tuku a kalorif,
hodi se proto i pro dietnéjsi stravovani. Obecné
Ize fici, Ze Japonci se doZivaji vysokého veku,

a to prave i diky konzumaci sushi.

Tip pro kazdého

Mate radi sushi a chcete se o ném
dozvédét vice? Tak to si vyhledejte film
Jiro dreams of sushi. Dokument vypravi
o nejlepsim kuchati sushi na svéte, ktery
ma jako jediny tfi hvézdicky Michelin a za

jehoz kuchyni jezdi lidé z celého svéta. Text: Pavla Mrockovd, foto: www.sushiqueen.cz
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AKCE NA KLIC PRESOUVA STRES A STAROSTI

PORADATELE NA BEDRA PROFESIONALU

Poradate vanocni vecirek, ples, konferenci, setkani obchodnich partnert, ¢i jinou spo-
le¢enskou akci? Nevite, odkud zacit? Pokud chcete prekvapit hosty kvalitou a originali-
tou, doporucujeme vam obratit se na profesionaly z Agentury Devét mésicu.

ROZHOVOR S ODBORNIKEM -

ONDREJ BARTA Z AGENTURY DEVET MESICU:

Co si ma potencialni zakaznik predstavit pod
kouzelnym zaklinadlem ,akce na kli¢” v rezii
Agentury Devét mésici?

Akce na kli¢ pro nas nenf,jen" zajisténi komplet-
nich sluzeb jako je program, prostory, catering,
technika apod. Znamend to v prvni fadé individu-

aIni pristup ke véem potfebam a pranim zékaznika.

Cim se Vase nabidka lisi od
konkurence?

Jako jedini nejsme prekupnickou agen-
turou. Mame vlastni technické

i programové zédzemi, napfiklad cover
projekty ABBA, Madonna, Edith Piaf,
Tom Jones, pofad Pocta Waldemaru
Matuskovi, ¢i oblibeny Karel Zich Re-
vival Band. Techniku a vybavenf (zvuk,
svétla, party stany, nabytek, atd.) stéle rozsifujeme
a modernizujeme. Diky bohaté vlastni rezii nabizi-
me nejlepsi cenové podminky.

Kdo je vas potencialni zakaznik?

Zakaznikem by mél byt kazdy, kdo si uvédomuje,
Ze nemad smys! trapit se sloZitymi pfipravami
firemni ¢i jiné akce a ztracet tak cas, ktery mlze
vénovat své praci. Od toho jsou tady eventové
agentury, které dokdZou zajistit vie potfebné

a znaji modernf trendy.

Text: Blanka Kovandova

Mate zavérem recept na uspésnou akci?

Usporadat zdafilou akci ne vzdy souvisi s objemem

vynalozenych penéz. Program slozeny z celebrit
je fajn, ale skute¢né se neda pro hosty vytvorit
lepsi zabava za mensi penize? Dle mého nazoru
ano. Dulezity je origindlni ndpad, styl, zodpoveédny
pristup a precizni pfiprava. Program a catering
vybirejte podle toho, co by si pfal vas host, nikoliv
vy sami... Vice vdm s potésenim poradime dle in-
dividuélnich potreb pfimo v nasi kancelari. Pokud

se tedy nechcete ztratit v mofi povinnosti a touzite

si akci uzit, nezadvazné nas kontaktujte. Uvidite, ze
to jde kvalitné, levné, a jinak...

ésicd

Foto: Agentura devét m

GRAND JOUR DE CHAMPAGNE

padu 2013 v tradi¢nich prostorach Smetanovy siné Obecniho domu v Praze a v partnerskych restauracich

|_ etosni, jiz sedmy ro¢nik svétové unikatniho festivalu Grand Jour de Champagne, se uskutecni od 7. do 9. listo-
a hotelech. Vzhledem k velkému tispéchu z loriského roku se uskutecni také v moravské metropoli Brné.

Festival Grand Jour de Champagne zaujima cestné
misto v diafi kazdého milovnika uslechtilych sam-
panskych vin — odbornd i Sirokd vefejnost jej fadi

k nejprestiznéjsim udalostem spolecenského

a gastronomického Zivota.

Opét nebude chybét bohaty doprovodny pro-
gram, zahrnujici mj. velkou prehlidku Champagne
Exhibition ve Smetanové sini, bankety, rizné typy
degustaci a kombinaci s pokrmy.

,Pro letosni ro¢nik jsme se rozhodli zafadit nékolik
novinek, které budou pro ndvstévniky bezespo-

ru velmi atraktivni. K nim se fadi U¢ast novych
champagne domd, které jsme dosud na prehlidce
neméli moznost vidét, nebo samostatnd prehlidka
$pickovych vin Prestige cuvée Exhibition. Zaji-
mavosti bude samoziejmé mnohem vice, proto
doporucuji sledovat také nase internetové stranky,
které pravidelné aktualizujeme,” fikd Ondfej Balik,
feditel festivalu a jednatel poradajiciho House
Champagne Group.

Champagne a $pickova gastronomie patfi
neodmyslitelné k sobé, a proto se kazdoro¢né na
festivalu predstavi néktera ze svétovych
kulinarskych es. Letos pfijal pozvani
mlady belgicky, michelinsky
séfkuchar Michael Nizzero, ktery
v soucasnosti plisobi v hotelové
restauraci pétihvézdickového
hotelu La Briqueterie v Epernay
(oblast Champagne). Predtim
pracoval napr. ve Velké Britanii
&i Dubaji.

Vice o festivalu na
www.champagne-grandjour.cz

Text a foto: www.champagne-grandjour.cz
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BRNO OPET OZLJE
SVATOMARTINSKYMI HODY

ednech 11. az 17. listopadu 2013 se Brno stane déjistém jiz ctvrtého roc- - .
niku Svatomartinskych hodii. V ramci specialni gurmanské piehlidky se martinskeé
navstévnikam predstavi nejen svatomartinské vino, ale hody

také tradicni svatomartinské pokrmy. s
Oslavy zahdji jiz tradicné 11. 11. Zehnéni svato- » - w ’
martinskému vinu v Katedrale sv. Petra a Pavla na ) husa. Vinafi

Petrové, odkud se vyda pravod v Cele se v tento den mohou totiz oteviit prvnildhev vina
sv. Martinem pfes mésto na nameésti Svobody. pochazejici z podzimni sklizné. A pokud se mladé
Pfesné v 11 hodin zde otevienim prvni lahve svatomartinské vino vyvede, znamena to, ze bude
mladého svatomartinského vina a slavnostnim kvalitn{ cely ro¢nik. V této souvislosti se traduje

piipitkem odstartuje tradi¢ni Kost svatomartinské- povést datovana z doby panovani cisare Josefa .
ho vina i celotydennf svatomartinské hodovani. - Na svatek svatého Martina totiz koncila vinafim
Milovnici dobrého jidla se méZou t&sit treba na ODKUD SEVZALA POVEST pracujicim pro vétsi sedlaky sluzba a jeji pokraco-
navstévu vybranych brnénskych restauracich, kde O SVATEM MARTINOVI? vani se domlouvalo nad prvni skleni¢kou jiskrného

se bude servirovat specidlni menu s husou - at
jiz v jeji tradi¢ni podobé nebo v dalsich Upravach

Historické prameny nejsou pfi hledani odpovédi vina, se kterym se mohlo take poprve pfituknout.

. : P o na tuto otdzku zcela jednotné. Nékteré mluvi Svatomartinské hody se tak staly casem hodovani
moderni gastronomie — samoziejmeé v kombinaci . S . o - . ° .
inskym vl P e al o tradici sahajici jiz do doby fimskych legii, kde sva-  a bujného veseli. Jednalo se totiz o obdobf, kdy jiz
€ svlavtomartms ym VINEm. FTipravena je ale ty Martin pUsobil jako vojék. Boju se vsak nechtél sklizer byla v bezpeci pod stfechou a za dvefmi
i celd fada doprovodnych aktivit. S L p . . . . I |
Vice inf - t tinskehod Ucastnit, a tak presel na cirkevni studium. Kdyz mél  cekal klidny advent. A tento pfijemny zvyk dob-
ice Informaci na www.svatomartinskehody.cz byt jmenovén biskupem, skromny Martin se radéji rého jidla a pitf pretrval do dnesni doby, kdy lidé
schoval mezi husy. Jejich kejhdni vsak jeho Ukryt radi v dobé vrcholiciho podzimu vyuziji pfichodu

vyzradilo. Na zékladé této husi zrady vznikla tradice  mladého vina jako pfilezitosti pro pobaveni
svatomartinskych pecenych hus, které timto pykaji  a setkani s prateli.

Zasvdjcin. Bujaré hodovani, na stolech pecend husa, kolace
Vinarska vefejnost magické datum 11.11,, na a samozfejmé svatomartinské vino. To je tradice
které pripada svatek svatého Martina, netrpélivé zalozend nasimi predky. Tradice, kterd si zaslouzi
ocekava z jinych dvodd, nez je vonava pecend byt uchovana do budoucna.

SOUTEZ O VSTUPENKY NA GASTRO FOOD FEST 2013

V nasi soutézi mate moznost vyhrat celkem 5 vstupenek na Gastro Food Fest 2013
v Litoméficich. Staci jen spravné odpoveédét na nasi otdzku a mit pak jesté trochu
Stésti. Napovédou vam miize byt navstéva na www.gastrofoodfest.cz

KAM NA AKCI

- tedrize
IN FACTO =24 :.'{ Wit ”‘:L‘Li'f, Jak se jmenuje ména, kterou se bude platit
Iy na Gastro Food Festu?

Nefiltrovany lezék Kanec Té zve na akci,
ktera nemé ve Zliné obdoby! Na platformu

4 onath cek
falla, daspns!

B a) Batak

zrekonstruované 14. a 15. svitovské budo- - %\ o B b) Litak

vy se 4. 10. sjedou hudebnici, filmafi a od- =" c) Citak

bornici na design a architekturu. A nejed- o

na se o zadna bécka. Na festivalu zahraje L R SMS ve tvaru ,jméno, pfijme-

Sk R A ik W ni, adresa, spravnd odpoved” zasilejte do 20. ffjna 2013 na

Sunshine a daléi. Ucast piislibili tvarci fil- gasirola@it L ¢is]o 606 178 690. Cena jedné SMS se fidi tarifem vaseho operatora.
— O vyhte rozhoduje pofadi doslych SMS zpréav. O poradi doslych

mu Alois Nebel a dnes jiZ kultovniho snim-
ku Pouta. Co na to fikas? Narez, ze?
Checkni infact.cz, tam to vsechno je!

odpoveédi rozhoduje termin jejich doruceni. Z jednoho telefonniho ¢fsla
plati jedna odeslana SMS zpréva. Odesilatelé spravné odpovédi s pofadovymi ¢isly 11, 24, 35, 55,
77 vyhrévaji. Vyherci soutéze budou vyrozumeéni prostfednictvim SMS.

Text: PR

inzerce

DoroRUCUJE PIVO KANEC
POCTIVY ORIGINAL

724 412 857, 724 412 801 - www.piviiandel.cz



hotel UCHLOV

& de % e } T it [
Restaurant, Wellness & Spa /SIACHSI0VAcKd ] =' FENIA Eaath VY TRANSPORTER 15
: \ Vi - | LONG (9 mist)

75 \ﬁnné's’tezk)r se skifpkyi cimbalem

# Turistika, cykloturistika, outdoorové akﬂvlty

& Archeoskanzen, Velehrad, Batiiv kanal, Brdo- VSECHNA AUTA JSOU PRAVIDELNE [ .(o 157, 2ol SRS

% Kralovské mésto Uherské Hradisté, zmecké Buchlovice  [[Iberhmitatiociiond 'ﬁg&fﬁgg; L

FORD GALAXY 1.9 TDI (AZ 7 MIST)

SKODA OCTAVIA 1.9 TDI

AUDI A6 AVANT 2.5 TDI

SKODA SUPERB 2.0 TDI
FORDTRANSIT 2.0 TDCI

Hotel Buchlov
pod hradem Buchlov
Polesi 297, Eucl*ulmrlcé
Tel: 4420572 541 130
www.hotelbuchlov.cz

 WWW.AUTOPUJCOVNAZLINT.CZ

umélecka a eventova agentura Firemni akce - Teambuilding

www.devetmesicu.com Lastoupeni umélct - Hostesky
Ozvuéeni a osvétleni - Party stany, podia




Chcete podnikat v syrech a delikatesdch?

OTEVRETE SI SVUJ BOUTIQUE GURMAN

Hledame dal3i syrové nadience, ktefi by se chtéli pfidat do nasi party
Vemen. V regionu Severni a Stfedni Moravy provozujeme obchldky
se syry, viny a delikatesami. Pokud si chcete oteviit svou viastni prode-
jnu, ale nejste si jisti, jak na to, nevahejte se na nas obratit. Radi vam
pomiizeme s vasim syrovym podnikanim. Poskytneme vam know-how,
Skoleni, podporu prodeje a marketingovou podporu.

Radi bychom na nasi syrafskou mapu zakreslili jiz brzy mésta: Vsetin,
Bystfice pod Hostynem, Holedov, Hulin, Valaiské Klobouky, Otrokov-
ice, Kroméfiz, Prostéjov, Vyskov, Brno (v prostorach Tesca a Avionu),

Slavkov, Bucovice, Uherské Hradisté, Veseli nad Moravou, Uhersky Brod,
ve m e n a & cz Straznice, Bfeclav, Hodonin, Kyjov atd. .

Prdvé jsme otevreli nase prodejny v Havifové,
Hranicich na Moravé a v Trebici.

Jiz brzy otevieme Boutique Gurmdn v Brné,
v olomouckém obchodnim centru Santovka,
v Trutnové, Sumperku a v Mosté.

Chcete s nami Martin Svacinka,

spolupracovat?  q.776333 338,
Kontaktujte nas!  e-mail: vemena@vemena.cz

oaﬁeoozone
Zvemne: Vés do- noud

P'“’“"é"ﬂ’ ol

» nejvétsi specializovana prodejna italskych kav
« designové hmicky IPA
« kavovary JURA, SAECO, DELONGHI, CATLER
» zarucni a pozarucni servis kavovaru
» komplexni sluzby pro zakazniky

(poradenstvi, doprava zdarma, dopliikovy sortiment)
» nekufacka kavarma

Caffe Zone, prodejna & kafirna
smér na Vrsavu, ul Partyzanska 7043, Zlin

E tavfrin @ a Lucfle oo, WiRe || . ; ol | na kavovar
sz [ '| i .
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