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Czech
Specials Czech

Beska kuchynéje —

sexy.

Specials

Je vaSe restaurace vyhlasena specialitami ceské kuchyné?

Stante se soucasti znacky Czech Specials!

Proc se nechat certifikovat?

— Zviditelnite vasi restauraci doma i v zahranici.

— Ceskymi specialitami zatraktivnite svou nabidku.

— PomliZete zvysit povédomi o regionalni gastronomii.

Znacka Czech Specials je pro vase hosty zarukou, ze jim v certifikované restauraci
budou poskytnuty kvalitni sluzby a dostanou opravdu dobra ¢eska jidla.

Jak Ize ziskat certifikat?

— Vyplnite elektronicky formulaf na www.czechspecials.cz.

— Zaplatite certifikacni poplatek, nyni pouze 750 K¢ + DPH.

— Probéhne-li navstéva kontrolora uspésné, ziskate certifikat na 3 roky.

www.czechspecials.cz | [[J CzechSpecials aneb Ochutnejte CR

Czechlourism
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Je tomu rok, co ndm z hospod a kavaren
poprvé zbyla jen vydejni okénka. Kévu
pijeme z kelimk{ a obédy si nosime v kra-
bickach. Kultura stolovani tedy nic moc.

Cely obor gastronomie zase dostal za usi
a snazi se fungovat také diky rozvozim,
nejriznéjsim online degustacim a rozesi-
lanim degustacnich balick(. Nova doba
si Zzada nové pfistupy.

Momentalné neplati znamé: ,Kdo si po-
¢kd, ten se dockd" Néktefi se nedockali
a zavreli. Jini se drzi ¢asto uz za hranici
svych moznosti. Také momentalné ne-
potiebny persondl gastropodnikli se
rozprchl a je otdzkou, kdo to bude v bu-
doucnu délat.

Dobré je, ze uz je tu jaro, a s nim Veliko-
noce — symbol vzniku néceho nového.
A protoze to letos na velikonocni party
nevypadd, pfindsime vam nékolik jar-
nich receptll, podle kterych si mlzete
doma uvafit.

Natéseni jsou také poradatelé gastrono-
mickych akci, ktefi maji chut do novych
projektd. Ovsem trefit spravny termin
neni lehké a vétsi jarni akce uz ted' prepi-
suji kalendar.

A to nejlepsi na konec... Nadéji a né¢im
novym je také Svatba! Mozna ji mate uz
za sebou, mozna vas teprve ceka. Kaz-
dopadné po precteni svatebni piilohy
budete védét, jaké jsou aktudlni svatebni
trendy, vcetné svatebniho menu.

Pratelé dobrého jidla a piti, preji vam pri-
ma jarni dny.

Jaroslav Strecha, vedouci ¢asopisu

partner

E Zlin

Cesky rozhlas

[ |
HMW Zlinsky kraj

partner
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UPOZORNENI PRO CTENARE

V souvislosti s aktudlni situaci omezeni provo-
zu gastro podnikid a pofadani akci v Ceské re-
publice, vas prosime o provéreni si aktualnosti
ndmi uvadénych informaci.

ANKETA

SYMBOLEM VELIKONOC JE BERANEK. NENi DIVU, ZE SE POSLEDNi ROKY
I NA NASE TALIRE VRACI JEHNECi MASO. JAKOU UPRAVU JEHNECIHO MATE

NEJRADEJI? PROZRADITE RECEPT?

JULIUS LOFFLER
SEFKUCHAR

LA VILLA RESTAURANT
ZLIN

Jehnéci maso Ize upravit na mnoho
zpUsobd, zvlast v nasem kraji, kde se
ovecky pasou, jak se fika, na kazdém
rohu. J& osobné mdam jehnéci nejra-
déji upravené dusenim a nejlépe po
burgundsku. Jehnéci krk se nalozi pres
noc do ¢erveného vina spolu s kore-
novou zeleninou, strouzky cesneku
a svazkem cerstvych bylinek. Maso na
druhy den opeceme na oleji, pfida-
me zeleninu kterou kratce orestujeme
s kouskem raj¢atového protlaku a poté
zalijeme vinem z marinady. Po vyvare-
ni pfilijeme vyvar a dusime do mékka.
Vypek precedime a termomixu pomoci
studeného masla omacku zahustime.
Nejvice mi chutnd jehnéci bourgui-
gnon s maslovou bramborovou kasi
s Cerstvym libeckem. Nakonec pokrm
doplnime o restovanou mladou karot-
ku na masle, krémovym Zzampionem
a nakladanymi cibulkami.

PETR NOVOTNY
SEFKUCHAR
GRANDHOTEL TATRA
VELKE KARLOVICE

ol

Co se tyka Velikonoc, mam rad jehné-
¢i kotletky. Jak zminujete, celkem se
z restauraci vytraci. Dfive byly téméf
v kazdé restauraci nejen v obdobi Ve-
likonoc. Takze na mém velikono¢nim
menu nesmi chybét, ale také mdam
velmi rad konfitované kuazle¢i maso.
Vzdy beru kizlata od pana Vi¢ka z Vi-
zovic. Z konfitovaného masa pak pl-
nim ravioly nebo torteliny.

Recept na jehnéci kotletky s vinnou
omackou, pe¢enym bramborem a ze-
leninovym pyré najdete na str. 17.

MIROSLAV JANCA
SEFKUCHAR
RESTAURACE
ATMOSFERA
LUHACOVICE

4

Nedavam prednost zadné uUpravé, ale
opravdu vyborna je pomalu pecena
jehnéci kyta nalozend v citronové kure,
pasté z pec¢eného ¢esneku a rozmarynu.
Jako ptiloha se hodi bramborova terina,
péna z mladého Spenatu a karamelizova-
na cervena fepa. Maso ocistime od tuku,
svazeme do pozadovaného tvaru, osoli-
me, opepiime a opec¢eme ze vsech stran.
Vyjmeme a osusime od tuku a nalozime
do 1/2 marinady z citronové klry, pece-
ného ¢esneku a rozmarynu. Zabalime
do folie a nechméame pres noc na nizkou
teplotu v troubé. Po upeceni nechame
vychladnout, nakrdjime na porce a oba-
lime ve druhé poloviné marinady.

AMAURY TEIXEIRA

u SEFKUCHAR

N RESTAURACE
k| = BRAZILEIR,O
S ZLIN

4

Mym oblibenym velikono¢nim jidlem
je jehnéci kotleta s omackou z Cerstvé-
ho ovoce a bylinek. Jidlo je tak krasné
stavnaté. Jeho pfiprava je vcelku jed-
noducha a velmi rychla. Proto musite
mit v8echny ingredience po ruce. Filet
jehnéci kotlety smazim na panvi asi
5 minut z jedné strany (zélezi na tloust-
ce masa). Po otoceni masa pfidam do
panve Cerstvé ovoce dle chuti - brusin-
ky, visné, maliny, nakrajenou bazalku
a cibuli. Jidlo jesté ochutim mofskou
soli a vicebarevnym pepiem. Hotové
maso vyndam z panve a vzniklou oma¢-
ku z ¢erstvého ovoce a $tadvy masa za-
liju bilym jogurtem, ktery musi mit po-
kojovou teplotu. Jehné¢i kotlety pred
smazenim marinuji 1-2 hodiny. Na ma-
rinadu staci sUl, pepf, strouzek ¢esneku
a polovina vymackaného citronu.

Vydavatelem §tvamgast&Guvrmén je Dachmedia s.r.0., Nabrezi 599, Zlin-Prstné.
Registrace MK CR E 18555. Casopis vychazi jednou za tfi mésice v ndkladu

20.000 vytiskd. Toto ¢islo vyslo 26. 3.2021.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz. Inzerce: obchod@stamgastagurman.cz,

tel. 777 862 625.

Graficka Uprava a zlom: Martin Lysak, www.martinlysak.cz
Foto na titulni strané: Petr Novotny, Grandhotel Tatra
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JEDNOHUBKY

FEROVA SNIDANE =~
LETOS SNIDAME NA VYLETE!
fipojte se mezi letodni Ucastniky Férové snidané 2021,
P a podpofte tak spole¢nou akci péstitele po celém své-
té. Tentokrat nesniddme komunitné. Letos budeme fé-
: rové snidat kvali
COVID-19 na vyleté
v sobotu 8. kvétna.
Lidé, ktefi péstu-
~ ji nase dobroty si
~ zaslouzi spravedli-

oy urgentni jako ted.
" =1 Péstitelé celi nejen
% klimatické zméné
. a nizkym vykupnim
cenam, ale navic i pandemii. Férova snidané se porada od roku
2011 na oslavu Svétového dne pro fair trade. B&Zné ma po-
dobu komunitniho pikniku, ktery pofadaji dobrovolnici a dob-
rovolnice na téméf 200 mistech republiky a schazi se na ném
pfes 8000 lidi. Vyjadruji tak podporu péstiteliim, jak ve svém
okoli, tak tém daleko ve svété.
Registrace a vice na www.ferovasnidane.cz.

vé zachazeni, a to
* nebylo nikdy tak :

A\ \ ..: /RS h
NA KOLE VINOHRADY
UHERSKOHRADISTSKA
K oncem dubna vzdy spolecné otevirdme na kole ¢i pésky

vinaiské cyklostezky v regionu. Za 14 let si symbolické

jarni otevirani a podzimni uzavirani oblibily tisice cyklistd
nejen z Uherského Hradisté ¢i celého Slovacka, ale pravidelné
prijizdi cyklisté z Hradce Kralové, Zabrehu ¢i Slovenska. Letos
nad formatem oblibené akce stéle visi velky otaznik. Jarni ote-
virdni cyklostezek je napldnovano na sobotu 24. dubna, s timto
terminem organizatofi stale pocitaji a soucasné se pfipravuji na
vice moznych variant. A to at od té klasické, tedy s hromadnym
startem a zahdjenim na Masarykové ndmésti v Uherském Hra-
disti, tak i s volnéjsim OPEN formatem s individualnim startem
a putovanim. Respektovani opatieni a zdravi vsech UcastnikU
i pofadatelll je v3ak stale prioritou, proto pokud by se akce opét
nemohly z dlvodu aktudlnich opatfeni konat, pfijde na fadu
nahradni termin.
Vice se dozvite na www.slovacko.cz/nakolevinohrady nebo
0 RegionSlovacko, kde vcas najdete aktualni informace.

CESTOVATELSKY FESTIVAL

@ CULTUREA

I etosni roénik cestovatelského festivalu Culturea odhali od

ODHALI KULTURU
POLSKA A [RANU

9.do 11. dubna kulturu Polska a [ranu. Schvalné, co si vybavi-
te, kdyz se fekne kultura? Ti, kte¥i si pod timto pojmem pred-
stavuji pfredevsim jidlo, asi za¢nou slavit. V nasledujicich radcich

totiz zavitame do polské kuchyné.

Jidla nasich sousedd byvaji pomérné
vydatna a ve vétsiné pripadd se k nim
dostala z vychodu. Napfiklad kyse-
Ié zeli s masem tzv. bigos podaval ve
14. stoleti na svych lovech polsky kral
s litevskymi kofeny Vladislav II. Jagellon-
sky. At uz déte pfednost kralovské hos-
tiné nebo polévce z zitného kvéasku pod
nazvem zurek, zaruc¢ujeme, ze budete
mit v bfisku jako v pokoji¢ku. Pokud se
vam zacaly sbihat sliny a chcete uz ted
alespon trosku nasat atmosféru Cultu-
rei, mUzete jednu ze specialit uvafit.
Studenti Univerzity Tomase Bati ve Zli-
né spolecné s Polskym institutem v Pra-
ze doporucuji tradiéni pokrm Polska -
pirohy, konkrétné pierogi ruskie.

Ingredience:

Postup:

Nadivka - 1 kg brambor, 1 vétsi cibule, 1-2 mékké tvarohy, stl, pept
Tésto — 100 g polohrubé mouky, 1 vejce, trochu vody, stl, 50 g slaniny na omasténi

Brambory uvafime ve slupce. Nasledné je oloupeme a v misce roztlacime na mékkou
kasi. Oloupanou cibuli nadrobno nakréjime, zpénime na masle a pfiddme k brambo-
ram. Do vzniklé smési pfidame tvarohy, osolime, opepfime. Ve dikladné promicha-
me a ddme do lednice. Mezitim na val prosejeme mouku, pfidame vejce, vodu, stl
a vypracujeme tésto, které vyvalime na tenké placky. Pomoci vétsi sklenice nebo vy-
krajovacky vykrojime kolecka. Do jejich stfedu vloZzime cca jednu IZici nddivky. Tésto
prelozime, okraje slepime. Pripravené pirohy ddme do osolené vrouci vody. Az vy-
plavou na povrch, nechame je varit jesté tak 3 nebo 4 minuty, poté je vytdhneme
a nechame okapat. Polijeme rozskvarenou slaninou ¢ méaslem a mame hotovo.
Prejeme smacznego!

Vice informaci o festivalu naleznete na www.culturea.cz nebo na ﬁ a @ Culturea.

Text a foto: PR
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SLOVACKA KUCHARKA
SBIRKA POKLADU Z KUCHYNI NASICH BABICEK

dostupnych surovin, presto velmi chutné. | to nahrava popularité dvou dili Kuchaiky tradi¢nich pokr-

M ouka, mléko, vajicko a pak cukru mali¢ko! Tradi¢ni slovacké recepty jsou vétsSinou jednoduché, z bézné

mi na Slovacku. Ta je vsak aktualné vyprodana. Letos autofi doufaji v uspésny dotisk.

V dobé pandemie se dala do peceni do-
slova celd zemé. A nejen do peceni. Octli
jsme se totiz v situaci, kdy musi spousta
z nds témér denné vafit. At uz je pfi¢inou
home office, nebo péce o déti a blizké,
dfive ¢i pozdéji dojdou napady, jak ji-
delnicek zpestfit a ozvlastnit. V té chvili
s vdékem sdhneme po jednoduchém

receptu z bézné dostupnych surovin.

Pfesné takové recepty nabizi oblibend
Kucharka tradi¢nich pokrm{ na Slovacku,
kterd vysla v letech 2010 a 2014 ve dvou
dilech. Dlouhodobé jsou vsak oba dily
kucharky vyprodané. A zajem neustava.

,Dotisk knihy jsme zvazovali jiz v minu-
Iém roce 2020, kv(li nastalé pandemic-
ké situaci a vSeobecné, nejen finan¢ni

nejistoté, byl ale projekt pozasta-
ven. Ani letos viak zajem vefejnosti |
neklesd, ba naopak, dotazy na do-
stupnost kucharfek nam chodi té-
méf denné,” prozradila Lenka Dur-
dékova, tajemnice Regionu Slovac-
ko a autorka projektu Chuté a viné
slovacké kuchyné.

Vydat knihu neni pro neziskovou
organizaci z finan¢niho hlediska vud-
bec snadné, pravé pfrizen Siroké
vefejnosti pak mize pfispét ke zdarné-
mu prubéhu a finalizaci projektu. ,Jsme
velmi vdécni za vyjadreny zéjem o ku-
charky, zaznamenany u lidi ze Slovacka
i z celé republiky. Rozhodujici oviem
také bude, zda se podafi projekt zafi-
nancovat formou predprodeje,” uved|

Ing. Stanislav Blaha, predseda spravni
rady Regionu Slovacko.

Postradate-li i vy recepty, které vas vra-
ti do vaseho détstvi, sledujte web
www.slovacko.cz nebo E3 Region-
Slovacko a brzy se dozvite vice.

Text a foto: PR

inzerce

KAZDY DEN VAM NABIZIME KVALITNI
A CERSTVE POTRAVINY!

orujeme m
odp j alelvelk reg|0ha|n| dodavatel

Nechcete cekat fronty u pokladny?
Vyzkousejte u nas Self-Scanning
a samoobsluzné pokladny.

Nyni se zamérujeme na zdravou
stravu, na potraviny BIO, vyrobky
pro vegetariany, pro diabetiky

a bezlepkovou dietu.

Kazdy den pro vas mame otevreny jidelni kout,
kde se m{iZete obcerstvit hned nékolika chutnymi jidly.

Kazdy vikend pro vas mame prichystanou akci pod nazvem
Vikendova akce s platnosti od ¢tvrtku do soboty, kde najdete
pres 10 lakavych polozek.

Za kazdy nakup sbirate bodynavasizakaznickou kartu,
po nasbirani urcitého mnozstvibodii je miizete vyménit za jeden z darku.

Kazdy den pro vas mame otevieno darkové
centrum, kde jsme schopni pfipravit
balic¢ek na pockani, nebo dopiedu

na objednavku - dle vdmi pozadovaného
sortimentu. Nyni si také mdzete nechat
vyrobit klobasovou kytici.

Objednat si mlzete
natel. 577 110 517.

Jste milovniky syra? Nyni si mizete
vybrat z vice jak 20 druhti specialnich ¥
syra z Holandska, Spanélska, Fran-
cie, Italie, Recka atd. Tyto speciality
najdete v syrovém centru.

Také zde muzete kazdy tyden ochutnat
specidlni syr, ktery je vzdy v akci jen
pro supermarket Terno Zlin.

V nasem supermarketu si také
muzete objednat

skvélé a chutné chlebicky,
slané dorty a oblozené
misy a talife na oslavy.

Objednat si mlzete
natel. 577 110511.

Vice informaci a prehled o akcich,
které poradame, naleznete na webovych strankach

www.terno.cz
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ZLIN FILM FESTIVAL
SE LETOS USKUTECNI VE DVOU DILECH

Festival by se tak mél uskutecnit na jare od 28. kvétna do 1. €ervna a na podzim od 9. do 15. zaf¥i 2021. Jeho

v
S edesaty prvni roénik Zlin Film Festivalu se letos s ohledem na nepfiznivou situaci bude konat ve dvou dilech.

hlavnim tématem bude ,Literatura ve filmu“,

Zlin Film Festival letos zcela neopusti
tradi¢ni kvétnovy termin. M4 totiz uz
své pevné misto v jarnim svétovém ka-
lendafi festivald, ale taky proto, ze ne-
odmyslitelné patii k oslavam Dne déti.

V terminu od 28. kvétna do 1. ¢ervna se
tak diky modernim technologiim v on-
line prostoru mohou divéci z fad Siroké
vefejnosti i odbornikd tésit na filmo-
vé projekce Uspésnych festivalovych
snimku z loniského 60. ro¢niku se spe-
cidlnim Gvodem, pasma animovanych
filmb nebo ochutndvku studentskych
filmd rlznych zanrd. Pro obohaceni
vyuky ve $koldch budou v jarni ¢as-
ti pripraveny napftiklad i workshopy
a interaktivni besedy a mnoho dalsiho.
Pokud to situace dovoli, pozve festival
ndvstévniky uz na jare také do letniho
kina, na malovani na chodniku, pro-

hlidku virtualni galerie nebo na vysta-
vu filmovych klapek.

Organizatofi festivalu mysli kazdoro¢né
na to, aby se kromé filmovych zazitkd
a zébavy, citili divaci a hosté co nej-
komfortnéji. Proto pro né chystaji vzdy
i zajimavé moznosti stravovani s pes-
trou nabidkou pokrmd, napoji a dal-
sich dobrot ve speciédlnich gastro z6-
nach a partnerskych restauracich. Na ty
si ovéem navstévnici festivalu budou
muset pockat pravé az do jeho podzim-
ni ¢asti, kterd je naplanovana v terminu
od 9. do 15. zafi. Jeji soucasti budou kla-
sické projekce soutéZnich i dal3ich film{
a doprovodny program korespondujici
s nosnym tématem, ktery pfinese za-
bavu i pouceni pro celou rodinu.

Vice na www.zlinfest.cz.

Film Festival Zlin Film Zlin F

”‘.:i

Text a foto: PR
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NOVA TURISTICKA ATRAKCE ZLINA

VILA CESTOVATELE ZIKMUNDA

SE OTEVRE VEREJNOSTI

rozeniny. K vyznamnému jubileu pro néj pratelé pfipravili netradi¢ni darek - Nada¢ni fond Zikmundova

D ne 14. iinora 2021 oslavil jeden z nejznaméjsich ceskych cestovatelii Miroslav Zikmund tuctyhodné 102. na-

vila jehoz poslanim bude predevsim péce o tuto kulturni pamatku, ale také zvySovani povédomi o jejich
tvurcich a obyvatelich.

teldm pocit stésti v praci pro blahobyt
lidu, pro rozvoj zlinského kraje a ¢es-
koslovenské republiky", tak zni uryvek
z pamétni listiny, kterou nasel pfi re-
konstrukci své nové zakoupené vily na
zlinskych Nivach v roce 1953 cestovatel
a spisovatel Miroslav Zikmund. On sam
na adrese Zlebova prozil, jak sam Fika,

skutec¢né stastnych a pracovné tvircich
témér 70 let. Po dlouhém zvazovani
vsak zacatkem minulého roku dospél
k rozhodnuti predat svou milovanou
vilu dal.

»Na doporuceni mych blizkych pratel
a po své Uvaze jsem za Ucelem jejiho
prodeje oslovil Cestmira Vancuru a byl
jsem velmi rad, ze mou nabidku pfi-
jal. Kdyz mi potom Cestmir predlozil
projekt, ze kterého byl patrny jeho za-
mér tykajici se citlivé rekonstrukce vily
a zpUsobu jejiho dalsiho verejného
vyuziti, uvédomil jsem si, jak je blizky
mym vlastnim predstavam. Udélalo mi
to radost, tak jsem si to pral,” objasfiuje
Miroslav Zikmund.

Dialog o budoucnosti vily mezi pany
Zikmundem a Vancurou vyustil v pro-
sinci 2020 v zaloZeni nada¢niho fondu,
ktery bude o objekt do budoucna peco-
vat. ,Poslanim fondu je kromé nezbyt-
né rekonstrukce vily, jejlho mobiliare
a zahrady také postupné zpfistupnéni
mista odborné i laické vefejnosti nebo
organizovani vzdélavacich, kulturnich
a reprezentativnich akci,” popisuje své
plany predseda nadac¢niho fondu a ma-
jitel vily Cestmir Vanéura.

Néaklady spojené s rekonstrukci objektu
se budou podle prvnich odhadi pohy-
bovat okolo 20 milion{ korun. Prvni na-
vstévniky by pfitom ve vile radi uvitali
uz v roce 2022.

Text a foto: PR

Vydejni okénko

pondéli-nedéle

Informace a objednavky na tel.: 577 943 047
Q@ Spytihnév 565 | @ grilovana.kolena.spytihnev

www.kolena-spytihnev.cz

11-20 hod.

inzerce

jidlo i pro vegetaridny |

@ Kvitkova 4323 (hotel Ondra3) | Zlin

Informace a objedndavky na tel. 605 204 908
I3 @ brazileirozlin

e Cerstva jidla g domaci Kuchyngé s
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JEDINECNY GASTROFESTIVAL

VEZME NAVSTEVNIKY NA CESTU

Z KUNOVIC KOLEM SVETA

sobotu 12. ¢ervna 2021 se mohou milovnici gastronomie vydat na nej-
Vchutnéjs"n' cestu letosniho roku. Gastrofestival ,Cesta kolem svéta”

uskutecni v Arealu Jizdy kralt v Kunovicich a zavede je prostrednlctwm
skvélého jidla a piti do vSech koutii planety.

Pozndavat jiné kultury a predevsim exo-
tické kuchyné bude letos o prazdni-
nach mozné, i kdyz je cestovani zna¢né
omezené. Druhy ro¢nik gastrofestivalu
Cesta kolem svéta nabidne milovnik(im
dobrého jidla a piti nejen vybrané po-
choutky, ale taky doprovodny program
a spoustu zabavy.

Z KUNOVIC DO AMERIKY?

PRES ASII NEBO EGYPT

Degustacni vylet po celé zemékouli
bude rozdélen do z6n podle svétovych
kuchyni. ,Pravé americké foodtrucky
nabidnou luxusni burgery, hod dogy,
steaky nebo kanadskou specialitu pou-
tine. Velmi silné zastoupeni bude mit
Mexico a to ve stdnku ToZ Tacos, kde
na vas budou ¢ekat opravdové mexické
speciality, jako jsou quesadilla, tacos,
burrito a to i ve vege varianté” [dké na
chutovou cestu pfes ocedn organiza-
torka akce Monika Ondruchova.

Autentickd kuchyné bude ¢ekat na

stanovisti Sri Lanky nebo také Egypta.
Slunna Itélie nesmi chybét, a tak italska
zoéna kromé skvélé pasty, vina, slavek
nebo kavy nabidne i origindlni dezerty.

U sousedt z Némecka bude pravé pro-
bihat Oktoberfest. ,Ale i vy si mizete
uzit atmosféru tohoto oblibeného svat-
ku spole¢né s obsluhou v bavorskych
krojich, dobrou klobdsou a tupldkem
vychlazeného piva! Pfihlasit se muzete
také do pivnich soutézi nebo zatlouka-
ni hiebik(,” prozrazuje dalsi z organiza-
torG Jakub Vodarek.

Své stanovisté bude mit v Kunovicich
i oblibend asijska kuchyné. A to v podo-
bé sushi, polévky Tom Yum, Pho, Bun Bo
nam Bo, grilovanych krevet, slavek, thaj-
ského curry nebo rolované zmrzliny.
A pro skute¢né fajnsmekry budeme mit
pfipraveny nejrliznéjsi ,kfupkavé” spe-
ciality. Je libo ochutnat cvreka, Svaba
nebo sarance? No prosim... tady budete
mit prileZitost.

V areélu najdete ale také plno sladkych
pokuseni - vafle, palacinky, pralinky,
cheesecake nebo také dobrou kavu
a michané drinky.

PROGRAM: EXTREMNI JEDLIKOVSKA
EXHIBICE | ZABAVA PRO DETI

V prabéhu sobotniho dne se navstévnici
muzou tésit na rizné hudebni produk-
ce, tanecni vystoupeni, cestovatelskou
prednasku nebo soutéze v pojidani, do
kterych se mlzou zapojit. Tak jako minu-
ly rok, i letos bude v programu extrémni
jedlikovska exhibice.

,Gastrofestival Cesta kolem svéta chy-
stame pro celou rodinu, a tak samoziej-
mé myslime i na zadbavu pro déti, na-
pfiklad oblibeny skakaci hrad, malova-
ni na oblicej, tetovani, heliové balonky
a hracky. Pro rodice pak bude pfiprave-
na chill out zéna s thajskymi masazemi.
Vdechny ptiznivce dobrého jidla zveme
12. ¢ervna do Kunovic na cestu kolem
svéta,” uzaviraji organizatofi akce.

NAPAJEDELSKY BURGER FESTIVAL 2021

6. ROCNIK SVATKU BURGERU

KLEPE NA DVERE!

6. rocnik popularniho Napajedelského Burger Festivalu. Ty nejlepsi burge-

V sobotu 3. 7. 2021 se v Napajedlich v arealu Nového Klastera uskutecni

ry, drinky a kvalitni kapely tu budou na jednom misté a jen pro vas!

Napajedelsky Burger Festival pofada
Klub kultury Napajedla a agentury
Vseproakci a Event Time.

Na akci si mlzete pochutnat na vice nez
50 druzich burgerd. Budou vam je pfi-
pravovat opravdovi profici, ze viech kou-
t0 CR! Festival se ponese v americkém
duchu. MGzete se tedy tésit na americ-
kou hudbu, hostesky a také dekorace.

Nudit se s ndmi urcité nebudete! V prog-
ramu nebude chybét oblibend soutéz
v pojidani burgerd s atraktivnimi cenami
od partnerd, kterd vzdy pfilaka spousty
divaku. Dale pak shlédnete riizné exhibi-
ce, vystoupeni, mUzete se projet na elekt-
rickém bykovi nebo vyzkouset doc¢asné
tetovani na télo. Pro déti bude k dispo-
zici skdkaci hrad, malovani na oblicej
a dalsi atrakce.

7. 8. - BURGER FESTIVAL Kunovice
28. 8. - GASTRO FESTIVAL Napajedla, CESTA KOLEM SVETA”

Odpoledne zahraje kapela Sory a prog-
ram pak vygraduje ve vecernich hodi-
nach, kdy na pédiu vystoupi legendarni
kapela Generace.

Mimo burgery si mlizete pochutnat na
Cerstvych vaflich, zmrzling, dezertech, pa-
lacinkach, ale také americkych donutech
avyborné kavé.

Tésit se tak mlzete na pfijemné stra-
veny den s dobrym jidlem a skvé-
lou zabavou!



Garden Food Festival®

Bzenec Novy Jicin
Zamecky park Amfiteatr na skalkach
Pisek Uherskeé Hradiste
Palackého sady Smetanovy sady
Olomouc Ostrava
Smetanovy sady Cerna louka
Pustevny Znojmo

Méstsky park

Program a workshopy najdete na
www.gardenfoodfestival.cz
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Z.BESEDY

NEJVYMAZLENEJSI

PODCASTY

Z brzy se muzete tésit na
U ty nejvymazlenéjsi podcasty
Znojemské Besedy. Z.BESEDY -
pravé takovy nazev novy podcast
porad dostal.

Pripravili jsme pulhodinku povidani se
zajimavymi hosty. Poslechnete si nejen
dobrodruzné pfibéhy osobnosti ze Znoj-
ma, ale také se dozvite vice o pfipravach
kulturnich akci nebo dostanete tipy,
kam vyrazit.

Cekaji vas pfibéhy mladych podnika-
teld ze Znojma a informace o zajima-
vych projektech. Témi, kdo vés u pod-
castl pravidelné privita budou Radek
Bortlik nebo Karel Semotam, ktefi se
na chvili vciti do role vas, posluchacd,
a polozi otazky hostim ptimo na télo.
Otevira se tak nova cesta k informa-
cim pro Znojmaky, nebo pro ty, co se
0 Znojmo zajimaiji.

Premysleli jste nékdy, jak se organizu-
je privod na vinobrani, ktery ¢itad na
400 ucastnik(? Nebo kolik zndmych
hereckych osobnosti pochazi pravé
ze Znojma? Jak se pfipravuje Hudebni
festival Znojmo? Nebo jak je mozné, ze

se Znojmo stava mistem kavarenskych
povalecli? Pak pravé proto hledejte
a sledujte profil Z.BESEDY na Spotify,
Podcasty nebo na YouTube a cekejte,
kterého prvniho hosta béhem dub-
na predstavime.

inzerce

Uz brzy se mUzete t&38it na ty nejvymazlenéjsi podcasty Znojemské Besedy

.BESEDY

nodcast

Cekd vas palhodinka poviddni se zajimavgm hostem. Poslechnete si nejen pfib&hy osobnosti ze Znojma, ale také se dozvite
vice o pripravdch kulturnich akei nebo dostanete tipy, kam vyrazit. Otevird se tak novd cesta k informacim pro Znojmdky,

nebo pro ty, co se o0 Znojmo zajimajf.

HLEDEJTE A SLEDUJTE PROFIL Z.BESEDY NA SPOTIFY, APPLE PODCAST NEBO NA YOUTUBE

ZNOJEMSKA

BESEDA




PECENE KURECI PRSICKO

S CHRESTEM A HOLANDSKOU OMACKOU

Ingredience - maso:
Kureci prso s kGizi - 2000 g
Stl kamennd-10g

Olej olivovy - 100 g

Priprava prsa (cca 5 minut): Kufeci prsic-
ko ocistime a osolime a kdzi dol( opece-
me na oleji a dobfe nahfaté panvi dozla-
tova. Pak je dopeceme v troubé vyhiaté
na 150 °C cca 10 minut a servirujeme.
Ingredience - chiest:

Chrest zeleny - 900 g

Chrest bily - 900 g

Olej olivovy - 100 g

Zeleninovy vyvar, vlastni vyroba - 1000 g

Priprava chrestu (cca 10 minut): Cerstvy
chrest uchopime na obou koncich a ohne-
me. Chrest tak pfirozené praskne asi tak
2-3 cm od dfevnatého konce stonku. Pak
ho oloupeme a uchovavame v chladnicce
prikryty navlh¢enou papirovou utérkou.
Jednotlivé porce na objedndvku kratce
povafime na skus” v zeleninovém vyvaru
(asi 3-4 minuty dle tloustky chrestu).
Ingredience - holandska omacka:
Zloutky - 300 g

Maslo 82% - 100 g

Vyvar zeleninovy, vlastni vyroba - 100 g
Citron (na stavu) - 50 g

Sll kamennd-2g

Pfiprava zakladni
holandské omacky
(cca 10 minut): Do
hrnce nalijeme jeden
1 cm vody a privedte
k varu, pak ztlumime
piikon na minimum,
na hrnec polozime
nerez misku (nejlépe
s rukojeti), ktera za-
kryje cely hrnec, do
misky nad pérou na-
lijeme pfipraveny vy-
var, Zloutky, sl a vy-
$lehdame vie do tuhé
pény. (Na dné misky
nesmi byt zadna te-
kutina, Zloutky jsou tak jiz pfipraveny.
Pfi nedostatecném prohiati Zloutk( se
bakterie neznici, naopak pfi prehiati se
omacka srazi. Pfi 60 °C Zloutky zacinaji
emulgovat, pfi 70 °C se bakterie znici.)
Poté misku odstavime z tepla, vmicha-
me kosticky studeného masla, dosolime
a dokyselime citronovou $tavou. Pfipra-
venou omacku prikryjeme félii a pone-
chdme ji na mirném teple, cca 50 °C,
do servirovani.

Servirovani: Na nahféty talif pfelozime
vedle sebe napll prekrojeny, cerstvé
uvareny bily a zeleny chrest. Ten preli-
jeme holandskou omackou a na to po-
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RECED

lozime upecené kureci prsicko. Pokrm
doplnime snitkou listové petrzele.

inzerce

Text a foto: MAKRO Akademie
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VELIKONOCNI TRADICE
JAK SLAVI VELIKONOCE NASI SOUSEDE?

u nas jiz tradi¢né spjaty s nabozenskymi tradicemi — umuceni a zmrtvychvstani Jezise Krista, ke kterym vsak

V elikonoce jsou svatky jara a kazda ze zemi Evropy slavi prichod tohoto obdobi po svém. Svatky Velikonoc jsou

neodmyslitelné patfii,pohanské” symboly ¢i symboly jara nebo ,nového zivota“. Témi jsou napfiklad kufat-
ka, zajici, ozdobené kraslice a pomlazky. Jak se tyto svatky slavi u nasich sousedii?

POLSKO

Poléci nazyvaji velikono-
¢ni svatky "Wielkanoc',
cili Velikonoce nebo noc
vzkfiseni Krista. V Polsku je velikono¢nim
symbolem tzv. Pozehnany kosik. Na ve-
likono¢ni nedéli lidé pripravi kosiky, do
nich vlozi kraslice, chléb, kolac, stl, pepf
a bilé klobasky a s touto ndsi jdou do kos-
tela a nechavaji si ji pozehnat. Rika se, ze
wvelky plst', ktery za¢ina 40 dni pred Ve-
likonocemi neskonci, pokud neni kosik
v kostele pozehnany. Ve, co je obsazeno
v kodiku md svdj vyznam. Vajicka zna-
menaji, ze Kristus vstal z mrtvych, chléb
a stll jsou pro dobré zdravi a bohaty Zivot
a o klobésky maji symbolizovat nastup
jara jako zadost o dostatek jidla a plodnos-
ti. Ve Velikono¢ni pondéli mladenci ,vy-
Slehaji* divky vrbovymi hidlkami. Divky se
jim mohou stejnym zptsobem ,pomstit"
o den pozdgji. V ten den ¢ihaji chlapci na
divky, aby je mohli pokropit vodou nebo
voravkou. Rika se, ze to divka, kterd je
politd vodou do roka vda.

SLOVENSKO
Na Slovensku se slaviVe-
likonoce velmi podob-

né jako v Cechéch, jen

s tim rozdilem, Ze po Velikono¢nim
pondéli nasleduje tzv. odplatné utery,
kdy chodi na pomlazku dévcata a Sle-
haji chlapce.

Ptiprava na Velikonoce na Slovensku
obvykle zacind ruku v ruce s jarnim
uklidem a zdobenim domacnosti puci-
cimi vétvickami a barevnymi stuzkami.
Pouze jednou za rok a to pravé na Ve-
likonoce se pece zakulaceny bochanek
»paska”. Pondéli otevira prostor pro ve-
likono¢ni veseli, pro pomlazku, spoje-
nou s koledovanim.

Dal3im zvykem je polévat dévcata vo-
dou, anebo je hazet do potoka ¢i ryb-
nika. DGvodem je predat Zivotodarnou
fyzickou i dusevni silu vody milované
osobé — dévceti.

Obdobné polévani vodou praktikuji
i dévcata na velikono¢ni Utery. V tento
den mohou 3lehat chlapce pravé dév-
Cata, proto se tomu dni fikd Odplatné
nebo Odvetné utery.

RAKOUSKO

V Rakousku se hraje hra

s vajicky. Lidé pecou

precliky ve tvaru vé-

neckll a nejtypictési barvou vajicek
je predevsim zelend. V Rakousku se
traduje, Ze snist o Velikonocich vejce,
které snesla slepice na Zeleny ¢tvr-
tek, pfinasi Stésti a zdravi a stejné jako
u nds by si lidé méli dat v tento den
k jidlu néco zeleného. Dospéli pak
holduji pomérné novému zvyku, a to
dét si misto Spenatu k obédu, zelené
pivo k vecefi.

NEMECKO

V Némecku zacinaji veli-

kono¢ni svatky na Velky

patek. K obédu ¢i vecefi

se podava ryba. V sobotu a nedéli se pe-

¢ou velikono¢ni beranci a barvi vajicka.

Do kostela chodi Némci az na Veliko-
no¢ni nedéli, a to s kosikem dobrot,
které jim musi fardf posvétit. V kosi-
ku nesmi chybét sladky chléb, Sunka,
vajicka. Dalsim némeckym zvykem je
velikono¢ni strom ozdobeny vaji¢ky
a jinymi velikono¢nimi dekoracemi.

Velikonoce jsou tradi¢ni slavnostni
udalosti, idedlni pro oslavu s lahvi sek-
tu. Z Némecka pochazi i sekt Rotkdp-
pchen, ktery se zde vyrabi od roku 1856.

inzerce

kova, BIG FISH & CO

érus
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Text: Vendula P
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JEHNECI KOTLETKY

S VINNOU OMACKOU,

PECENYM BRAMBOREM A ZELENINOVYM PYRE

Ingredience (2 osoby):

- jehnéci kotletky - 400 g
- mrkev - 200 g
-celer-100g
-hrasek-100g

- brambor - 3 velké kusy
- fedkev - 1 ks

- cuketa - 1 ks

- vino - 100 ml

Postup: Hrubozrnnou stl dejte na plech
a na sul polozte umyté velké brambory.
Pecte 40 minut na 180 °C. Po zchladnu-
ti oloupejte a nastrouhejte na jemném
struhadle. Potom na panvi vymichejte
s maslem, pepiem, soli a tymianem (vy-
tvarujte valecek o velikosti mrkve).

Ocisténé jehnédi kotletky si opepfime
a opeceme na oleji, ddme do trouby
na 180 °C a pe¢eme 10 minut, potom
posolime a nechdme 4 minuty odpoci-
nout v pokojové teploté.

- cukr-50g

- hovézi vyvar - 11
-stl-10g

- maslo-100g

+ hrubozrnna sul - 500 g
- tymian-20g

- smetana 33% - 2 ks

- bylinky na zdobeni

- ¢erny pepf - mlynek

Vezméte si jednu mrkev, cuketu a rfedkev,
tu si nakrajejte podéiné na platky (nare-
zovy stroj). Ty se lehce osoli a orestuji na
masle, potom se rozloZi na stfidacku a na
to se polozi vélecek z brambor a zamota
se (polozit na talit, vedle toho kotletky).

Ze zbylé mrkve, hrasku a celeru si udé-
Idme pyré. Mrkev uvafime ve vodé do
mékka az tam nebude téméf zadna
voda a pfidame pllku smetany, potom
rozmixujeme do hladka. Celer nakrajime
na malé kostky a pomalu uvaiime v celé
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smetané. Pfiddme sl a pepf, rozmixuje-
me do hladka. V osolené vodé si spafime
hrasek a rozmixujeme do hladka, prece-
dime pies jemné sitko. Pyré si ddme do
pipet a dozdobime talit.

V kastrolku si udéldme karamel a zalijeme
vinem, trochu svafime a pfidame vyvar
a tymian. Celé zredukujeme asi na 100 ml,
az je omacka husta a leskla.

Dobrou chut vam prieje
Petr Novotny, $éfkuchar
Grandhotelu Tatra, Velké Karlovice

inzerce

Foto: Petr Novotny

ZAHLINICKY PIVOVAR
Z4hlinice 67
tel. 773 632 727

www.zahlinickypivovar.cz

Dej Bub)stésti,

\ prejeme Vam
L1 :

veselé Velikonoce

) | plne k-l%dg,

A Hohody,a radost!-
. L

PRODAVEJTE
EXKLUZIVNI
ZMRZLINU
SE 100%
OVOCNOU
CHUTI

WWW.ADRIAGOLD.

ADRIAGOLD
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TRVADI(VIZNI'VELIKONOCNI' SPECIALITY
V CESKE KUCHYNI

vzniklo jejich jméno, a kde je jejich plivod? Jednim z nich je velikonoéni

J sou tradi¢nimi ¢eskymi jidly, pec¢eme je o Velikonocich dodnes. Ale jak

nadivka, fika se ji velikono¢ni hlavicka, a malokdo vi pro¢...

Jedni tvrdi, Zze podle toho, Ze se do toho-
to jidla obiralo maso z varené teleci hlavy.
To v3ak druzi vyvraci, na Velikonoce se ur-
Cité nezabijela telata, ta se nechavala do-
rUst a zuzitkovala se v dospélém véku, ale
spiSe jehnata, kizlata a krdlici, ktefi zrov-
na moc masa na svych hlavickdch nema-
ji. Proto se do této velikono¢ni nadivky,
ktera vlastné neni nadivkou, protoze se
ji nic nenadiv4, ale spise ndkypem, dava
vétsinou uzené maso. | u tohoto receptu
plati, co kraj, to jiny postup.

Zdkladem zUstava starsi bilé pecivo
nakrajené na kosticky, doplnéné uze-
nym masem, nebo slaninou, nékde za-
se klobaskou. Zelenou barvu i chut do-
davaji bylinky, jako popenec, kontry-
hel, listy pampelisek, feficha a urcité
sparené nasekané kopfivy ¢i Spenat.
Nékde se pridava natova cibulka, po-
rek, nékde mlady ¢esnek nebo cesnek

VELIKONOCNI NADIVKA

Suroviny:

- 800 g uzeného masa

« 8 rohlikd nebo 1 veka

- 8 vajec

« 250 ml mléka

- stil a pepf

« muskatovy ofisek

« nékolik hrsti bylinek podle chuti -
mladé kopfivy, petrzelka, pazitka...

- sadlo a strouhanka na vymazani
pekacku

Postup:

1. Uzené maso uvaiime ve vodé a ne-
chdme vychladnout. Pak ho nakrdjime
na kostky.

2. Rohliky nebo veku nakrajime na kos-
ticky a dame do vétsi misy. Zloutky
rozsSlehame v mléce, osolime, opepfi-
me a ochutime nékolika strouhnutimi

Dchutnelite
Cesko!

medvédi. Do spravné nadivky také pat-
fi minimalné tolik vajec, kolik bylo ran
Kristovych, to je pét. Hlavi¢ka se jedla
na Bilou sobotu, po pfichodu z kostela
a byla prvnim a zaroven hlavnim jidlem
tohoto posledniho postniho dne. Jeji
nazev mohl proto vzniknout i zkomo-
lenim slova hlavni, hlavnicka, hlavicka.
K nadivce se jedla cervend fepa s kre-
nem nebo kysané zeli.

K ¢eskym Velikonoclm patfi urcité
i sladky mazanec.Ten se pekl tradi¢né na
Bilou sobotu a hospodyné ho s sebou
braly do kostela, kde jej knéz pozehnal.
Mazanec prevzal své jméno od davného
velikono¢niho zvyku, kdy se krajice chle-
ba namacely ve viné a mazaly medem,
nebo medem s mandlemi, proto tedy
mazanec. Recepty a sloZeni surovin se
liSily podle kraju i podle majetkovych
pomérl. Nékde byl mazanec jen z ky-

Czech
Specials

muskatového ofisku. Vlijeme na pecivo
a nechdme vséknout. Pfiddme nakrdje-
né maso. Bylinky posekdme, pfiddme
do misy a vse promichame. Nakonec
vmichame snih z bilka.

nutého tésta, nékde byl plny mandli
a hrozinek, nékde se davaly misto man-
dIi ofechy a misto hrozinek susené ovo-
ce. Vla¢nost dodavaly mazanciim strou-
hané syrové brambory, smetana i tva-
roh. Po vytvarovéni tésta se na povrchu
musely udélat ostrym nozem dva zafezy
do tvaru kfize. Kromé kiestanské sym-
boliky jde o praktickou véc, mazanec tak
Iépe nakyne a pfi pec¢eni ma kudy utikat
para, kterd by jinak mazanec potrhala.

Dobrou chut!

3. Pekacek nebo zapékaci misku vy-
mazeme sadlem, vysypeme strouhan-
kou a vlijeme tésto. Pe¢eme v troubé
vyhiaté na 200 stupnud asi 35-40 mi-
nut dozlatova.

Text a foto: CzechSpecials



Text a foto: AHR

KOMPENZACNI PROGRAMY
NEPOMOHOU VSEM POTREBNYM

zim cinnosti ze strany vlady, jsou na konci svych sil.
Podle prizkumu Hospodaiské komory CR, kterého
se zucastnilo 600 subjekt z Fad provozovatelii ubyto-

P odnikatelé, ktefi jiz pfes rok celi opakovanym zaka-

vacich a stravovacich zafizeni, hrozi ukonéeni provozu do jednoho mési-
ce 20 % z nich, 60 % podnikateli pak miize skon¢it do ¢tvrt roku.

Prestoze pravé tito podnikatelé se s eko-
nomickymi dopady opatfeni potykaji
nejvice, podle zjisténi HK CR je pro né
vyclenéno z pétisetmiliardového schodku
statniho rozpoctu pouze 7 %. Vefejnost
zaroven kvuli medidlnim vystuptm vlady
nabyva dojmu, Ze podniky v pohostin-
stvi a ubytovacich sluzbach jsou vice nez
dostatecné kompenzovany, ackoliv sou-
¢asné podpulrné programy dvéma teti-
nam provozovatel(l pokryvaji méné nez
30 % nékladd firmy.

Asociace hoteld a restauraci CR ocenuje, ze
vldda nakonec schvdlila dva kompenzac-
ni programy, z nichZ jeden ma pokryvat
60 % naklady, stejné jako Ze srovnavacim

obdobim bude i rok 2019, ktery jesté nebyl
poznamenan pandemii. Na druhou stra-
nu vldda nevyslysela pozadavky zastupcl
postizenych obord, aby podniky do deseti
zaméstnancli byly kompenzovany ¢ast-
kou odpovidajici 90 % jejich ztrat a u ostat-
nich podnik(i 70 %. Evropska pravidla to
pfitom umoznuji. Zarover vldda nakonec
rozhodla, Ze program mohou cerpat pou-
ze firmy, jimz propadly trzby minimalné
0 50 %, nikoliv plivodnich 30 %. Narok na
podporu tak nebudou mit ti, kdo se sna-
Zili své ztraty minimalizovat. Kompenzace
tedy kvlli snaze vlady vydat co nejméné
prostiedk(l na podporu postizenych obo-
rG opét minou ¢ast podnikatel(l v gastro-
nomii a ubytovacich sluzbéch.

JUNIORSKY & T
NARODNI TYM AKC CR

=

Jsou mladou krvi ceské gastronomie.
Tvrdé trénuji v kuchynich, aby pak mohli
reprezentovat Ceskou republiku v junior-
skych gastronomickych soutéZich. A jsou
Uspésnil Phvodni tym (na fotografii) zis-
kal na 25. kuchafrské olympiadé IKA 2020,
kterd se konala v némeckém Stuttgartu,
stfibrnou a bronzovou medaili. V katego-
rii juniorskych narodnich tyma se tenkrat
setkalo 24 tym0 talentovanych kuchafi
z celého svéta.

Po olympiadé zacal covid-19 a juniofi
pracuji v omezeném rezimu. Pfesto se
stale néco déje a aktudlné v dubnu tym
¢eka dalsi ndbor novych ¢lend.

CAJOVNY SKOMIRAJI

PODPORTE JE KELIMKEM
POVZBUZUJICIHO CAJE

200 cajoven je totiz v tomto ukazateli na hlavu nejsilnéjsi na celém

V édéli jste, ze Ceska republika je ¢ajovou velmoci? S poétem vice nez

svété. Cesi si €ajovny oblibili kratce po sametové revoluci a laska ke
kvalitnimu sypanému ¢aji z rGznych kouttl svéta podavanému ve stylovém
prostfedi je uz neopustila. Ceska éajovna je zkratka globalné unikatni kul-

turni fenomén!

O to vic zamrzi, jak tvrdé soucasna ko-
ronavirova krize na tuzemské cajovny
dopada. Mnohé z nich se totiz po roce
restrikci zmitaji v existen¢nich potizich.
Nékteré uz nadobro zavrely, jinde se
ale snazi bojovat jako fada dalSich gast-
ronomickych podnik( tfeba otevienym
vydejnim okénkem nebo provozem jed-
noduchého e-shopu.

Cajova komunita proto na sklonku zimy
pfisla s podpurnou kampani nazvanou
Rize z krize, k niz se pfipojila padesatka
¢ajoven po celém Cesku. Jejim cilem je
pfivést k cajovym okynklm co nejvice
lidi, ktefi podnik podpofi zakoupenim

kelimku tureckého cerného caje Rize
s sebou.

,Caj z regionu Rize jsme vybrali pro je-
ho snadnou pfipravu, ptiznivou cenu,
pfistupny chutovy profil a pusobivé
euforizujici ucinky. Pro nepravidelné
konzumenty ¢aje mGze byt zajimavou
alternativou ke kavé,” uvedl Jifi Bohac,
jeden ze strljcd kampané a vedouci
skupiny Czech Teatenders, kterd pod
kiidly Ceské barmanské asociace sdru-
Zuje Ceské teatendery.

Mapu zapojenych ¢ajoven naleznete na
webu rizezkrize.cz. ,Zarovent chceme

viechny vyzvat, aby kampar pomahali
Sifit na socidlnich sitich pod hashtagem
#rize_z_krize. Véfime, ze se nakonec
podafi udrzet jedine¢nou kulturu ces-
kych ¢ajoven pfiZivoté,” dodal Jifi Bohac.

tymu

, manazer

Zdroj: Marek Svoboda

Text: Michael Lap¢ik, Ceska barmanska asociace, foto: CBA



Z nas. Je to zdanlivé jednoduché, postavite se vedle své milované bytosti, které

V azeni ctenafi, ano, toto sltivko si aspon jednou za Zivot fekne pied oltafem vétsina
nasledné slibite spole¢ny zivot, déj se co déj.

Jenze viechno, co vypada na prvni pohled jednoduse, vétsinou tak jednoduché neni. Pfedné mu-
site najit partnera, se kterym do toho Zivota chcete jit. Nasledné nastava obrovsky koloto¢ pfiprav.
Musite se shodnout na misté, kde si to dllezité ANO! povite. Na poctu hostd, na samotnych hos-
tech, na svate¢nim menu, na dortu, na satech, na dekoracich...

CZ

Minuly rok do svateb ,hodil vidle” koronavirus. Od biezna se lidé potykali s riznymi druhy zékaz(
a prikazt. Doplatila na to spousta zamilovanych pard, nékteré dokonce naplanovanou svatbu mu-
sely presunout a tieba ji dodnes nemély. Podle statistik bylo o pétinou méné obrad(l nez v pred-
chozim roce. Nejistota dale trva, budouci nevésty placou a Zenisi nervozné ¢tou dalsi a dalsi zpravy.

Véfime, ze po precteni nasi pfilohy Svatby bude pro vas viechno tak néjak jednodussi. Protoze, jak

fika svatebni koordinatorka Blanka:,,Hlavni je, se z toho nezblaznit”.

o v Ve o Nl A4
MUZE MIT SVUJ PRIBEH

tate se, co tim mame na mysli? Tak si pfedstavte, Ze se na vasi
P svatbé sejdou dvé rodiny, vasi pratelé, spoluzaci, ktefi se navza-

jem neznaiji...

Vétsinou se je snazime stmelit slivovici,
spole¢nymi hrami, tancem a zazitky. Ale
co kdybychom zacali dfiv a pomohli jim
rozjet konverzaci uz u svatebni hostiny?
A misto nervézniho cinkani pfibora,
byste sly3eli smich a vzajemné povidani.

Je to ve skute¢nosti prosté, proménte
jidlo v interaktivni zabavu. Vymérite kla-
sicky predkrm, servirovany pred kaz-
dého hosta zvlast, v mix rdznych mi-
sek servirovanych do stfedu stolu. Li-
dé si je budou vzdjemné podavat a vy-
ménovat a kazdd miska bude nabizet
jiné prekvapeni. A idedlné by pfisel
mezi hosty i $éfkuchaf a popsal tajem-
stvi nékolika misek. Prozradil jejich p0-
vod a pribéh. A kdyz uz vyprévi kuchaf,
je tojen kricek k ptib&htim vasich hos-
th. Nikam se nespéchg, lidé nehltaji, ale
jidlo si uzivaji a s nim i spole¢nost ko-

lem. Zda se vam to nerealné, a prilis |
komplikované? Staci vyuzit pozvani
$éfkuchare restaurace Element Brno
(azto bude mozné) a tento styl stolo-
vani si vyzkouset. Opravdu funguje
a neni to pro ¢idniky a kuchare kom-
plikovanéjsi, spi$ naopak.

A da se to aplikovat na hlavni chod.
| tradi¢ni svickovd muze byt servirova-
nd do stfedu stolu, kdy si kazdy host
nabere tolik knedlikd, kolik zvladne,
a nedojde pak ke zbyte¢nému plytvani
a vyhazovani jidla. Neostycha se pozadat
¢isnika o pridani omacky, protoze ji ma
pred sebou na stole a mUze si poslouzit
sam nebo nabidnout hostdim kolem.

Pokud hledate néco leh¢iho, nez je tra-
di¢ni svickova, dostali jsme na Club-
house tip na hovézi po burgunsku
(Boeuf bourguignon) - krasné duse-
né, podavané s rlznymi pfilohami
uprostfed stolu - bramborové nebo
batatové pyré, grilovand zelenina,
a hodi se i k téstovindm. Takze muzete
nabidnout zajimavé kombinace u jed-
noho hlavniho chodu, a tak rozvinout
konverzaci, jak to chutnd sousedovi
s jinou pfilohou.

Pokud si prejete vétsi variaci pro své
hosty, prejdéte po polévce k obédo-
vému rautu. Mate 120 osob a bojite se,
Ze by servirovani trvalo pfilis dlouho,
jak budou stét v jedné fronté? Vytvor-
te samostatné sekce (stations), které
budou nabizet napt. burger bufet, dru-

hd vegetaridnskou sekci, jind masovou,
rybi speciality apod. Svateb¢ané bu-
dou na pohodu piechazet mezi rlz-
nymi food stations” a bude to pro né
takovy maly festival jidla. A zase - za&-
zZitek a prostor ke konverzaci s kucha-
fi, obsluhou a mezi sebou.

O SVATBACH
NA CLUBHOUSE
Zajima vas copak -
to je ten Clubhou-
se? Jednd se o no-
vou audioplatfor-
mu, prozatim jen
pro majitele iphone. Dostanete po-
zvanku pres SMS od zndmého a po
prihlaseni uz mizete zdarma kon-
verzovat s kymkoli po celé CR a ce-
Iém svété. Nebo jen naslouchat za-
jimavym prednaskdm a povidani
s lidmi, ke kterym byste se v dnes-
ni covid dobé neméli Sanci dostat.
Jako pravé my jsme méli tu moz-
nost probirat svatebni menu se své-
tovym $éfkucharem Tomdasem Re-
gerem na pravidelné,roomce” Svat-
by s pfibéhem.

Foto: Samphotostock

Text: Svatebni koordinatorka Blanka Cervenakova, www.svatbyspfibéhem.cz
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SVATBA

lanujete svatbu a chcete ji po-
jmout trochu netradi¢né? Ma-

me pro vas nékolik typq, jak si
vas velky den uzit, tak trochu jinak.

INDUSTRIALNI SVATBA

Bohosvatba, vintage nebo svatba v pfi-
rodé. Svatebni styly, které posledni ro-
ky jsou nejvic trendy, a kazda druhd
nevésta po takové svatbé touzi. Letos-
ni sezéna vsak zaznamenala velky boom
industridlnich prostor. Ze si neumite
prestavit svatbu ve staré tovarné nebo
nadraznim skladé? Vezméte do téchto
prostor designery, nechte jim volnou ru-
ku a rozhodné budete nadseni.

Vyhody industrialnich prostor:
- prostory muzete vyuzit jak na malé,
tak i na velké svatby

- svatba nekonci o pllnoci, ale svateb-
¢ané muizou slavit i dalsi den

+ na misté mazete mit svlj oblibeny
catering nebo strycka, ktery vam pfi-
pravi hostinu

— -!-.

~'-'lm&

« prostory si mizete ozdobit podle va-
Sich predstav

SVATBA ZACINA AZ ODPOLEDNE
Pamatujete si, kdy jste museli byt pred
obfadem uz v 10 hodin na misté, a ne-
vésta musela maskovat kruhy pod oci-
ma, protoze musela vstavat v 5 rano,
aby se stihla nali¢it a ucesat?

Posledni roky se obfady posunuji na
odpoledni c¢as a ze svatebniho obé-
da se stava pozdni raut. Opousti se i od
tradi¢niho servirovani polévky a hlav-
niho chodu, a stale vice svatebcanu
upfednostiiuji raut, grilovani nebo pe-
Ceni selete.

CATERING NA KOLECKACH

Rozhodné si zvolte prostory, kde muaze-
te mit sv{j catering a objednejte si tre-
ba foodtruck. A jak to vlastné funguje?
Objednate si foodtruck na danou dobu,
upfresnite pocet porci a je hotovo. Jedi-
né, co je k tomu potreba, je misto, elek-
tfina a pfistup k vodé. A rozhodné na
tom usetfite.
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NENI OBVYKLE,
ALE JE TO MOZNE?

FRANTISEK SMID,
SLADEK
PIVOVAR ZAHLINICE

Ano, je to mozné, a do-
konce velmi poptava-
né. Plvodni sklepy
naseho pivovaru, ve kterych se na-
chazeji dva saly s celkovou kapacitou
120 osob, zaujmou piedevsim svou
architekturou a dobovym provede-
nim. Uz pfi prvni navstévé budou-
cich novomanzeld dojde k okouzleni
a o to vétsi natésenosti na den D.
Svatebni hostiny a obfady mohou
probihat jak ve vnitfnich, tak i ve ven-
kovnich prostorech pivovaru. Obcer-
stveni, vyzdoba nebo tfeba hudba
nabizi nekone¢nou $kalu moznosti.
Vzdy zélezZi na vas, jakou moznost si
vyberete. Samoziejmé Ize poskytnout
i pouze prostor a vse ostatni si mize-
te zafidit dle svych predstav.

A na své si pfijdou i milovnici kdvy ne-
bo koktejli. Na danou dobu si mizete
objednat kdvovy stanek nebo pojizd-
ny bar, ktery pfipravi nejen skvélou ka-
vu/koktejly, ale zabavi i svatebcany.
Pro¢ si nezkusit namichat svlj koktejl
nebo zkusit latte art? Novinkou jsou
také mobilni bary Piaggio, které k vam
pfijedou s luxusnim Proseccem nebo
s bozskou zmrzlinou.

Mit tradi¢ni svatbu nebo ji pojmout
trochu jinak, to uz je na vas. Nejdiile-
Zit&jsi je, Ze je to vas den a jenom na
vas zalezi, jak si ho uzijete!

Text: Veronika Hvizdalova, foto: FoodPark Brno

27 9 2021
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ALE MELI BY...

jich pozadavky ¢im dal tim zajimavé;jsi, coz mi déla radost. | kdyz pfijdou

J ako koordinator svateb resim se snoubenci ledacos. Za ty roky jsou je-

pfipraveni se sestavenym harmonogramem, vzdy je spousta detailt ani
nenapadne, a tak jich par pfinasim v kostce pravé zde, protoze vim, ze jim

pFijdou vhod.

Dostatecné dlouho pred obfadem
zkontrolujte platnost ob¢anek svédku
a fidi¢sky prakaz vasich ridi¢d, at pre-
dejdete komplikacim, které se nedaji
vyfidit béhem jednoho dne.

| kdyz mate cirkevni obfad, bez mat-
riky to nepujde. Tam vdm pfedaji po-
trebné dokumenty a po svatbé vystavi
oddaci list.

Ptejte se predem provozniho restau-
race, kde planujete hostinu, jestli maji
dostatek chladicich zafizeni na vysluz-
ky a dort, jestli mohou zafidit hudebni
podkres pfi hosting, jaké je korkovné/
Spuntovné, poplatek za zaloZeni tabu-

le, kdy a jak se bude vyrovnéavat Ucet
za hostinu — moznost platby kartou, na
fakturu apod., jak to bude s uklidem de-
koraci a vyzdobou, budete potifebovat
vlastni pfepravky na zbylé jidlo z rautu
nebo budou néjaké k dispozici ptimo
v restauraci..., a pokud mozno, viech-
ny tyto otdzky nenechte az na patek
pred svatbou. To oceni kazdy spravny
provozni a vy také, protoze predejdete
zbyte¢nému chaosu.

Nezapomente také nahlasit nejen celé
a polovi¢ni porce, ale také pocty dét-
skych Zidlicek bez jidla a bez pfipitku,
pocty nealko pripitka (déti, fidici, té-
hotné...), alergie, specidlni pozadavky,

vcetné mista pro vozickare (pfistup do
restaurace a na toaletu).

Myslete i na nedéli po svatbé, at nejde
nevésta na snidani ve svatebnich Satech.

inzerce
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A ted k tém nejdilezitéjSim radam,
které jsou jen a jen na vas a pro vas
mili snoubenci.

NEBUDTE SOBECTI

A HLEDTE NA MALICKOSTI

Nékdy snoubenci pfipravuji svatbu, jako
by na ni byli zvani jen oni dva. Sice bu-
de vse podle jejich predstav, ale vétsina
svatebcanu to neoceni, budou rozmrzeli
a novomanzelé se nedockaji takovych
zazitkl a vzpominek, které by si prali.

Je nutné promyslet, co viechno byste si
prali vy a vzit v potaz, co maji radi lidé,
které berete za svédky vaseho svateb-
niho dne. Mate radi raw stravu? Dejte
si ji spiS do rautu nez jako hlavni jidlo
pro vsechny. Milujete jazz, ale na néj se
neda pafit do dvou do rana. Méjte ho
jako podkres u obéda a pak pozvéte
DlJe, ktery to s vdmi pofadné roztoci na
hudbu, kterad se bude libit vétsiné. Ba-
bicka je po operaci a potiebuje nealko
pfipitek? Proc¢ ji ho nedopiat?! Svédky-
né je veganka nebo celiak? Vétsina res-
tauraci a cateringovych sluzeb vam jis-
té vyjde vstfic. Samoziejmé, ze nemu-

zete vyzadovat 100 rozdilnych jidel se
specialni Upravou pro kazdého hosta.
Ale maly bezlepkovy dortik mamince
zenicha ur¢ité udéld radost. Svatba je
o malickostech, které potési lidskou
dusi a vsechny nase smysly. Odménou
vam budou S$tastni svatebcané, ktefi
s vami vydrzi juchat az do rana.

NAUCTE SE BYT SOBECTI

A KASLETE NA MALICKOSTI

Opacny problém vidim tam, kde se snou-
benci naopak snazi vyhovét Uplné viem,
na svatbé, kterou takto vlastné viibec ne-
chtéli. A to je opravdu smutné. Jsou malé
bitvy, které vlibec nestoji za to bojovat
a situace, do kterych byste si neméli ne-
chat mluvit. Kdyz bude nevésta chtit byt
poprvé spatiena Zenichem az u oltére,
je treba vysvétlit rodi¢tim, proc ji zenich
nevyzvedava doma, jak se tradi¢né déla.
Chcete mit uvolnénou svatbu a umoznit
lidem si odpoledne zaplavat v bazénu?
Napiste jim na ozndmeni:,Plavky s sebou”
a uz je to na nich, jestli budou cely den
v Satech a oblecich, nebo do toho skoci
s vami. Porad je to vas den.

B@StamgastaGurman | 19

NEMA CENU SE STRESOVAT

A k tém mali¢kostem, které je potieba
neresit — pocasi ani covid neovlivnite,
nema smysl se kvlli tomu stresovat.
Vyzdoba je dilezitd, ale neni potieba
zdobit restauraci do 3 do rana a pak
si ani neuzit vlastni svatbu. Pratelé
urcité oceni radostnou nevéstu vic,
nez vse barevné sladéné az po sme-
tacek a lopatku.

Pokud chcete mit svatbu, na kterou bu-
dete v dobrém vzpominat vy i viichni
vasi hosté, tak jednoduse hledejte rov-
novahu mezi tim, co je vaSemu srdci
opravdu blizké a pro vas dva dilezité,
a tim, udélat radost a krasny den viem
ostatnim. Nebojte se projevit emoce,
protoze o tom to celé je. Nechat nas
na jeden den nahlédnout do vaseho
vztahu, vidét, Ze se mate radi a oslavo-
vat vasi lasku. Mohou pfijit tézké dny,
ale vy budete mit na co vzpominat...

Blanka Cervenakova
Koordinator svateb
www.svatbyspribehem.cz

B
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HOTEL V LUHACOVICICH
JAKO SVATEBNI DAR

ce 1939. Tehdejsi tisk povazoval stavbu hotelu za , posledni architek-

S vé prvni hosty pfivital ALEXANDRIA**** Spa & Wellness hotel v ro-

tonicky pocin, ktery Luhacovice povznesl na lazné svétového formatu

a stfedisko moderni spolecnosti.”

Stin druhé svétové valky dolehl i na
Alexandrii. Po sezéné v roce 1942 byl
zabaven pro vojenské ucely a 30. dub-
na 1945 byla existence hotelu ohroze-
na. Némecka armada namontovala na
nosné sloupy dynamitové naloze. Na-
konec vsak, nejspis$ diky objevu zasob
dobrého vina ve sklepeni od demolice
upustila. Po roce 1948 se stal hotel diky
prvotfidni obsluze a $pickové kuchyni
oblibenym mistem funkcionafd minu-
Iého rezimu vcetné ministrd, preziden-
tl i zahrani¢nich vladnich delegaci.

Z umélc si tento hotel velmi obli-
bil herec Vlasta Burian a spisovatel

Milan Kundera. Dramatické i veselé
hotelové pfibéhy z minulého stole-
ti napsal s nadhledem a humorem,
v knize Svatebni dar, hotelovy major-
domus, pan Vincenc Jancafrik. Alexan-
dria byla totiz skute¢nym svatebnim
darem pro milenku nejvyznamné;si
osobnosti ¢eského a slovenského sta-
vitelstvi 30. a 40. let minulého stoleti.

Reknéte si svoje ,ano” v hotelu, ktery
dostala manzelka stavebniho magnata
Alexandra Lozovského jako svatebni
dar, i vy. Ctyfhvézdickovy ALEXAND-
RIA**** Spa & Wellness hotel v Luhaco-
vicich je idedlnim mistem pro svatby.

' Diky jedine¢né loka-
- lité na svQj svatebni
~ den nikdy nezapome-
y nete ani vy, ani vasi

; hosté. At uz si zvoli-
#¥%, teobrad v lazefiském
. parku nebo v obfad-
ni sini radnice, ktera
©  je v bezprostredni
blizkosti hotelu, zazi-
~  jete neopakovatelné
chvile a dokonalou
romantickou svatbu.

Francouzskd restaurace si zachovala
pUvodni tvaf z dob prvni republiky.
Podmanivad atmosféra podniku doko-
nale ladi s luxusni kuchyni a prvotfidni-
mi sluzbami. Volny vstup do wellness je
samoziejmosti pro viechny ubytované
hosty. Diky profesionadlnimu persondlu
se budete citit jako v bavince. At uz pfi-
jedete v rodinném kruhu nebo pozvete
i pratele, vSéechno probéhne hladce po-
dle vasich predstav. Vase sny bude plnit
zkuseny tym odbornika.

Luhacovice maji kouzlo v kazdém ro¢-
nim obdobi. Pfijedte den pfed svatbou
a uzijte si nejkrdsné;jsi moravské lazné
plnymi dousky.

www.hotelalexandria.cz

SPRAVNA KYTICE

eoddélitelnou soucasti kazdé nevésty je jeji svatebni kytice. | ty podiéhaji
raznym trendiim a médnim vinam. Spravné zvolena kytice je diilezitym
doplitkem nebo ozdobou svatebnich sati, ktera zvyrazni krasu nevésty.

Pfi vybéru se hlavné zohlednuje stfih
a barva 3atl, pripadné zdobeni. Pla-
ti pravidlo, ¢im zdobnégjsi 3aty, tim je
kytice jednodussi! Dilezitou roli hraji
samoziejmé spravné druhy a barvy vy-
branych kvétin.

Velmi oblibené jsou predevsim pivon-
ky diky bohatému kvétenstvi a barevné

rozmanitosti. Dale pak tulipany, trsovi-
té rdze, lu¢ni kvéty. Trendem se stavaji
mensi a bohat3i kvéty. Pomalu se ustu-
puje od fialové barvy, upfednostriuje se
rdzova s kombinaci tradi¢ni bilé s pfiro-
zenou zeleni a pfirodnimi materialy.

Undsime se ve stylu BOHO. Kde domi-
nuje jednoduchost, elegance, disto-

ta, radost a volnost s prevladajicimi, jiz
zminénymi pfirodnimi motivy. Stéle
vice jsou v oblibé kytice a celkova vy-
zdoba ve stylu vintage, prosté pfiroda,
venkov, klasika...

Text a foto: ﬁ @ Camilla Flovers



(NE)BUDME POZITIVNI

dujicich mésicich uz bylo jasné, ze to se svatbami nebude jednoduché.

Z acatek pandemie loni v bfeznu vydésila nejedny snoubence. V nasle-

»Ty nervy mych snoubencti byly nepopsatelné. Byla jsem pro vSechny
nejen koordinatorkou, ale taky psycholozkou, fararkou, véstkyni a vzdale-
nym ramenem, na kterém se mi nevésty obcas vyplakaly, v jednom,” pou-
smala se svatebni koordinatorka Blanka Cervenakova.

Ze vsech stran se na ni sypou dota-
zy, jakd bude svatebni sezéna v ro-
ce 2021. | kdyz nemd vésteckou kouli,
Véri, Ze bude Gzasna, plna emoci a ra-
dosti. ,Ano, vim, Ze je tézké v takové
nejisté dobé planovat. Nicméné moje
nejvétsi rada zni, neprestavejte!

SVATBY BEHEM TYDNE

Se vdemi mymi nevéstami jedeme v pfi-
pravach jakoby covid-19 neexistoval. Pro-
toze, kdyz se pak cokoli pfihodi a svatba
nebude moct byt, budeme pfipraveni.
Obvoldme dodavatele a svatebni misto

IMPROVIZACE SARKY A KARLA
Koordinatorka pridala i konkrétni pfipad.
Jednim z pérd, ktery se nebdl improvi-
zovat, byl Sarka s Karlem, ktefi z ptvod-
né planované svatby v Recku presunuli
vysnénou pldzovou svatbu do Honétic.
U obfadu na Trojaku sice trosku poprcha-
valo, ale jinak to byla svatba nabitd emo-
cemi a laskou. U biotopu jsme si to uzili
skoro jako na plazi. Nechybélo ani prozra-
zeni pohlavi miminka, které bylo na cesté.
Ted'uz si uzivaji malého Karla a na viechny
stresy se zménami lokace ddvno zapo-
mnéli/ pokra¢ovala Blanka Cervenakova.

a vybereme vzdalengjsi termin. A klid-
né ve viedni den. ProtoZe vite co? Prece
jen néco pozitivniho pfinesla tato situa-
ce - snoubenci se prestali obavat svateb
v tydnu. A Ze jich v roce 2020 bylo," po-
usmala se s tim, Ze za ni jsou pravé svat-
by béhem tydne daleko lepsi nez ty so-
botni. Proto jeji rada zni, délejte svatby
v tydnu nebo mimo hlavni sezonu. Po-
kud tedy pandemie dovoli.

Nespornou vyhodou je, Ze budou miti
dodavatelé s nejvétsi pravdépodob-
nosti volny ndhradni termin. Snouben-

Foto: FiIipIMatljélga :

RADY
OD SVATEBNi KOORDINATORKY
V DOBE COVIDU:
- Délejte svatby i v tydnu
nebo mimo sezonu.
« Zjistéte si pfedem
pfipadny novy ndhradni termin.
« Zvazte ,mikrosvatbu”
+ Nepfrestavejte!

- Hlavni je, se z toho nezblaznit.

ci tak nemusi délat kompromisy a ne-
pfijdou o zaplacené zalohy. ,Vétsina
svatebnich dodavatell se z duvodu
zrudeni lockdownu vraci zpét, ale je
lepsi se hned na zacatku domluvit s pro-
vozovatelem mista hostiny a viemi
okolo, jak to bude vypadat nejen, kdyz
bude nouzovy stav, ale i kdyz bu-
de jen néjaké omezeni a restrikce. A po-
kud panikafite uz ted a pfemyslite
o pfesunu svatby, protoZe to zatim nevy-
pada rGzové, tak, nez se unahlite, zkus-
te si zatim jen orienta¢né zjistit pfipad-
ny volny ndhradni termin,” poradila.
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| @ StamgastaGurman.cz

Snoubenclim radi, aby si zkusili promys-
let i tzv. mikrosvatbu.,,Nejvétsi vyhodou
takové svatby o 15/ 20/ 30 lidech je to,
Ze ji mizete udélat opravdu takovou,
jakou jste si vysnili, ale protoze pocet
svatebcanll postupné narustal, museli
jste slevovat v ramci rozpoctu ze svych
pfani’ spatfuje pozitiva koordinatorka.

Pl\.t]\.‘m

Takto si lidé dovoli mit vysnéné misto,
dodavatele, Spickové vino, sushi dort,
koktejly, program, nadhernou vyzdobu,
zkratka vie, o ¢em kdy snili. ,Protoze
pointou této svatby neni vyrazné usetrit,
ale pravé plnit si prani a udélat opravdu
nezapomenutelnou svatbu pro vsech-
ny," vysvétlovala. V rdmci covidu a ome-

zeni vsichni nepozvani pochopi, Ze se
nedostali na VIP list a zlobit se nebudou.
+A vy rozmazlite sebe a své nejdrazsi
a nejmilejsi. Budete moct prestat sledo-
vat zpravy a ménici se podminky, jeli-
koz v takovém malém poctu svatba pros-
té bude mozna. Co vy na to?” obraci se
na snoubence Blanka Cervenakova.

MIKROSVATBA

MARKETY A DAVIDA

Pfikladem takové mikrosvatby muze
byt den,D” Markéty a Davida. Oba pU-
vodné planovali velkou svatbu na
25. dubna 2020. V3em je asi jasné, ze
to neklaplo. A tak termin presunuli na
17. fijna s tim, Ze uz ta prokletd korona
bude snad za nami. Kdyz pak v tydnu
svatby se zatajenym dechem sledovali
zpravy, jestli se viibec bude moct konat
nebo ne, byli nakonec svym zplsobem
radi, Ze se pocet hostl snizil na 22. Né-
ktefi nemohli, protoze byli v karanté-
né nebo v cizing, jini se bali. Pfirozené
se jim snizil pocet host(, a to v konec-
ném dlsledku znamenalo vymazlenou
svatbu s dostatkem vieho pro viechny.

VSE PRO VAS SVATEBNI DEN
© MODNI PREHLIDKY A VYSTOUPENI
© TRENDY SVATEBNI SEZONY 2022

SOUTEZ 0 SVATBU ZDARMA!

Kongresové centrum / Zlin

Sobota od 10:00 - 17:00 hodin

inzerce




| s dostatkem emoci a radosti z toho, Ze
to konecné klaplo, i kdyz jinak, nez si
plvodné predstavovali.

A moje rada na zavér? Asi nejdllezi-
t&jsi je, hlavné se z toho nezblaznit!
Svatba a planovéani by méla byt ra-

PETRA A PEDRO

PRESOUVAJI TERMIN

Petra s Pedrem na svoji svatbu teprve
¢ekaji. Pivodni kvétnovy termin 2020
presunuli na zacatek Fijna 2020. V zafi
si vybrali 3aty, Petra si zasla na zkousku
Ucesu a make-upu a s Pedrem vybrali
pfichuté svatebniho dortu. Za dva ty-
dny nato viem bylo jasné, Ze se za nimi
nedostanou hosté ze Svédska ani z Por-
tugalska. A tak zase presunuli termin,
tentokrat na konec kvétna 2021. Oviem
vzhledem k tomu, co se ted déje, uz
maji daldi ndhradni termin na patek
13. 8. To pro jistotu a také proto, at se
nestresuji. ,V&fim, Ze nad covidem na-
konec vyhraji a budu jim moct udélat
naddhernou svatbu s celou rodinou,”
doufé Blanka Cervenékova.

dost. Bohuzel z mych zkusenosti vétsi-
nou pravé ti nejblizsi snoubence nej-
vic stresuji — svymi nazory, obavami
a nekoncicimi pfipominkami. Od toho
jim casto ulevim ja, ale pokud nemate
vedle sebe nikoho, kdo by vas uklidnil,
zkuste tu byt oporou jeden pro druhé-

ho, radi Blanka Cervenékové a dodala:
.ProtoZe toto je jen malé skobrtnuti na
cesté manzelstvim a zivotem. | kdyz to
tak ted zrovna nevypada, tak po 20 le-
tech manzelstvi a vic jak 200 svatbach
opravdu vim, o ¢em mluvim.

foto": Mirek Bedi 'E”
5

inzerce

Text: Blanka Cervenakova, www.svatbyspribehem.cz

PRODEJNA ZLIN
tiida Tomase Bati 190 (pod kostelem)

SYKORA

PANSKA MODA

K Panska mada Sykora
www.panska-moda-sykora.cz

Sleva 10

! plati pii predioeni kuponu do 31,12, 2021, §
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