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vejce » mlécné vyrobky « kolonial

KMOTROVA SALAMOVNA

Nabizime nejen trvanlivé vyrobky, maso, uzeniny, ofechy,
syry €i jiné mlééné vyrobky, ale také nevsedni a originalni
darkova baleni trvanlivych vyrobkd, ktera zarucené
potési Vase blizké, zaméstnance ¢i obchodni partnery.

NEVAHEJTE A NAVSTIVTE NASI KMOTROVU SALAMOVNU
A VYBERTE SI Z NASEHO SIROKEHO SORTIMENTU.
TO VSE ZA SUPER VYHODNE CENY, KTERE V JINEM
OBCHODE JEN TAK NENAJDETEL...

-y

Oteviraci doba:
po - pa 7:00 - 17:00 hod., st - 7:00 - 18:00 hod.
Tésime se na Vasi navstévu!
KMOTR - Masna Kromériz a.s. I
Hulinska 2286/28, 767 01 Krom&Fiz ‘

.0l md svého Amofra ! www.kmotr.cz/eshop

SPECIAL 1

NA ZELF.NY
17. 04. 2025
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Jaro z 0 na 100, drzte si cepice!
Milovnici dobrého jidla a piti si nemo-
hou prat hez¢i zacatek jara! V prazské
02 Aréné se v dubnu na ¢tyfech patrech
predstavi to nejlepsi z ¢eské gastrono-
mie — Makro Czech Gastro Fest.

V kvétnu a ¢ervnu pak navazeme sérii
Elimon Fresh FestivalG s legendarnimi
restauracemi a bary. Ty budou rozdavat
radost gurmandm v Plzni, Pardubicich
aBrné.

Gurmanské jaro je ale také o desit-
kach mensich akci a festivalech, které
navstévuji stovky i tisice gastronautud
a které uz maji také tradici. Ty vechny
najdete v tomto jarnim vydani ¢asopi-
su, a chtéli bychom vas tak inspirovat
k jejich navstéve.

Horkou novinkou domdci kulinarské
scény je vydani ceské verze gastrono-
mického privodce Gault&Millau (Cti
goemijo). Na zacatku roku tak vysla
premiérova hodnoceni ¢eskych restau-
raci, kterd vznikaji na zékladé navstév
anonymnich inspektort. Nejlepsi pod-
niky pak ziskavaiji,cepice”.

Démy a panové, drzte si cepice, gastro-
nomické jaro za¢inad!
Jaroslav Strecha,

vedouci ¢asopisu
A |

partner
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Cesky rozhlas

ANKETA

MNOHO LIDi DRZi TRADICNi PREDVELIKONOCNI PUST.
TEN ALE NEZNAMENA ZRiCI SE CHUTI. MATE TIP NA POSTNI JiDLO,
NA KTEREM SI VY OSOBNE NEJVICE POCHUTNATE?

JAN RIMPLER
SEFKUCHAR

KULINER SKOLA VARENI
BRNO

Viynikajicim postnim jidlem je bulgur
s ¢ernou ¢ockou. Za¢nu s tim, ze si do-
predu pfipravim bulgur, ktery dochutim
safranem, aby byl pékné Zluty. Uvafim
i ¢ernou ¢ocku a nechdm zchladnout.
Salatové okurky zbavim duziny s pecicka-
mi, nakrajim na kosticky. Podobné si pfi-
pravim i raj¢ata. Promicham s bulgurem
a ¢ockou a pridam zrnicka z granatového
jablka a spoustu petrzelové naté hlad-
kolisté a zelené maty. Zalivku si délam
vyraznou, z trochy dzusu z grandtovych
jablek, limetkové stavy a olivového oleje.
Dochutim jesté medem a chilli. Podavam
s grilovanym syrem Halloumi.

RADEK ROSOTA
SEFKUCHAR
~ = HOTEL SAVANNAH
' a, y ZNOJMO
-
C i

Postni jidla sama o sobé nevyhledavam,
ale pokud bych mél zminit néco, co od-
povida této tradici a zaroven mi chutna,
pak by to byl brambordk smazeny na
prepusténém masle se sadlem, poda-
vany s kvasenym zelim. Pokud neméte
domdci, viele doporucuji Bystrocické,
ptipadné Tufanské - obé jsou vybor-
nd. Dalsi skvélou klasikou je kulajda se
cmundou. A pokud hledate néco méné
tradi¢niho, rad bych zminil kyselku -
jednoduchou kminovou polévku pfipra-
venou z octa, mléka a zakysané smeta-
ny. Podéva se se stouchanymi brambo-
rami, které si kazdy pridava postupné
podle chuti. | pfes svou jednoduchost
ma necekané lahodnou chut.

LERTY(Z) akademie

DAVID VIKTORIN
SEFKUCHAR
CHATEAU PETIT
HLOHOVEC

Jako predkrm mi moc chutna tvaroho-
va pomazanka s kerblikem. Tato typicka
jarni bylinka vypada jako plocha petrzel,
chutové je to néco mezi petrzeli a estra-
gonem. A jak na to? Tvaroh vysleham, do-
chutim soli, pepfem, trochou olivového
oleje, a hlavné do néj dodam hromadu
kerbliku. Na cerstvém kvaskovém chle-
bé je to pohadka. Jako hlavni jidlo bych
doporucil krém z medvédiho ¢esneku
s riccotovymi noky. Nocky délam tak, ze
syr ricottu necham pfes noc vykapat pres
platynko.Vznikne mi husta hmota, ze kte-
ré vytvaruji valecky, vykrajim nocky a ty
posypu polohrubou moukou a necham
ji do knedli¢kl nasaknout. Vytvoli se na
nich krusti¢ka. Kratce povafim ve vrou-
ci vodé. Pak za¢nu délat krém. Salotku
zpénim na masle s trochou oleje, pfidam
nadrobno nakrajené syrové brambory,
zeleninovy vyvar a povafim domékka.
Rozmixuji, ziemnim smetanou a na zavér
dam medvédi ¢esnek a krém opét do-
hladka rozmixuji. Uz nevafim. Dochutim
soli a pepfem. Podavam s oblackem vy-
Slehané smetany.

JAROSLAV BONN
SEFKUCHAR
EKOCENTRUM

NA PASECE
ZLIN-VELIKOVA

gy,

Nejen moje ale i topovkou déti v nasi lesni
Skolce je krémova hrachova kase bez jisky
dochucend majorankou, mletym kminem
a bobkovym listem (tato kombinace ko-
feni snizuje nadymani). K tomu serviruje-
me ,jednickové” vajicka z farmy od slepic
z volného vybéhu a kvaskovy chleba, kte-
ry si peCeme sami. Détmi velmi oblibeny
pokrm zdobime smazenou cibulkou a ky-
selym okurkem téz vlastni vyroby.

Vydavatelem §tvamgast&Guvrmén je Dachmedia s.r.o., Nabrezi 599, Zlin-Prstné.
Registrace MK CR E 18555. Casopis vychazi jednou za tfi mésice v ndkladu

15.000 vytiskU. Toto cislo vyslo 31. 3. 2025.

Redakce: redakce@stamgastagurman.cz.

Inzerce: obchod@stamgastagurman.cz, tel. 777 862 625.
Grafickd Uprava a zZlom: Martin Lysak, www.martinlysak.cz
Fotografie na titulni strané a neoznacené fotografie: www.shutterstock.com
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JEDNOHUBKY

SLAVI 15 LET!
rde¢né dékujeme viem spolupracovnikiim, hostim
S i vSem, ktefi byli soucasti této cesty. Vasi dlvéry si ne-
smirné vazime. Jsme hrdi na ocenéni, kterych jsme spo-
le¢né dosahli. Dékujeme, Ze jste s nami.

F i o s =

| VE VELKYCH BILOVICICH SE SOUTEZILO

V REZU REVY VINNE

itézem jubilejniho 20. ro¢niku Mistrovstvi CR v fezu
V révy se dnes stal Tomas Zamecnik z Vinafstvi Vladimir

Tetur, nejuspésnéjsi rezatkou mezi Zenami je Vladisla-
va Holcmanova ze spolec¢nosti Vinofrukt. V kategorii Junior
vyhral Martin Kratochvil z Rodinného vinafstvi Kratochvil. Na
rezace Cekalo 25 ket(l révy odrlidy Rulandské sedé vysazené
v roce 2017. Na jejich ofezani mélo 60 soutézicich z kategorie
Elite patnact minut a 25 soutézicich z kategorie Junior potom
o 5 minut déle. Zimni fez je klicovy pro nadchazejici drodu.
,O kvalité vina se zkratka rozhoduje uz ve vinohradu,” vysvét-
lil prezident Svazu vinail Martin Chlad. Tradi¢ni vinaiskou
akci hostila letos spole¢nost BS Vinafské potfeby ve Velkych

- Bilovicich, ktera je spolupofadatelem soutéze.

REFRESH MALINA & LIMETA
100% OSVEZENI, 0,0 % ALKOHOLU!

ledate dokonalé osvézeni bez
H alkoholu? Refresh Malina & Li-

meta je nealkoholické ochu-
cené pivo, které kombinuje svézi
kyselost limety s jemnou sladkosti
malin. Spolu s lehkou pivni hofkosti
vytvafi idedlni napoj pro horké dny
i chvile pohody. M4 0,0 % alkoholu -
plna chut, Zadné kompromisy! Pfirodni
ovocné aroma. EPM 7,5 % — lehké, osvé-
zujici a vyvazené. Uzijte si osvézeni
kdykoli a kdekoli - bez alkoholu, ale
s plnou chuti!

MALINA. o
* LIMETA

NOVINKA

Objednavejte na www.pivobod.cz.

JibLo

NA ULICI

sobotu 17. kvétna se odehraje v Zabiehu 9. ro¢nik
Vgastro festivalu Jidlo na ulici. Ochutnéte to nejlepsi

od 3pickovych a legendarnich restauraci, gastronomii
z celého svéta. Lahldky z Indonésie, Indie, Mexika, Japon-
ska, Argentiny, Vietnamu... Dohromady vice jak 50 podnik!
Ceka vas pestry program v podobé Djs, koncert(i, Zonglérské
show a détského svéta. Festival pravidelné laka tisice navstév-
nik z sirokého okoli. Zabreh, Masarykovo namésti, ¢asové
10.00-18.00 hod.

- 5

PARADNI JiZDA NA KOLE VINOHRADY
UHERSKOHRADISTSKA

spanku, poznéavani vinarské tradice na Slovéacku, a den plny sportovniho ducha a lasky

k cyklistice. Sobotni den 26. 4. 2025 zahajime snidani na Masarykové namésti v Uher-
ském Hradisti v 8 hod. rdno, v podobé mistnich specialit a domaci kuchyné. Poté se zahfejeme,
protdhneme na spole¢né rozcvicce, a vyrazime na vami zvolené trasy. V terénu je pfipraveno
vice nez 20 vinafskych zastavek na tradi¢nich péti trasach pro cyklisty, jedné pési a letos budou
novinkou také trasy historické. Prozijete den na kole ¢i pésky mezi vinohrady, sklipky a vinaf-
skymi uli¢kami. UZijete si také hodné zabavy a popovidéte si osobné s mistnimi vinafi, nejen
o odridach vina, ale také o jejich zpracovani. Po navratu na Masarykovo ndmésti zazene pfi-
padnou Unavu z jizdy energie z tén(i odpoledniho koncertu, béhem kterého muzete sméle
tancit i degustovat. Nékolik vinafU si pro vas pfipravi vina, kterd bude mozné ochutnat na misté
¢i si odnést néjakou tu lahvinku domd. Vice zde: www.slovacko.cz/nakolevinohrady.

N a co se t&3it? Ceka nas symbolické otevirani vinafskych cyklostezek po dlouhém zimnim
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CULTUREA 2025:

VYDEJTE SE S NAMI DO IRSKA A NA NOVY ZELAND!
POZNEJTE VZDALENE ZEME BEZ LETENKY

C h ete zazit atmosféru vzdalenych zemi, poznat jejich kulturu a ponofit ? CULTUREA

o . . . R tovatelsky festival
se do zvyku a tradic? Festival Culturea vam letos p¥iblizi kouzlo dvou gkl Mbakibc

fascinujicich zemi - Irska a Nového Zélandu. Prijdte objevovat jejich
jedinecnost prostiednictvim prednasek, workshopti i vystoupeni. To vse 9. dubna

2025, na zamku ve Zliné.

COVAS CEKA?

Tésit se mlzete na prednasky cestova-
tel a dobrodruht, hudebni i tane¢ni
vystoupeni. Chybét nebudou ani krea-
tivni dilny, kde si budete moci vyzkouset
napfiklad hackovani, vyrobu naramki
nebo potisk platének. Na misté bude
také moznost tetovani maorskych a kelt-
skych symbold hennou.

O svych zazitcich z Irska budou vypra-
vét dobrovolnici z komunity World-
packers, 1za Adamek a Filip Babczy-
nski. Rady na cestu na Novy Zéland
i tipy, jak si to tam co nejvic uzit, vdm
daji Michaela a Milan Ondrejovi, zna-
mi jako MiMi na tripu. Na cestu kolem
svéta vas vezme cestovatel a influen-
cer Adam Mach, s nimz bude na konci
programu také diskuze.

Irsko, zvané ,Smaragdovy ostrov’, vas
okouzli svou mystickou historii, dechbe-
rouci pfirodou a bohatou kulturou. Na-

Irsko
& Novy
Zéland

13. roénik

Zlinsky Zamek y

A to je jen mald ochutndvka toho, co
vas cekd. Pro kompletni program a in-
formace o vstupenkach sledujte Cul-
tureu na socidlnich sitich a na webu
www.culturea.cz.

opak Novy Zéland je synonymem pro
dobrodruzstvi, divoké krajiny a jedine¢-
né tradice Maord.

Pridejte se k nam a prozijte den

Text a foto: PR

plny inspirace, kultury a zabavy!

inzerce

degustace nové zatfidénych vin roéniku 2024 i starsich (systém dobijecich ¢ipl na ndramcich)

10.30  Dyjavanek « Tradicni détsky folklorni soubor ze Znojma, doprovazeny mistnimi
cimbdélovkami.

1.30  Losovani anketnich listkd o ceny

12.00 cimbalova muzika Dyjavan « Skupina znojemskych muzikantd oZivujici tradice
lidovych pisni z Moravy a Slovenska.

13.00 Losovani anketnich listkd o ceny

13.20  Soubor Kyjovanek  Détsky narodopisny soubor z Kyjova.

14.20  VynaSeni Hroznového kozla do vinohradu « Starobyla tradice v podéni Spolku
pratel Hroznové kozy pfipomene magickou bytost z davnych éast, chranici
vinohrady, vino a vinafe na Znojemsku.

15.00 NereZ Trio » Seskupeni volné navazujici na tvorbu legendarni skupiny Nerez, jejiz
repertodr tvofi podstatnou ¢ast programu.

16.00 Losovani anketnich listkd o ceny

16.30  Trio Romano « Hudebnici ovlivnéni §panélskym flamengem, madarskym
¢ardasem, slovenskym folklérem, francouzskym swingem ¢i balkanskymi prvky.
Ethno/world music a mnoho energie, lehkost, jedinecny zvuk i skvéld atmosféra.

17.30  Losovani anketnich listkd o ceny

18.00 Stefan Stec s kapelou Fajta « Charismaticky zpévak rusinskych pisni, jemuz
média pfisoudila pfezdivku rusinsky Karel Gott.

19.00 Losovani anketnich listkd o ceny

19.30  cimbalova muzika Antonina Stehlika « Tradicni znojemska cimbélovka, jejiz
nespoutany a hravy repertodr ¢erpd z folklornich region Moravy i Slovenska.

70 UO - 2] OU h 20.30 Z3vérprogramu

Ochutnavka nové zatridénych vin

Muzika Relaxaéni zéna s viny VOC Znojmo u rotundy sv. Katefiny
Relax z0na u rotundy sv. Kateriny Cimbélova muzika Spalek, Hudecka muzika Vinohrad, Shor Moruse.
Gastro speciality

10. 5. 2025, 10-17 hodin, Vaclavské namésti
Zachrante Zivot - zapi$te se do Ceského nérodniho registru darcl kostni dfené.

S
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Z4stitu nad akci prevzal \..
ministr zemédeélstvi N
Marek Vyborny.
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NEJVETSI GASTRONOMICKA UDALOST
GASTRO MAME V KRVI. ATO FEST!

ky ¢eské gastronomie, ctyFi profesiondlni soutéze a desitky kuchai-

M AKRO Czech Gastro Fest 2025: Sest svétovych kuchaiskych hvézd, Spi¢-

skych show pod jednou stiechou.

Nejvétsi gastronomicka udalost v Ces-
ké republice MAKRO Czech Gastro Fest
letos vstupuje do svého tretiho ro¢niku
a privadi do Prahy svétovou 3picku v ob-
lasti gastronomie. Ve dnech 4. a 5. dub-
na 2025 se v prazském O2 universu
uskutec¢ni dvoudenni festival plny in-
spirace, jedine¢nych kulinafskych show,
odbornych diskusi, prestiznich soutézi
a zazitkl pro profesionaly i Sirokou ve-
fejnost. Hlavnimi ambasadory jsou: za
profesionaly v gastronomii Zdenék Po-
hlreich, za amatérské kuchare a milovni-
ky dobrého jidla Karel Kovy Kovar.

Festival letos pfivita Sest michelinskych
a svétové ocenovanych 3éfkucharq,
predstavi klicové projekty pro rozvoj
Ceské gastronomie a nabidne bohaty
program rozdéleny do tematickych
sekci. V rdmci odborného programu
MAKRO FORUM probéhnou diskuse
s prednimi osobnostmi ceské i svétové
gastronomie, vcetné diskuse o nové
vladni iniciativé na podporu ceské gas-
tronomie a rozsifeni Michelin Guide na
celé Cesko.

+MAKRO Czech Gastro Fest neni jen fes-
tival. Je to platforma, kde propojujeme
profesionaly, inspirujeme mladé talen-
ty a nastavujeme trendy pro ceskou
gastronomii. Otevirame dilezita téma-
ta, jako je rozvoj gastro turismu nebo
celorepublikova dostupnost kvalitnich
surovin. Tésime se na setkani vsech,
kdo maji gastro v krvi,” fika Jifi Nehasil,
generalni feditel makro CR a prezident
festivalu. ,Pfivazime do Ceska svétové
$éfkuchare, aby predali své zkusenosti
a inspirovali ceské kolegy. Kazdy z nich
ma svUj unikatni styl a pfistup k vareni —
od severské preciznosti po autentické
asijské chuté. Tato vyména know-how
je pro budoucnost ceské gastronomie
neocenitelna,” dodava Jiti Nehasil.

PROFESIONALNI SOUTEZE,

KTERE STOJi ZA POZORNOST
Juniorské mistrovstvi v michani neal-
koholickych koktejld Mattoni Grand

Drink Junior 2025, které nabizi stu-
dentdim gastronomickych kol moz-
nost ukdzat svou kreativitu a ziskat
zkusenosti v oboru mixologie, se ode-
hraje v sekci BAR pod zastitou Ceské
barmanské asociace. Soutéz Czech
Coffee in Good Spirits Championship
propoji svét vybérové kavy s barman-
skym uménim. Czech Latte Art Cham-
pionship pfivede na festival $pickové
baristy, ktefi pfedvedou svou kreati-
vitu v kresleni do mlé¢né pény. Vrchol
festivalového programu pfinese druhy
findlovy den soutéze Pilsner Urquell
Master Bartender, kde se nejlepsi vy-
¢epni z celého Ceska utkaji o titul
mistra v ¢epovani plzeriského lezaku.
Letosni novinkou je vyhlaseni vitézQ
pfimo pred navstévniky festivalu, ktefi
zaziji findlové souboje na vlastni o¢i.

MAKRO SQUARE -

NAMESTI PLNE CHUTI

Tematické stanky inspirované svétovou
kuchynizaplni celé spodni patro O2 uni-
verza. Na ploge o rozloze pres 2 400 m?
si budou moci navstévnici uzit signa-
ture dezert od lvety FabeSové ve stylu
Gastro médme v krvi. A to fest! MASO
Made by makro nabidne vybér stavna-
tych grilovanych specialit, dvou typl
hotdogU a oblibenych burgert. Z lokal-
nich surovin nabidne Iniciativa Ceské
pole tradi¢ni zelndk s uzenym masem
a oblibené loaded fries. Z produkt(
Chytry kuchat pfipravi kuchafi Specle
s trhanou kachnou a zelim nebo doma-
ci sekanou. Ceska restaurace nabidne
tfi druhy tatardku. Na ndmésti plném
chuti nebudou chybét ani jidla asijské
a italské kuchyné. Vsechny degustacni
porce jsou v cené vstupenky.

MAKRO STAGE

Dvacet unikétnich kuchafskych show
béhem dvou dnli budou moct zazit
navstévnici festivalu. Pro patek i sobo-
tu je pripravené trimovani sedmdesa-
tikilové mofské ryby ve visu, které pa-
tfi mezi vlbec nejatraktivnéjsi show.
Kuchati navic z ryby pfipravi cerstvé

makro|
CIECH
GASTRD
FEST

HVEZDY SVETOVE GASTRONOMIE
NA JEDNOM MISTE:

MARVIN BOHM
Némecko

Trojndsobny vitéz pres-
tizni kulinarské soutéze
Bocuse d'Or v Némec-
ku. Sous-chef tfihvézdickové michelin-
ské restaurace Aqua.

PETER DURANSKY
Slovensko

Prvni slovensky miche-

linsky 3éfkuchaf, mistr

precizni techniky a kva-
litnich surovin. Kapitan slovenského
narodniho tymu Bocuse d'Or.

JIMMI ERIKSSON
Svédsko

Vitéz zlaté medaile Culi-
nary World Cup, cestny
vitéz Bocuse d'Or, spe-
cialista na skandinavskou gastronomii.

SEBASTIAN GIBRAND
Svédsko

% Vicemistr svéta z Bo-
{ cuse d'Or a kulinafsky
feditel tymu USA pro

Bocuse d’Or, inovator v oblasti kom-
binaci chuti.

DAREN LIEW
Asie

Dvojnasobny drzitel mi-
chelinské hvézdy, ex-
pert na kantonskou
kuchyni pfindsejici autentické asij-
ské chuté.

poké pro navstévniky jako degustac-
ni porce. Celé patecni odpoledne pak
bude k vidéni findle soutéze Pilsner
Urquell Master Bartender, ve které
se utkaji ti nejlepsi vycepni z Ceska
a Slovenska. ,Pilsner Urquell Master
Bartender je jedine¢na soutéz, kterd jiz



od roku 2006 podporuje rozvoj ¢eské
pivni kultury a zvy3uje prestiz vycep-
niho femesla. Jejim hlavnim cilem je
vzdélavani vycepnich, ktefi svym hos-
tdm zprostfedkovavaji komplexni za-
zitek z plzenského lezéku - od spravné
péce o néj a cepovani az po profesio-
nalni prezentaci. Ti nejlepsi letos pred-
stavi své uméni ve findle soutéze na
MAKRO Czech Gastro Festu,” fika Voj-
téch Homolka, vrchni obchodni sladek
Plzeriského Prazdroje.

MAKRO FORUM - KLICOVE

DISKUSE O BUDOUCNOSTI

CESKE GASTRONOMIE

Soucasti festivalu bude také MAKRO FO-
RUM, kde se zejména v patek uskute¢ni
desitky diskusi s pfednimi odborniky, za-
stupci oboru a $éfkuchafi. Jednim z témat
bude nova vladni iniciativa zaméfena na
podporu Ceské gastronomie, véetné roz-
Siteni Michelin Guide na celé Cesko. Dva
michelinsti $éfkuchafi promluvi o tom,
jak prestizni ocenéni pomohlo jejich ze-
mim i restauracim posunout se na svéto-
vou uroven. Diskuse se zUcastni i zastupci
CzechTourism, ktefi predstavi pfinosy
této iniciativy pro rozvoj gastro turismu.

.10, ze Michelin nyni pokryje celou Ces-
kou republiku, je historicky moment

pro nase gastronomické prostredi.
Je to nejen uzndni pro 3éfkuchare
a restaurace, které jiz vynikaji, ale i vy-
zva pro cely obor posunout kvalitu na
vyssi uroven. Na MAKRO Czech Gas-
tro Festu chceme diskutovat o tom,
jak tuto prilezitost maximalné vyuzit
a jak mlze nejen prazska, ale regio-
nalni kvalitni gastronomie tézit z této
mezinarodni prestize,” fika Jifi Nehasil.

SIGNATURE SPECIALITY,

KTERE MUSITE OCHUTNAT
Nejznaméjsi ceskd cukrarka lveta Fa-
besova vytvorila pro festival exklu-
zivni dezert z krvavého pomerance,
inspirovany mottem ,Gastro mame
v krvi. A to fest!”. Stejné motto vedlo
svétoznamého barmana George Ném-
ce k vytvoreni signature koktejlu, ktery
bude mozné ochutnat v alkoholické
i nealkoholické verzi.

GASTRO MAME V KRVI. ATO FEST!

Treti ro¢nik festivalu MAKRO Czech Gas-
tro Fest se bude konat v patek 4. a v so-
botu 5. dubna 2025 ve ¢tyrech patrech
02 univerzum. Patek bude patfit pro-
fesionalim z gastronomie, v sobotu
festival otevie dvefe Siroké verejnos-
ti. V cené vstupenky jsou ochutnavky
a degustacni porce. Festivalem vas

P GastrolN.

DALSIMI TEMATY BUDOU:
Budoucnost ceské gastronomie —
své origindlni gastro pribéhy a inspi-
rativni profesionalni cestu mezi me-
zinarodni elitu budou sdilet Kristina
Nemckova, talentovana kucharka
a vitézka soutéze MasterChef, a Petr
Svejkovsky, absolvent hotelové 3koly
v Lausanne. Lukas Hejlik, priivodce
po skvélé regiondlni gastronomii,
predstavi nové tvare projektu Nadé-
je ceské gastroscény.

Kvalitni suroviny a udrzitelnost -
prezentace projektu Ceské pole
a lokdlnich surovin jako zéakladd
kvalitni gastronomie.

Efektivni provoz v gastronomii -
jak optimalizovat kuchynské pro-
cesy diky projektu Chytry kuchaf
i prednaska o efektivnich zplso-
bech financovani gastro provoz(.

provedou moderatofi Markéta Hrube-
Sova a Pavel Cejnar.

Vice informaci

a nakup vstupenek
naleznete na:
makroczechgastrofest.cz.
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JEDINECNY GASTROFESTIVAL

VEZME NAVSTEVNIKY NA CESTU
Z UHERSKEHO HRADISTE KOLEM SVETA

vydat na nejchutnéjsi cestu letosniho roku. 3. roénik Gastro festivalu ,Cesta kolem svéta” se uskutecni opét

V e ctvrtek 8. 5. od 11.00 do 22.00 hod. a v patek 9. 5. od 11.00 do 20.00 hod. se mohou milovnici gastronomie

v samotném srdci slovacké metropole v Uherském Hradisti na Masarykové namésti a zavede vas prostiednic-
tvim skvélého jidla a piti do riiznych koutii planety.

Z Uherského Hradisté do Ameriky?
Pres Asii nebo Egypt...

Degustacni vylet po celé zemékouli bu-
de rozdélen do zén podle svétovych
kuchyni. Na Masarykové namésti si daji
dostavenic¢ko jedni z nejlepsich food-
truckerd z celé CR, aby vam piipravili své
osvédcené menu. ,V oblibené americké
z6né nabidnou vyte¢né burgery, Zebir-
ka, hot dogy, domaci hranolky, kfidylka
nebo sendvice,” prozradila organizitor-
ka gastro festivalu Monika Ondruchova.
,Predstavi se vam tym JJ Grill Bill z Ceskych
Budgjovic, ktery ziskal nékolik prestiznich
ocenéni na gastro festivalech v CR. Déale
pak zlinsky Comic Cone Foodtruck, ktery
se diky svému uméni dostal napriklad do
show Jana Krause, nebo Choosy catering
z Hradce Krélové. Ve stanku Luba M.A.S.O.
mUzZete ochutnat rGzné druhy suseného
masa. S naprosto unikatnim foodtruckem
MK's BBQ Truck, ktery jen tak nékde nepo-
tkate, prijede ukazat své kucharské uméni
Marek Karoch a jeho tym z Kvétnice," do-
plnila M. Ondruchova.

Dalsi velmi oblibenou zastavkou bude
Mexiko. ,Borci z foodtrucku Toz Tacos
vam pfipravi opravdové mexické spe-
ciality, jako jsou quesadilla mexicana
s nachos nebo kfupavé combo tacos

s mexickymi salsami pico de gallo, piria
a guacamole. Mexicka quesadilla a tortilla
s domacimi omackami vas bude cekat
také v Talisman foodtrucku,” Idké na chu-
tovou cestu pres ocedn M. Ondruchova.

Pozvéani pfijali také manzelé Ahmed,
ktefi vdm ve stanku Shams bistro pfi-
pravi autenticky egyptsky street food.
,Ochutnat mlzete nase skvélé kureci sa-
orma s granatovym jablkem, hovézi kof-
tu s tahini dipem a falafel s nakladanym
citronem, to vse s pitou nebo egyptskou
ryzi ve vege i vegan varianté. Smisnout
si pak mUzete na ofiskovém dezertu ba-
klava. Zajimavosti bude urcité pfiprava
kavy v horkém pisku,” zve na tradi¢ni
egyptské speciality pani Lenka Ahmed.

Z6nu Asie letos obsadi profici z restau-
race Imrvére z Frydlantu nad Ostravici
a predstavi své absolutni festivalové
bestsellery. ,Pochutnat si u nich mizete
na thajské kokosové polévce Tom Kha
Gai, vietnamské polévce Ph6 Bo nebo
na Bubba Gump krevetkach,” nastinil
kvalitni asijské menu dal3i z organizato-
rd festivalu Jakub Vodarek.

Restaurace Imrvére se letos také postara
o argentinské empanadas. Tyto oblibe-

-

CGESTA KOLEM SVETA

né argentinské tasticky muizete ochut-
nat hned na nékolik zptsob. Napfiklad
empanadas Angus s hovézim masem
Angus, Arrababalera s grilovanym ku-
fecim masem a modrym syrem nebo
Achalay s krevetami a goudou.

Dalsi zastéavkou bude Spanélsko, které
bude prezentovat talentovany Spanél-
sky kuchat Miquel Villarejo. Navstévni-
kdim naserviruje tu pravou a nefaldova-
nou paellu. Za ochutndvku stoji urcité
také $neci maso, Sneci kaviar nebo pas-
tiky ze Sneci farmy z Vlkose.

Vly, ktefi si pochutndte spiSe na zdravéj-
sim jidle, urcité navstivte restauraci Moja
za Skranu — zde budou spokojeni vsichni
vegani, vegetariani i ,bezlepkafi”. Moja
Vinotéka nabidne vyborné vino z rodin-
ného vinarstvi z Blatnice.

Ve stdnku Crunchy a Grig si smisnete na
Cervicich v péti ptichutich, hmyzich lizat-
kach, kobylkdch nebo hmyzi ¢okoladé.

Pofadatelé slibuji také bohaty dopro-
vodny program v podobé kapel, cooking
show, jedlickych soutéZich i animac¢nim
programu pro déti. Festival tedy mlzete
navstivit s celou rodinou.

8.-9.5.2025

UHERSKE HRADISTE / _

YKOVO NAM.

F
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AUGUSTINIANSKY DUM

Wellness & spa hotel
Augustiniansky dim ****s

Luhacovice | www.augustian.cz
+420 577 113 666

TRZISTE

pod _ "
kastany

Misto setkavani.

Misto pro kvalitni potraviny.

Misto dobrych sluzeb.

5. dubna: Slavnostni zahéjeni sezény / 9.00-14.00
17. kvétna: Majové pivni slavnosti / 14.00-22.00
31. kvétna: Psi a knizni Market VI. / 10.00-16.00

pravidelné kazdy mésic - Farmarské jarmarky a Starym vécem novy Zivot

Dalsi akce najdete na FB a IG trzi$té Pod Kastany a webu

www.trzistepodkastany.cz

®®
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HRKACE V ULICICH

SBIRANI VAJICEKV PODZEMI A DALSI PROGRAM
NABIDNOU ZNOJEMSKE VELIKONOCE

centrum mésta. Navstévnici se mohou tésit na bohaty program na Hornim nameésti i v dalSich ¢astech Znojma. Program

J aro plné tradic, hudby, tvofeni a programu pro déti. To jsou Znojemské Velikonoce, které od 11. do 20. dubna ozivi
zve i letos na koncerty, ohradu s oveckami, workshopy velikono¢nich dekoraci, sbirani vajicek v podzemi, vystoupeni

Skol a skolek nebo soutéz Kralici hop.

Moc mé tési, ze opét obnovime kras-
nou lidovou tradici, béhem které hrkaci
nahrazuji zvony, které utichnou pravé
pred velkou noci. Na obchiizku se vyda-
ji od ¢tvrtka do soboty hned v nékolika
Casech, zacatek bude vzdy u kostela sv.
Mikulase. Budeme moc radi, kdyz se pfi-

En0jemshd

YELKD
MOCE

11.=20. duben 2025

S -
T u—

poji i déti z fad verfejnosti. Stanou se tak
soucasti jedine¢ného lidového zvykuy, je-
hoz historie saha az do Stfedovéku,” zve
na hrkani Karel Semotam, feditel Znoj-
emské Besedy.

Ve stfedu 16. dubna na scénu uz tradi¢né
zamifi déti ze Skol a $kolek z celého Zno-
jma. Na Hornim namésti si budou moci
navstévnici prohléhnout drobné zvitec-
tvo v rdmci vystavy mistnich chovateld.
V dalsich dnech se zde vystfidaji rGzné
kapely a folklorni soubory, jako napfi-
klad Déda Mladek lllegal Band, Dechova
hudba Bludovienka, Cimbalovéd muzika
OliNa, Big Bang ZUS Znojmo, Hudebni
centrum bez hranic a dalsi. Chybét nebu-
de ani oblibena soutéz Krali¢i hop nebo
tanec s kozou. Mali dobrodruzi se na Bi-
lou sobotu mohou vydat na jedine¢nou
vypravu do Znojemského podzemi, kde
budou hledat ukrytd velikono¢ni vajicka.
Podrobny program najdete na webu
www.znojemskabeseda.cz.

TOP akce ve Znojmé

JARNI PERLENI
1. 5. — ulice Hradni

FESTIVAL DECHOVYCH HUDEB
1. 5. — nadvori klastera v Louce

MAJALES
9. 5. - Horni namésti

ZNOJMO ZIJE DIVADLEM
25.-28. 6. — Horni namésti,
nadvori hradu

SLAVNOSTI OKUREK
1. 8. — ulice Hradni

ZNOJEMSKE HISTORICKE
VINOBRANI
12.-14. 9. - centrum mésta

SLAVNOSTI SVATOMARTINSKEHO
A MLADEHO VINA
8. 11. — Masarykovo namésti

Text a foto: PR



DOPREJTE S| MAXIMALNI KOMFORT

V PROSTREDI JIZNI MORAVY

PGastroiNe |

€

SAVANNAH

HOTEL

hotel Savannah na jizni Moravé je tou spravnou volbou. Tento elegantni hotel, situovany v blizkosti historického

P okud hledate idedlni misto pro rodinnou dovolenou, romanticky pobyt ve dvou nebo wellness vikend s prateli,

mésta Znojma, nabizi prvotfidni ubytovani, gastronomické zazitky a bohaté moznosti relaxace.

o e b i

KOMFORTNI UBYTOVANI

Hotel Savannah disponuje 72 dvoul(z-
kovymi pokoji, 6 apartmany a exkluziv-
nim Savannah Suite. VSechny pokoje
jsou klimatizované, vybavené vanou,
minibarem, Smart TV, Wi-Fi pfipojenim
a trezorem. Nékteré z nich maji i vlastni
terasu, coz hostdim umoznuje vychutnat
si krasné okoli z pohodli svého pokoje.
Samoziejmosti je bezplatné parkovani
pfimo pred hotelem a moznost uby-
tovani s Vasim domacim mazlickem
za poplatek.

GASTRONOMIE

NA NEJVYSSi UROVNI

Pro milovniky dobrého jidla je zde
hotelovéa a la carte restaurace, ktera
nabizi ¢eské i zahrani¢ni speciality pfipra-
vované z ¢erstvych sezénnich surovin.

Séfkuchai Radek Rosota je znamy
svou kreativitou, napaditosti a vas-
ni pro asijskou a evropskou kuchyni,
kterou promita do svych pokrmu. Ke
gastronomickému zazitku pfrispiva
irokd nabidka regiondlnich i mezi-
narodnich vin, kterd jsou k dispozici
v restauraci.

Bive

ﬂ‘f o ?ﬁ: e b

Hosté mohou vyuzit také oblibeny All
Inclusive program zahrnujici snidané,
obédy, vecefe formou bohatych rautl
a neomezenou konzumaci nealkoho-
lickych napoju.

K pfijemnému posezeni zve také Lobby
bar, kde si Ize vychutnat skvélou kavu,
osvézujici koktejly nebo si uzit atmosféru
tradi¢niho anglického ,Caje o paté”.

MODERNI VINNY SKLEP

Zazijete jedinec¢ny kontakt s jizni
Moravou, regionem proslulym nejen
svou vinafskou tradici. Stylovy vinny
sklep hotelu Savannah nabizi Siroky
vybér kvalitnich mistnich vin od malych
i velkych vinafl, doplnény o vybrana
mezinarodni vina a Sampariské.

K dispozici jsou degustace pod vede-
nim zkuseného sommeliera, a sklep
Ize dokonce rezervovat pro soukromé
oslavy ¢i firemni akce.

WELLNESS & SPA CENTRUM:

OAZA KLIDU A POHODY

Hotel Savannah se py3ni modernim
wellness centrem s velkym plaveckym

bazénem, relaxa¢nimi mistnostmi a sa-
unovym svétem.

Sirokad nabidka masazi dava hostam
moznost se uvolnit a regenerovat po
naro¢ném dni.

IDEALNI MiSTO PRO FIREMNIi AKCE
Diky variabilnim konferen¢nim prostordm
s modernim technickym vybavenim je
hotel idedlnim mistem pro poradani
Skoleni, konferenci i teambuildingovych
akci. Nabizi flexibilni usporadani sald,
které Ize pfizpUsobit velikosti skupiny
i konkrétnim pozadavkim. Samoziej-
mosti je vysokorychlostni Wi-Fi a audio-
vizudIni technika. Pro vétsi komfort
Ucastnik(l Ize zajistit cateringové sluz-
by, od drobného ob¢cerstveni po kom-
pletni menu.

At uz planujete odpocinkovy pobyt
s rodinou, romanticky vylet nebo
pracovni setkani, hotel Savannah za-
jisti dokonaly servis a jedine¢ny za-
zitek. Inspiraci pro svlj pobyt muzete
najit v nabidce tematickych balicka,
a pokud chcete obdarovat své blizké,
idedInim feSenim je darkovy poukaz.

Vice informaci najdete na webovych
strankach hotelu nebo na sociélnich
sitich Facebook a Instagram.

HOTEL SAVANNAH
Chvalovice-Haté 198 | Znojmo |

Tel. +420 515 284 084
E-mail: Reception@hotel-savannah.com

€7 hotel.savannah
@ hotel.savannah

www.hotel-savannah.com
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PRIPRAVTE SI VELIKONOCNI MENU

ajicka na rtizné zpusoby, nadivka, mazanec i beranek - oblibenych velikono¢nich pokrmu existuje cela Fada.
Zkuste letos dodrzet tradici a pFipravit si originalni velikonoéni menu podle zvyklosti. Skareda streda, Zeleny
ctvrtek, Velky patek nebo Bila sobota, pfichystejte na kazdy den jinou specialitu. A nezapomerte, ze delikatni
pokrmy nestoji jen na receptu, ale pfedevsim na kvalitnich surovinach.

Na Skaredou stfedu by jidlo uz podle
ndzvu mélo vypadat nevzhledné. Po-
dle zvyklosti se pekly skvarkové placky,
bramboraky nebo znamé trhance. Zele-
ny ¢tvrtek naopak symbolizuje dostatek
zeleng, sdhnout tedy muzete po Spena-
tu, zeli nebo jarnich polévkach, které se
pripravuji z mladych kopfiv nebo petr-
Zele. Z téchto surovin se pfipravuje také
oblibena nadivka.

BERANEK | MAZANEC

Na Velky patek se dodrzuje pUst a pfi-
pravovalo se jen jediné jidlo — podle
tradiceryba. Zkusit ale m{iZete i hustou
polévku z kysaného zeli a brambor. Na
Bilou sobotu se pekl mazanec, bochan-
ky, vénce nebo jidasové. Na Bozi hod

se chystal beranek, ale i maso. Hostina
totiz zac¢inala masovym vyvarem, a to
z jehnéciho nebo klizle¢iho masa. Veli-
konoc¢ni pondéli je pak ve znameni va-
jicek, omacek, pomazanek a nadivky.

NEZAPOMINEJTE NA KVALITU

Aby se velikonoc¢ni hodovani stalo oprav-
dovym gurmdnskym zazitkem, je po-
treba vybirat z kvalitnich surovin. At uz
zdklad vaseho kulinafského dila tvofi
zelenina, mlé¢né vyrobky, vejce, anebo
maso, ve vsech pfipadech vam hodnot-
né menu zaruci produkce z ekologické-
ho zemédélstvi.

Foto: Shutterstock.com

Ruéné malovan
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KRAMEK S POCTIVYMI POTRAVINAM

DARY KRAJE

~0D ROKU 2012~
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Sladké a slané miséni |
\
Cokoldda a cokolizitka |

Ekodrogerie Kvitkova 2898, Zlin +420 T76 815 523 kramek@darykraje.cz
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VELIKONOCNI QUICHE
S KURECI KLOBASKOU A VEJCI

PGastrolNc

po francouzskuy, a to velikono¢nim quichem.V ném navic miizete upotiebit vajicka, ktera tfeba nestihnete nabar-

V e vétsiné ceskych domacnosti se v téchto dnech line viiné upeceného beranka. Rozvoiite svlij domov netradi¢né

vit. Kolednici se k vam jen pohrnou!

INGREDIENCE NA NAPLN

- 1 baleni kurecich klobasek
- 1 svazek jarni cibulky

-3 mrkve

- 2 Izice masla

- 1-2 hrsti baby Spenatu

- sal

- pepf

- $petka muskatového ofisku
- 150 g zakysané smetany

- 4 vejce na rozslehani

- 1-2 vejce uvarend navrdo

- 100 g tvrdého syru

- 70 g syru feta

- nadrobno nakrajend pazitka a kopr na
- dozdobeni

NATESTO

- 250 g celozrnné p3eni¢né mouky
- 140 g masla

- 1 vejce

- 2 |zice mléka

- 1 1zi¢ka soli

POSTUP

1) Predehfejte si troubu na 180 °C a pfi-
pravte si tésto. Mouku promnéte mezi
prsty se zméklym maslem, az bude mit
konzistenci hrubsi drobenky. Pak pfidej-
te vejce, mléko a sul. Vsechno poradné
propracujte. Bochanek tésta obalte folif
a nechte pul hodiny chladit v lednici.

2) Vychlazené tésto vyvalejte na zhruba
pUlcentimetrovou tloustku a opatrné
preneste do vymazané kulaté formy

o praméru 22 cm. Uhladte prsty a pre-
¢nivajici okraje odfiznéte. Dno néko-
likrdt propichnéte vidlickou a dejte
na 15 minut pfedpéct do trouby.

3) Nakrdjenou kufeci klobasku, jarni
cibulku a mrkev kratce orestujte na
rozehiatém masle. Podlijte jednou az
dvéma Izicemi vody a duste, az mrkev
trochu zmékne. Nakonec pridejte Spe-
nat a promichejte, aby lehce zavadnul.
Dochutte soli, pepfem a Spetkou mus-

katového ofisku. Zakysanou smetanu
proslehejte s vejci a polovinou strouha-
ného syra.

4) Smichejte s podusenou zeleninou
acelé nalijte do upeceného korpusu.
Vejce uvarena natvrdo nakrijejte na
tenkd kolecka a rovnomérné polozte
na pripravenou smés. Posypte zbylym
strouhanym syrem a nadrobenou fetou.
Vlozte do trouby a pecte 30 minut. Poté
ozdobte sekanou pazitkou a koprem.

inzerce
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OSLAVI 10 LET!

hudby a skvélé atmosféry! Po stavebnich Gpravach arealu u Nového klastera v Napajedlich se festival vraci do

D esaty ro¢nik Napajedelského Burger festivalu je tady a slibuje nezapomenutelny gastro zazitek piny chuti, dobré

téchto znamych prostor, kde budete mit moznost si uzit pohodovy piknik a nasat pravou americkou atmosféru.

Téste se na paraddni vikend plny vybor-
ného jidla, Zivych kapel a spousty dal-
Sich prekvapeni. Nezapomerite, ze na
tomto festivalu nesmite chybét!

Napajedelsky Burger festival se usku-
tecni v sobotu 17. kvétna 2025 v case
11:00-01:00 hodin. Ty nejlepsi burgery,
drinky a live kapely tu budou na jed-
nom misté a jen pro vas! ,Na akci si m{-
Zete pochutnat na vice nez 50 druzich
burgerd. Ale nejen na nich! Menu na-
Sich prodejcl se bude skladat z dalsich
americkych pochoutek a sice zZebirek,
steakd, hot dogU, hranolek, sendvica
nebo kfidylek,” nastinil lakavou na-
bidku Burger festivalu pofadatel akce
Jakub Vodarek. ,Budou vam je pfipra-
vovat opravdovi profici ze viech kou-
tl CR! Z Prerova pfivezou své specia-
ly Goodies from the Brothers. Ochut-
nate u nich burgery Pena, Bacon Boy,
Havel, General Sherman nebo Royal
Cheese. Vsechny s domaci brioskou,
vyzradlym masem a domacim dipem,’
doplfiuje Vodarek.

Dalsi borci, ktefi zakotvi 17. kvétna svQj
food truck v aredlu Nového klastera si
fikaji ,U Drevéka Beer&Grill". ,Tato par-
ticka sklidila za roky svého pusobeni na
burger festivalech 25 zlatych medaili
a Zdenék Pohlreich jim dal hodnoce-
ni 9 z 10! V Napajedlich vdm naservi-
ruji svoji trojici bestsellert Jack Daniels
Bacon Burger, Cheddar Lord Burger
nebo The Season Burger. Z Kvétné do-

razi tym kuchafd s naprosto unikatnim
food truckem MK'’s BBQ Truck, ktery se
zaméfuje na americky styl street foodu
jako jsou burgery, zebra, trhand masa,
které si sami pfipravuji v americké
udirné na dubovém drevé’, doplnuje
festivalovou sestavu dalsi z poradatel(i
Monika Ondruchova.

Na napajedeslkém Burger Festivalu ne-
bude chybét také zlinsky Comic Cone
Food truck, ktery se diky svému uméni
dostal naptiklad do show Jana Krause!
Do Napajedel pfivezou své nejlepsi
specidly - té&sit se mlzete na Cheese-
burger smash, Bacon Jam smash nebo
Alabama smash burger.

Pfedstavi se i mistni borci z catering
Vseproakci a Toz Tacos a nabidnou bez-
konkure¢ni hrancle s trhanym masem
a luxusni burgery. Déle si mizete po-
chutnat na cerstvych vaflich, rolované
zmrzling, palacinkach, makronkach, ale
také na kfupavych cervicich ¢i suseném
masu. Samozrejmé nebude chybét vy-
chlazené pivko, bohata nabidka micha-
nych drink{l a vina. Tésit se tak mUzete
na pfijemné stradveny den s dobrym jid-
lem a skvélou zabavou! V prabéhu dne
mUzete také hlasovat pro kréle Napaje-
delského Burger festivalul Festival mQ-
Zete navstivit s celou rodinou. Pro déti
zde budou k dispozici skakaci hrady,
héliové balonky, malovani na oblicej
a tetovani.V rdmci akce probéhne velka
soutéz v pojidani burgeri o hodnotné

ceny. Pfihlasit se m{iZete také do souté-
Ze v jizdé na rodeo bykovi! Atmosféru
nam na pédiu zpfijemni zpévak Honza
Grebik, zpévacka Alzbéta Koleckarova
a zdvérecna zadbava bude v rezii kapely
Focus Rock!

At uz prijdete s rodinou, nebo s prate-
li, 10. ro¢nik Napajedelského Burger
festivalu pro vas bude nezapomenu-
telnym zazitkem!

Text a foto: PR

/ ALZBETA KOLECKAROVA / HONZA GREBIK
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LEGENDARNI RESTAURACE,

enu od Zderika Pohlreicha a dalSich hvézdnych ceskych kuchaiq,

Spickové lahtudky legendarnich ¢eskych restauraci, koncert Davida

Kollera, a dokonce i prochazku bambusovym hajem s autentickou asij-
skou kuchyni. Vsechno tohle miizete letos zazit na jediné akci - na Elimon FRE-
SH festivalu 2025, ktery se letos v ramci tour vyda do Plzné, Brna a Pardubic.

,UZ v kvétnu se opét vracime s festiva-
lovou tour do Plzné a Brna a poté v cerv-
nu do Pardubic. Letos pfivezeme na-
vstévnikim opét spoustu novinek, ale
i nejvétsi oblibence a hvézdy poslednich
let. O gastronomické zazitky se postara
uz tradi¢né Zdenék Pohlreich, nové ale
napiiklad Marek Hora ¢i Iveta Fabe3ova,
popisuje hlavni ¢ast programu reditel
festivalu Petr Jirdsek.

Po obrovském uspéchu z lonského
roku se na Elimon FRESH festivalu
opét objevi legendarni ¢eské restaura-
ce jako napfiklad Café Imperial Zderi-
ka Pohlreicha, olomouckd Long Story
Short a nové zéastupce tradi¢ni ¢eské
kuchyné Zajezdni hostinec u Jiskra.
Mezi legendy se letos nové zafadi i je-
den z nejproslulejsich bard - brnénsky
Super Panda Circus. ,Dalsi novinka po-
tési milovniky asijské kuchyné - ptimo
v aredlu postavime asijskou zénu, kte-
rd pomoci bambusového haje navodi

atmosféru autentické Asie. Japonskou
kuchyni zde zastoupi legendarni am-
basador japonské kuchyné Marek
Hora s novou restauraci Yamaya a na-
vstévniky cekaji i gastronomické za-
Zitky od zéastupc tradi¢ni viethamské
kuchyné,” doplriuje feditel festivalu.

U gastronomickych zazitkd nebude ani
letos chybét hudebni a zdbavni pro-
gram, chysta se napiiklad koncert Da-
vida Kollera nebo kapely Vesna ¢i opét
hvézdami nabity program Talk Stage,
kde budou probihat rozhovory s kuchai-
skymi esy a znamymi osobnostmi.

Kam na Elimon FRESH festival?

Festivaly se uskutec¢ni vzdy ve viken-
dovych dnech v sobotu a nedéli. Tra-
di¢né bude festivalova tour zahdjena
v Plzni, a to 24.-25. kvétna 2025. Od-
tud se presune 31. kvétna - 1. ¢ervna
do Brna na Hrad Spilberk. V ¢ervnu se
pak mohou gurmani tésit na jiz tradic-

Elimon
Pt

FRESH
FESTIVAL

Elimon FRESH festival tour
Plzen 24.-25. kvétna
Brno 31. kvétna — 1. ¢ervna
Pardubice 21.-22.¢ervna

ni zastavku v Pardubicich, kde se fes-
tival kona v terminu 21.-22. ¢ervna.
V sobotu bude Elimon FRESH festival
unikatné spojen s Il. kolem kvalifikace
na 135. Velkou Pardubickou se Slavia
Pojistovnou a nabidne tak navstévni-
kim naprosto exkluzivni zazitek, jak
gastronomicky, tak kulturni.

Vice informaci a predprodej vstupe-
nek najdete na www.freshfestival.cz
nebo na @ e@freshfestival.

Text a foto: PR



VIZOVICKE TRNKOBRANI

LAKA NA NOVINKY
VRACI SE KE KORENUM

Po 11 letech se z dvoudenni akce znovu stava tiidennim fes-
tivalem, vracise k pavodni filozofii oslavy trnek a mistni kultu-
ry a nabidne hudebni i doprovodny program pro celou rodinu.

T radi¢ni hudebni festival Vizovické Trnkobrani chysta novinky.

Vse pod heslem, Okostujte Vizovice!”

Od patku 22. do nedéle 24. 8. se tak
muzete tésit v aredlu likérky Rudolf Jeli-
nek nejen zndma jména ceské hudby,
ale i regionalni kapely ¢i folklorni
soubory a daldi program s dlirazem na
mistni tradice a gastronomii.

Diky uzké spolupraci s méstem, mistni-
mi spolky i firmami oZiji celé Vizovice,
a to uz dva dny pfedem: ve stfedu 20. 8.
bude koncert Vizovického zameckého
kulturniho léta Aloise Haby, ve ctvr-
tek 21. 8. ozije nadvoii zdmku divadel-
nim prestavenim.

Samotny festival odstartuje v patek
22, 8. s kapelami O5 a Radecek, MIG 21,
Horizont a Kosovci.

Sobota 23. 8. s podtitulem ,Vizovice -
hlavni mésto trnek” nabidne Michala
Hrdzu, Kamila Stfihavku, Déda Mla-
dek lllegal Band ¢i 3pickovy tribute
band Queenie, k tomu dalsi program
ve valasském duchu: mj. soutéz Vy-
nes trnku do oblak, kuchafskou show
Vatime z trnek nebo skolu vyroby
frgald. Tésit se mlzete i na prohlid-
ky aredlu RUDOLF JELINEK a exkurze
historickym Trnkobusem po okolnich
ovocnych sadech.

Na nedéli 24. 8., kdy se uskutec¢ni
i soutéz v pojidani trnkovych knedli-
k&l moderovana Petrem Svancarou, je
vstup zdarma. Dobrovolné vstupné ob-
drzi mistni soubor Vizovjanek, ktery se

i s hosty predstavi na pédiu. Déle za-
hraji Lucie Redlova a vizovicti Flereti
se Zuzanou Sulakovou.

Do poradani Trnkobrani se letos ak-
tivné zapoji i mésto Vizovice. Chysta
pozndvaci okruzni jizdy po Vizovicich
s navstévou zajimavosti, privod més-
tem s predstavenim Vizovjanku, komen-
tované prohlidky, femesiny jarmark
nebo prodej a ukdzku vyroby tradi¢niho
vizovického peciva.

Poridte si vstupenku nejlevnéji
do Velikonoc: patecni za 390,
sobotni za 490 a dvoudenni za 890 K¢.

Vice na: www.vizovicketrnkobrani.cz.

Text a foto: PR
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VYSLEDKY A OCENENI

a slavnostnim galaveceru v Orea

Congress Hotelu Brno se za

ucasti pivovarniki, odborné ve-
fejnosti i predstaviteli mésta pieda-
vala ocenéni degustacni pivovarské
soutéze Pivex 2025, ktera se letos
konala uz po triatficaté. O ocenéni
Pivexu se uchazelo celkem 90 vzorku
z ceskych pivovart a minipivovaru.

Odbornd hodnoceni pod znackou
PIVEX je nejstarsi odbornou degustac-
ni soutézi piv a jiz pres tficet let ji radi
pivovarsti odbornici do pozice nejpres-
tiznéjsiho a nejvyznamnéjsiho obo-
rového degusta¢niho hodnoceni piva
v Ceské republice.

Do péti kategorii 33. ro¢niku odborné
soutéze lahvovych (balenych) piv PI-
VEX 2025 se pfihlasilo celkem 46 zna-
¢ek piv z 12 pramyslovych pivovarl
z Ceské republiky. V 33. ro¢niku pivo-
varskych soutézi PIVEX rozhodovala
odborna degustacni porota ve dvou
kolech o vitézich a drzitelich pres-
tiznich ocenéni degusta¢ni soutéze
ZLATY POHAR PIVEX - PIVO 2025.

Jednokolové hodnoceni soutéZe su-
dovych piv Zlaty SOUDEK PIVEX 2025
a Zlaty miniSOUDEK PIVEX 2025 pro-
béhlo v pondéli 24. 2. 2025 dopoled-
ne v den predavani ocenéni tak, aby
byly soubézné vyhlaseny viechny vy-
sledky soutézi pod znackou PIVEX pro
rok 2025. Ve ¢tvrtém ro¢niku byla také
vyhlasena jarni jednokolovd soutéz
speciall - svrchné kvadenych piv Zlaty
pohér SPECIAL PIVEX 2025.

Vysledky pivovarské soutéze
PIVEX 2025:

CHAMPION - ZLATY POHAR

PIVEX 2025
VELKOPOPOVICKY KOZEL 11 - Plzensky Prazdroj, a.s.
— pivovar Velké Popovice

SVETLE LEZAKY

T.misto  VELKOPOPOVICKY KOZEL 11 - Plzerisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Velké Popovice

2.misto  ZUBR GRAND - Pivovary (Z Group, a.s.—

pivovar ZUBR

3.misto  STAROBRNO BITR - Heineken Ceska
republika, a.s. — pivovar Starobro

SVETLA VYCEPNI PIVA

1.misto  STAROPRAMEN 10 - Pivovary
Staropramen, s.r.0.

2.misto  ZUBR GOLD - Pivovary (Z Group, a.s. —
pivovar ZUBR

3.misto  GAMBRINUS ORIGINAL 10 - Plzefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Gambrinus Plzefi

NEALKOHOLICKA PIVA

1.misto  BIRELL - Plzefisky Prazdroj, a.s. —
pivovar Radegast

2.misto  BIRELL POLOTMAVY - Pizefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Radegast

3.misto  KRUSOVICE HORKE NEALKO -

Heineken Ceska republika, a.s. —
pivovar Krusovice

MiICHANA NiZKOALKOHOLICKA
A NEALKOHOLICKA PIVA

1.misto  REFRESH GRAPEFRUIT - Pivovary
Lobkowicz Group, a.s. — pivovar Protivin

2.misto  BIRELL POMELO GREP - Plzerisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Plzen

3. misto  REFRESH CITRUS MIX - Pivovary
Lobkowicz Group, a.s. — pivovar Protivin

TMAVA PIVA

1.misto  BERNARD CERNY LEZAK 12 - Rodinny

pivovar Bernard, a.s.

2.misto  KRUSOVICE CERNE - Heineken Ceskd
republika, a.s. — pivovar Kruovice
3.misto  LOBKOWICZ PREMIUM CERNY -

Pivovary Lobkowicz Group, a.s. —
pivovar Protivin

SPECIALY - SVRCHNE KVASENA PIVA

1.misto  SICILIANO IPA - Pivovar Lucky Bastard
Brno — Czech Craft Beers, a.s.

2.misto  STOUT - Parni pivovar Hauskrecht —
Brnénska pivovarnicka spolecnost, s.r.o.

3.misto  BERANEK WEIZENBIER -
Heineken Ceska republika, a.s. -
pivovar Velké Bfezno

ZLATY SOUDEK PIVEX 2025

SVETLE LEZAKY

1.misto  STAROBRNO BITR - Heineken Ceskd
republika, a.s. — pivovar Starobrno

2.misto  STAROPRAMEN 11 - Pivovary
Staropramen, s.r.o.

3.misto  STAROBRNO MEDIUM - Heineken Ceska
republika, a.s. — pivovar Starobrno

SVETLA VYCEPNI PIVA

T.misto  GAMBRINUS NEPASTERIZOVANA 10 -
Plzensky Prazdroj, a.s. —
pivovar Gambrinus

2.misto  BRANIK SVETLY - Pivovary
Staropramen, s.r.o.

3.misto  OSTRAVAR 10 - Pivovary Staropramen, s.r.c.

SVETLE LEZAKY -

MINIPIVOVARY

1.misto  BRNENSKA JEDENACTKA - Parni pivovar
Hauskrecht — Brnénska pivovarnicka
spolecnost, s.r.o.

2.misto  ZLATA LABUT 11% svétly lezak -
Pivovarsky dviir Zvikov, s.r.o.

3.misto  VENTILL LEZAK - Plzerisky Prazdroj, as. -

pivovar Elektrdra Plzer

Text: PR, foto: Majda Slamova
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CESKO ZNA SVE NEJLEPSI

RESTAURACE A SEFKUCHARE
GAULT&MILLAU HODNOTIL PO CELE REPUBLICE

K

Kam na vynikajici jidlo?
To poradi ¢eskd verze vyhlaseného

mezinarodniho privodce gastronomii

Gault&Millau. Do zdejsiho kulinarské-
ho svéta slavnostné vstoupil 28. ledna,
kdy byli v budové Plodinové burzy CNB
ocenéni nejlepsi $éfkuchafi a restaura-
ce. Inspektori Gault&Millau v uplynulém
roce anonymné hodnotili stovky kulindf-
skych podnikd po celé zemi. V novém
pravodci, jenz je dostupny v knizni i on-
line verzi, jich je uvedeno celkem 411, pfi-
¢emz 270 nejlepsich restauraci Ceské
republiky doplfiuje 141 gastroprovozii
v kategorii POP. Druhé jmenované sice
nejsou inspektory hodnoceny, ale prd-
vodce je zminuje jako zajimavé podniky.

Kolik bodi, tolik ¢epic

Restaurace jsou hodnoceny na $kéle od
0 do 19,5 bodu, pficemz do pravodce
se s recenzi dostanou jen ty, které ziska-

ji alespon 10 bodd. Na zékladé pridéle- :
nych bodd se udéluji ¢epice dle nasle- :

dujiciho klice:

Jan Knedla

Gault.
Millau

onec spekulaci. O tom, kdo v Cesku ziska legendarni éepice, symbol uznavaného francouzského gastropriivodce
Gault&Millay, je jasno. V Gtery 28. ledna bylo slavnostné pokiténo ceské vydani Gault&Millau v knizni i online verzi
predstavujici ty nejlepsi tuzemské restaurace a $éfkuchare.

,Mam velkou radost, kolik restauraci
napfi¢ celou Ceskou republikou doséh-

: lo na ocenéni cepicemi. Hodnoticich
¢ kritérii je mnoho a uz jedna cepice je
: opravdu velkym Uspéchem. Ceska gas-
: tronomie nam ukazala, jak je skvéla,
. a to na mezindrodni Urovni,” komentuje
: Michaela Zidlicky, Chief of Guide ¢eské-
. ho praivodce Gault&Millau.

. Gault&Millau oviem neudili ocené-
. ni pouze restauracim, ale i tém, ktefi
. v nich delikatesy pfipravuji. Jsou to
. nasledujici tfi kategorie:

: Séfkuchaf roku - Udéluje se 3éfkucha-
: Fi, ktery vynikl originalitou a osobitosti
: své kuchyné. Ocenéni je udéleno pouze
: tehdy, pokud je vysledek hodnoceni ze
: strany inspektor( jednomysliny. Letos byl
: vybran Jan Knedla z Restaurantu Papilio.
. Dle inspektordl je Knedl(v talent a pile
: vidét v kazdém detailu jeho pokrm, na
i néz ma vliv zejména francouzska kuchy-
. né a technika. Jeji aplikace na ¢eské su-
: roviny je nejen inovativni, ale také inspi-
¢ rativni. Kuchyné Papilio je pojitkem mezi
soucasnosti a budoucim smérem, ktery
: Ceskou kuchyni dostéva jesté vice na me-
© Zinarodni droven. Pravé tyto trendy chce
: Gault&Millau podporovat.

© §éfkucha¥ zitika - Ziskavaji ho $éfkucha-
: Fi, ktefi jsou podle kritérii a opakovaného
. hodnoceni inspektortd Gault&Millau na

: vzestupu nebo se mezi sezénami zlepsi
: aziskaji cepici navic. Toto ocenéni pro rok

16

16

15

20 .

. ; @ . . POCET OCENENYCH
POCET CEPIC POCET BODU SLOVNI HODNOCENI CESKVCH PODNIKD
ViViVIVIY 19-19,5 bodu vjjimeéna kuchyné 0
velmi vysoka droven
WYYY 17-18,5 bodu (wchyné 1
WYY 15-16,5 bodu vysokd droven kuchyné n
ViV 13-14,5 bodu autorskd kuchyné 53
Y 11-12,5 bodu zajimava kuchyné 100
bez Cepice 10-10,5 bodu dobrd kuchyné 105
populdrni trendy podnik —
POP bistro, street food, wine 141
bar, tapas bar
Ocenéni 2025 raci nejvice, skvé-
Jedinou restauraci, kterd ziskala ¢tyfi Iy gastronomicky za-
Cepice, je Restaurant Papilio ve Vy- zitek viak gurmani 20
sokém Ujezdé u Berouna. T¥i ¢epice najdou i mimo hlav-
si pro letosni rok odnasi jedendct nimeésto. 13
podniki: prazské restaurace La Degu-
station Bohéme Bourgeoise, Dejvic- 23

ké 34 by Tomas Cerny, La Finestra in
Cucina, Levitate, Mlynec, Pot au Feu,
Stangl, Stal, Terasa U Zlaté studnég,
U Matéje a jihomoravsky Restaurant
Essens.V Praze bylo ocenénych restau-

Pocet zarazenych podnikd
dle jednotlivych kraji CR —»

1

- 32
16

21



2025 patfi Ottu Vasakovi z Restaurantu
Essens. Dle hodnotitel(l na sebe vzal ne-
lehky ukol, kdyZ mimo hlavni gastrono-
mické déni zacal predvadét kulinarské
vytvory, které jsou rovny i nejndro¢néj-
$im gastronomickym regiontim. Neboji
se experimentovat a nepodléhd momen-
talnim kulindfskym trendtm. Diky tomu
je tento $éfkuchaf plsobici v Jihomorav-
ském kraji pfislibem ceské gastronomie
i do budoucna.

Miady talent roku - Toto ocenéni ziska
séfkuchar s hodnocenim 11 bodd a vice,
ktery je mladsi 35 let. Inspektofi Gault&-
Millau pro n&j vybrali Barboru SimGnko-
vou z restaurace LEAF. Sim(inkova stavi
svou kuchyni prevazné na zelening,
osobné zna viechny své dodavatele
a sama si jezdi suroviny vybirat, a to vy-
hradné po Ceské republice. V jeji restau-
raci byste marné hledali ingredience
koupené ve velkoobchodech. Zaujima
komplexni pohled na oblast plvodu
potravin, zdravi ¢lovéka a jeho pfipadna
dietni ¢i toleran¢ni omezeni, jimz umi
svou kuchyni pfizpUsobit.

Vedle téchto tii specidlnich ocenéni exis-
tuje jesté ctvrté jménem POP roku. Je
udélovano konkrétnimu podniku, u néjz
inspektori ocenuji kreativitu konceptu,
kvalitu pokrm0 a ndpoju ¢i celkovy pii-

NEJLEPSi RESTAURACE
ZLINSKEHO KRAJE

ZIKMUNDOV | 13,5/20 | ./
AUGUSTO | 13/20 | 1./
LA VILLA RESTAURANT | 13/20 | 2\

ENDEMIT BOUTIQUE HOTEL & SPA | 12,5/20 | )

GRANDHOTEL TATRA | 12,5/20 | /
SPA HOTEL LANTERNA | 11/20 | )
BISTROTEKA VALACHY | 10,5/20

FRANCOUZSKA RESTAURACE | 10,5/20

KAPKA RESORT | 10,5/20

LA BRUSLA | 10,5/20
PIVOVARSKA HUMNA | 10,5/20
RESTAURANT OCTARNA | 10,5/20

ZAMEK WICHTERLE HOTEL A PIVNi LAZNE | 10,5/20
RESTAURACE A PENZION U JOHANA | 10/20

VILLA ROSENAW | 10/20

nos pro region. POP roku 2025 se stalo
EGGO BreakFeast bistro, které svym za-
bérem dalece presahuje hranice svych
dvefi. Nejenze bistro momentalné pl-
sobi jako pop-up v prazském bistru Kro
Karlin, kde se podili na menu, ale také ve
svych prostorach pravidelné hosti $éf-
kuchafe z jinych restauraci a pfinasi vyji-
mecné moznosti ochutnat i jiné kuchyné
od street foodu po fine dining véetné vin-
ného parovani. Tento moderni a progre-
sivni pfistup obohacuje samotny podnik,
jeho hosty i cely region.

COMIC CONE FOODTRUCK | POP
PARK CAFE | POP

RESTAURACE BEEF&BEER | POP
SEZONNI BISTRO NA KOPCI | POP
VALI MALI | POP

ZELENY POKOJ | POP

O Gault&Millau

Francouzského gastronomického prd-
vodce zalozili novindfi Henri Gault
a Christian Millau v Sedesatych letech
minulého stoleti jako reakci na do té
doby sesnérovana hodnotici pravidla
jinych pravodct. Vytvorili pruzny sys-
tém hodnoceni zaloZzeny na kombinaci
udélovani symbolu kuchaiské cepice
(,toque”) a bodu. Definovali kulinarské
desatero takzvané ,Nouvelle Cuisine”.
Diky svému pfistupu a praci se v ro-
ce 1980 dostali na obalku prestizniho
Casopisu Time a jejich systém pomohl
k objevu mnoha gastronomickych ta-
lentl. Aktualné Gault&Millau pUsobi
ve Francii, Némecku, Rakousku, Svy-
carsku, Belgii, Lucembursku, Nizozemi,
Ceské republice, Chorvatsku, Srbsku,
Slovinsku, Turecku, Gruzii, Spojenych
arabskych emiratech, Japonsku a ca-
sem se rozsifi rovnéz na Slovensko
a do Madarska.

Barbora SimGnkova
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TWO COFFEE CHAMPS 2025:

Z KAVOVE AKCE ROSTE FESTIVAL

CHUTI A ZAZITKU

Festival kavy

v Bratislavé. O jeho pripravach a vizi jsme si povidali s jeho organizatorem Mariem Adamcikem, ktery nam

V Sichni milovnici kavy a gastronomie, nastrazte usi. Uz 30.-31. kvétna probéhne festival Two Coffee Champs

pfiblizil, co vSechno miizeme od jedine¢né udalosti ocekavat.

Jaka byla inspirace pro festival Two
Coffee Champs (dale TCC) a jak
vlastné vznikl?

Festival kavy TCC vznikl z kavové vas-
né malé skupiny pratel a touhy pfinést
na Slovensko akci, kterd by nebyla jen
o piti kdvy, ale také o jeji vyrobé, kul-
tufe a vSem, co s ni souvisi. Cilem bylo
vytvofit prostor, kde se setkaji kavovi
odbornici, nad3enci i lidé, ktefi se chtéji
o svété kavy dozvédét vic.

Slovensko a Cesko maji v této oblasti
obrovsky potencial. Mdme spoustu skvé-
lych kavovych akci, ale vétsina z nich ma
Jtrznicovy mechanismus” - dat si par ka-
vicek, koupit si dvé, tfi baleni a jit dom(.
Nam ale chybél festival, ktery by propo-
joval kvalitni vystavovatele, odborniky
i navstévniky v pfijemném prostiedi.
Dnes je TCC nejvétsim méstskym festi-
valem kdvy v naSem regionu, ktery pred-
stavuje nové trendy a pfindsi ty nejlepsi —
nejen kavové - zazitky.

Festival letos nebude jen o kavé -

co si pod tim mame predstavit?

Jak bude festival probihat

a co véechno nabidne?

Festival se uskutecni 30. a 31. kvétna
v Refinery Gallery v Bratislavé. Navstévnici
se mUzou tésit na prednasky, degustace,
workshopy a vice nez 80 praZiren a vysta-
vovatell. Soucasti programu bude i pres-
tizni baristicka soutéz Crush the Rush, kde
se tficlenné tymy utkaji v disciplinach in-
spirovanych redlnym provozem kavarny.

Po zapadu slunce se proméni v pulzujici
prostor plny energie, kde vystoupi pred-
ni slovensti barmani s ukazkami michani
prémiovych koktejlt a o atmosféru se po-
staraji kapely a DJs. Tento ro¢nik bude
vyjimecny pravé propojenim svéta kavy,
naturalnich vin, koktejldi i gastronomie na
jednom misté.

Co je podle vas na festivalu
nejdilezitéjsi?

Aby si ho navstévnici festival uzili na-
plno! Kava neni jen népoj, je to zazitek.

Chceme, aby se na festiva-
lu setkavali lidé, ktefi sdile-
ji stejnou vasen - vybé-
rovou kéavu, naturdlni vi-
na i skvélou gastronomii.
Aby objevili nové druhy
napoji a pochopili, co se §
za jejich vyrobou skryva.

Co chystate pro
navstévniky, ktefi se
chtéji do festivalového
déni zapojit aktivnéji?
Kromé prednasek a degu-
staci se navstévnici budou
moct zapojit do soutézi
nebo si vyzkouset pfipravu kdvy spolu
s profesiondly. Pro baristy a milovniky
kavy bude tento festival pfileZitosti ke
zlep3eni svych dovednosti a ke sdileni
zkusenosti s ostatnimi. Festival je pro lidi,
ktefi miluji dobré véci.

Budou se na festivalu prezentovat

i vystavovatelé z jinych zemi,

nez je Slovensko?

Ano, zhruba 40 % navstévnik( festivalu
je z Ceska. Navic je letos nasim oficidlnim
partnerem organizace cestovniho ruchu
TIC BRNO. Na festivalu zastiti zénu spo-
le¢né s dalsimi vystavovateli z Moravy
a okolnich regiond. Cilem prezentace
je ukdzat krdsu moravské gastronomie.
Méme z toho velkou radost!

Jaka jsou vase ocekavani
od letosniho roéniku?
Letos pocitame s 5 000 navstévniky, kte-

F

rym chceme nabidnout jesté lepsi atmo-
sféru, vice zabavy, vice inspirace a nové
zazitky. TéSime se, Ze nas3 festival nabidne
opravdu vse, co milovnici kdvy a gast-
ronomie hledaji - od odbornych pred-
nasek az po skvélou hudbu a zdbavu
v pfijemném prostredi.

Kde mohou lidé ziskat vstupenky

a co by rozhodné neméli vynechat?
Vstupenky jsou k dispozici online pres
TwoCoffeeChamps.com — a doporucu-
jeme permanentky. UZijte si ranni pfed-
nasky a workshopy i vecerni koktejly
a zabavu. Festival je o celkovém zazitku
a propojeni.

Pro vSechny, ktefi chtéji Bratislavu oprav-
du poznat a v nedéli si ji uzit, mame spe-
cidlni vstupenky s ubytovanim v krdsném
hotelu s neomezenym wellness, snidani
a parkovanim. Takova mala specialitka.

Text a foto: PR



ASOCIACE SOMMELIERU CR:

VZDELAVACI PROGRAM A AKTIVITY

PRO ROK 2025

(ASCR) Fadu inovaci a zajimavych akci. Pod vedenim Ivo Dvo-
faka, prezidenta ASCR, se mohou élenové i vefejnost tésit na
bohaty vzdélavaci program i kazdoro¢ni sommelierské soutéze.

Rok 2025 pfinasi v ramci ¢innosti Asociace sommelierd CR

Novinka roku:

cyklus pfednasek,VERSUS"

Pro letosni rok Asociace pfipravila vzdé-
lavaci téma s nazvem ,VERSUS" které
nabidne fascinujici pohled na kontras-
ty ve svété vina. Kazdy mésic se bude
konat jedna prednaska plna teorie, ale
i praxe, ktera poslucha¢dm anonym-
ni degustaci predstavi osm vzorkd vin
ve dvojicich, které se vice ¢i méné lisi
a ukolem je rozpoznat typicky charak-
ter nejuslechtilejsich, ¢i nejpéstova-
néjsich odrdd svéta v jejich rGznych
podobach. Mezi zajimavé dvojice, které
budou porovnévany, patfi:

- Stary kontinent versus Novy svét

« Mladsi vino versus vyzrélejsi vino

+ Levnéjsi vino versus draz3i vino

e

ASDUIALCE
SOMMELIERLD

CESEL REPURLIE

Tésit se muzete na dopoledni i vecerni
terminy, a pro ty, ktefi nemaji ¢as v pru-
béhu tydne, je k dispozici sobotni opa-
kovani jednou za ctvrt roku. Lednova
predndska byla zaméfend na Riesling
a nasledovat budou vzdy nova témata,
jako napfiklad Sauvignon, Chardonnay
nebo Pinot noir. Degustovat se budou
vzorky z celého svéta i z Ceské republiky.
Na akce vzdy navazuji ¢lanky v ¢asopise
Wine & Degustation.

Certifikat sommeliera:
nejkomplexnéjsi kurz v Cesku

Daldi vzdélavaci perlou roku 2025 je
Sestidenni kurz Certifikdt sommeliera,
ktery se uskute¢ni v Praze od 10. fijna.
Tento kurz nabidne pres 250 vzork( vin,

PGastroiNe |

piv, destilatd a nealkoholickych napojd,
praktické snoubeni vin s degusta¢nim
menu, ale i teoretické a dalsi praktické
dovednosti ze sommelierstvi. Kurz ome-
zeny na malou skupinu Gcastnik(l pro-
béhne béhem tfi vikendl a slibuje kom-
plexni vzdélani zahrnujici i témata jako
kava, ¢aj, cokolada, syry nebo doutniky.

V8echny aktuality najdete na webovych
strankdch www.asociacesommelieru.cz
ana sociélnich sitich ASCR.  [@] 52"

Kompletni ¢lanek
naleznete zde:

Text a foto: Asociace Sommelierd CR
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ROADSHOW

A

sociace hotelii a restauraci €R vas zve na Roadshow AHR CR 2025 - sérii
exkluzivnich setkani, ktera vam pfinesou aktualni trendy, legislativni no-
vinky a praktické tipy pro Gspésné fizeni vaseho podniku.

NA CO SE MUZETE TESIT?

« Al v hotelnictvi a gastronomii -
jak technologie zjednodu3uji provoz

- E-doklady v ubytovéni — méné
papirovani, vétsi komfort pro hosty

+ Snidané jako klicovy faktor pfi
vybéru hotelu - kucharska show
plnd inspirace

« Zmény v potravinovém pravu —
co byste méli védét?

+ Nové cestovatelské trendy 2025 -
co hosté ocekavaji?

- Efektivni provoz s minimem
personalu

KDE A KDY?
+15.dubna
Praha, Clarion Congress hotel Prague

« 20. kvétna

Brno, Courtyard by Marriott Brno
»10. ¢ervna

Karlovy Vary, Hotel Thermal

Vstup zdarma! Kapacita je omezend -
registrujte se v¢as na www.akceahr.cz.

Nezmeskejte pfilezitost ziskat cenné in-
formace a inspiraci pro vase podnikani!

POJDTE SE S NAMI
VZDELAVAT

Akademie AHR
10. 4. - Jak vyuzit Al (nejen)
v marketingu pro hotel

Objevte svét umélé inteligence (Al)
v hotelnictvi ¢i gastronomii spolu
s nami. Prijdte zjistit, jak vdm muize
uméld inteligence a jeji nastroje po-
moci zefektivnit vasi kazdodenni pra-
ci. Ziskejte prehled o dostupnych na-
strojich k usnadnéni prace v marke-
tingovém kontextu. Poznejte konkrét-
ni situace, ve kterych Ize generativni
Al vyuzit.

Vice na www.akademieahr.cz.

Roadshow 2025

15. 4. 2025

www.akceahr.cz

EVROPSKE FINALE GLOBAL CHEFS CHALLENGE
JAKTO DOPADLO?

uz v patek 14. tinora. Pfiprava na kazdy soutézni den zabe-

S outéz zacala 16. unora. Do Rimini se ¢eska vyprava vydala K:i ,}[
@

re vzdy mnoho hodin.

Prvni $el do boje Stépan Zachar, junior
ze Stiedni 3koly z Policky, ktery pfipra-
voval hlavni chod postaveny na tele-
cim masu. Stépana ptipravovali mistfi
odborného vycviku a jedna z ¢eskych
legend Vaclav Smerda. Stépan pra-
coval velmi dobfre, cisté, ale nakonec
se do svétového findle neprobojoval.
Obsadil celkové treti misto, které po-
stup do findle nezarucuje. Pro Stépana
i celou skolu to byla velka zkusSenost,
kterou rozhodné zurodi nejen na tu-
zemskych soutézich.

Cukrarka roku Karolina Havova spolec¢-
né se svou commis Karolinou Zimovou
se pfipravovaly na evropské findle v HF
Pastry Academy pod vedenim Hele-
ny Fléglové. Nase cukraiky predvedly

oyt

skvély vykon nejen po technické stran-
ce. Musely za dvé hodiny pfipravit re-
stauracni dezert a dort. Komisafi velmi
ocenili ¢istou a precizni praci. Chutové
je dezert i dort zaujali. Touto profesor-
skou praci si Karoliny vyslouzily postup
do svétového finale ve Walesu. Karolina
Havova je cerstvou posilou Narodniho
tymu kuchai( a cukrait AKC CR. Tésime
se na dalsi vyzvy.

Zavér soutéze byl vénovany kuchafdm.
Kuchaf roku Ondrej Korab, ¢len Narod-
niho tymu kuchafd a cukrafa AKC CR, si
vybral jako commis Ondreje KubU (¢len
juniorského Narodéku). Spole¢né tréno-
vali v Grand hotelu Pupp, kde Ondfej Ko-
rab plsobi jako 3éfkuchat. S tréninky jim
pomahal kapitan Narodaku Patrik Bec-

vaF. Kluci museli za dvé hodiny pfipravit
predkrm z halibuta a hlavni chod z tele-
ciho masa a telecich jater. Ondrové za
technickou pfipravu a hygienu pfi praci
sklidili pochvalu vyjadfenou i vysokymi
body. Oba pokrmy byly krasné. Celkové
kluci pfivezli stfibrnou medaili. Bohuzel
o fous jim cesta na svétové findle utekla.
Pfesto zanechali na soutéZi, stejné jako
celd vyprava, skvély dojem.

Oba Néaroddky cekd cesta na Svétovy
pohdr v Lucembursku - listopad 2026.
Vice na www.akec.cz.

Text a foto: AHR CR

Text a foto: AKC CR



CUPPINGY, PHO, DZUNGLE

ZA KAVOU A ZAZITKY DO VIETNAMU
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dvoutydenni zajezd do Vietnamu nabidnul 14 Gcastnikiim jedine¢nou pfileZitost poznat krasy této zemé, jeji

S ekce Ceské barmanské asociace Mistr kavy usporadala ve druhé poloviné ledna exoticky poznavaci vylet. TéméF

bohatou kulturu, a predevsim tradi¢ni vietnamskou kavu.

Za organizaci cesty stoji vedouci sekce
Mistr kadvy Tomd$ Zahradil. ,Pfed né-
kolika lety jsme v podobném duchu
absolvovali stfedoamericky Salvador.
Nyni padla volba na Vietnam, druhé-
ho nejvétsiho exportéra kdvy na svété.
Program na kli¢ ndm pomohla vytvofit
cestovni kancelar,” fika Tomas Zahradil.
Navstéva Vietnamu zacala v Saigonu
absolvovanim workshopu zaméreného
na tradi¢ni viethamskou kavu. Soucds-
ti byla technika pfipravy a ochutnéavka
autentické vietnamské kavy. Nasledo-
vala prohlidka mésta s prohlidkou his-
torickych pamatek v typické atmosfére
Saigonu. Jednim z vrcholnych zazitk(
se stala mistni gastronomie, zejména
pochutnani si na polévce Pho Viet Nam
v Michelin 2024 Selected polévkarné.

Nechybéla ani ochutnavka mistni kavy
a moznost nakup.

Dalsi zastavkou byl Narodni park Cat
Tien, zde Ucastnici z fad ¢lend a pra-
tel CBA podnikli prochazku dzungli
a navstivili Krokodyli jezero. Béhem této

¢asti vyletu si mohli vychutnat také lo-
kalni gastronomii a kavu, coz pfispélo
k celkovému zézitku z navstévy tohoto

krasného pfirodniho parku. E53

Kompletni ¢lanek
naleznete na:

Text: Michael Lapc¢ik, CBA

Nabizi vase restaurace

Czech
Specials

typické ceské pokrmy?
Pozadejte o certifikat
Czech Specials!

typlcké&skézélaﬁky?
o certifikat
Czech Specials!

Ziskejte moZnost vice zviditelnit svou cukrarnu

Ziskejte moznost vice zviditelnit svou restauraci
a prilakat nové tuzemské i zahranicni zakazniky.

a pfildkat nové tuzemské | zahraniéni zékazniky.

Jak ziskate certifikat?

@ Vyplnite elektronicky formulaF na czechspecials.cz
o Uhradite certifikacni poplatek

e Uspésné absolvujete navitévu kontrolora

o Certifikat Czech Specials ziskate na 3 roky

Projekt Czech Specials popularizuje Eeskou kuchyni a podporuje ty, ktefi ji nabizeji ve vysoké
kvalité svym zakaznikam. Certifikat Czech Specials potvrzuje kvalitu podavanych pokrmti
i sluzeb poskytovanych v restauracich a kavarnach po celém Cesku.

czechspecials.cz

[} CzechSpecials aneb Ochutnejte CR CZEChTOU rism

Jak rinkite cortifikit?

= Vypinite slektromichy formulif na crechspecials.cr
* Uhendite cartifikaénl poplatek

®  Uspisiné absolvujete ndvitinu kontrolom
®  Cenifikdt Cxech Specials tiskite na 3 roky

rwhichils pemyiovamich v resmaracich o oo po cul

I3 Canchsipeciais aneb Ochatnefte CR CzechTourism
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ZLIN FILM FESTIVAL

ejvétsi a nejstarsi festival filmG pro déti a mladez na svété se uskutec-

ni od ¢tvrtka 29. kvétna do stfedy 4. ¢ervna 2025. Ve svém jubilejnim

ro¢niku nabidne nejen oslavy vyrodi, ale tradi¢né také pestry filmovy
a doprovodny program pro vsechny generace divaki a navstévnikii.

Festivalem opét ozije cely Zlin, a proto-
Ze letos bude patfit oslavam 65. vyro-
¢i, odstartuje uz ve ctvrtek 29. kvétna
v 18.00 hodin na namésti Miru velko-
lepym narozeninovym dvojkoncertem
Police Symphony Orchestra a Tomase
Kluse, ktery spolecné s organizatory
festivalu pfinese statutarni mésto Zlin.
Pfedchazet mu bude Den nekonecnych
moznosti, béhem néjz pravé mésto Zlin
predstavi své aktivity a ¢innost policie,
hasicd, hokejist(i, dopravniho podniku,
Astry, STEZY, divadla, Kancelafe archi-
tekta mésta a dalsich instituci.

Jedinecnou pfilezitosti pro obyvate-
le mésta a navstévniky Zlin Film Fes-
tivalu zapojit se do oslav bude také
+Happening 65" Ten v patek 30. kvét-
na v podvecernich hodindch proméni
park Komenského v otevienou hudeb-
ni a tane¢ni scénu s programem pro
vechny pfiznivce festivalu.

To hlavni ze 65. ro¢niku festivalu se ale
pochopitelné odehraje béhem festiva-

lového tydne v kinosalech. Predstavi
se zde leto3ni filmové novinky, ceské
i zahrani¢ni premiéry a snimky z celého
svéta, které nikde jinde nez na festivalu
nemuzete vidét. Doprovazet je v rdmci
filmovych delegaci budou i jejich tvirci,
herci a dalsi vyznamné osobnosti. Set-
kat se s nimi mlzete nejen v ulicich
festivalového Zlina, ale také na kazdo-
dennich autogramiddach v OZC Zlaté
jablko, pfi talk-show ve Festival Café na
namésti Miru nebo pfi besedéach ,Zivot
je takovej” u zlinského zamku. Moz-
nost dostat se do jejich blizkosti budete
mit i na tradi¢nim Cerveném koberci
u Kongresového centra, béhem odhalo-
vani hvézd na Chodniku slavy pred Vel-
kym kinem spojeného s Malovénim na
chodniku nebo pfi sazeni festivalového
stromu v Univerzitnim parku s leto$nimi
Young Stars.

Barevnou skladacku doprovodného pro-
gramu Zlin Film Festivalu jiz tradi¢né
tvoii workshopy, koncerty, letni kino
a dalsi akce, které dokresluji atmosféru

; rLﬂv'm i

29/5 — 4/6/2025

www.linfest.cz

festivalového Zlina. Ani tentokrat ne-
budou chybét tematické dny partnerd
festivalu. Kromé jiz zminéného Dne ne-
kone¢nych moznosti statutdrniho més-
ta Zlina ndmésti Miru v sobotu 31. kvét-
na ozje Dnem se Skoda Auto a v Ute-
ry 3. &ervna Dnem s Ceskym rozhlasem.
Nedéle 1. ¢ervna potom bude nejen
na hlavnim zlinském namésti patfit
Festivalovému pualmaratonu MONET+
Zlin 2025. Jubilejni 10. ro¢nik nejvét-
3i bézecké udalosti ve Zlinském kraji
odstartuje v 10.00 hodin od Kongre-
sového centra Zlin.

Vice o festivalu a jeho programu na
www.zlinfest.cz.
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WEDDING & FASHION SHOW 8.-9. 11. 2025

SVATBA, MODA,
INSPIRACE, GASTRO

Pfijdte se inspirovat médnimi kousky nebo si béhem jednoho dne zafid-

I nteraktivni svatebni a modni veletrh, kde se nebudou nudit ani muzi.

te celou svatbu, event ¢i oslavu. Casto se zajimavymi bonusy a slevami,

které jinde nenajdete.

Nové na zamku v HoleSové! Dva dny
plné nadhernych NEJEN svatebnich
satll, oblekd, prstend, svatebnich do-
davatel(, svatebnich mist, ale také
MODNICH NAVRHARU s jejich original-
nimi kreacemi. Pfijdte ochutnat dor-
ty, skvélé koktejly, vyzkouset si licenti,
rozhodnout, ktery z floristd nazdobil
nejkrasnéjsi slavobranu nebo uvazal
nejhez¢i svatebni kytici. Na zahrati vas
bude ¢ekat welcome drink. PAnové pro
vas bude stejné jako v predeslych roc¢-
nicich pfipravené lahodné pivo, i gastro
ochutnavky od svickové, husy se zelim
az po sushi dort, ukdzka modernich aut
i barber v akci a samoziejmé krasné mo-
delky, které budou predvadét modely
vyhlaSenych salond a ndvrharG. Mate

se vsichni na co tésit. Pokud nebudete
védét, s ¢im pfi planovani svatby zacit
nebo jak dal, vyuzijte moznost poradit
se s koordinatorkou pfimo na misté.
Nemusite v tom byt sami. Jsme tym lidi,
ktery miluje svoji praci a své letité zku-
Senosti vyuzivame ve vas prospéch.

Motivujeme snoubence, aby si dovolili
udélat svatbu podle sebe a svych sni
a nestdlo je to pfilis mnoho energie
a c¢asu. Neni tfeba béhat, shanét, hle-
dat a brouzdat hodiny na internetu
a cizich recenzich. Prijdte si se svateb-
nimi dodavateli popovidat osobné, citit
jejich energii a nadseni a prohlédnout
si jejich praci. V3e na jednom misté
a trochu jinak. A kdo vi, tfeba pravé

vy vyhrajete ceny v tombole za vice
jak 200 tisic korun. A ti z vas, ktefi maji

svatbu uz za sebou, si uziji kromé hudby
a ochutnavek den plny médy a zabavy.

Tésime se na vas 8.-9. 11. 2025!

Blanka Cervenakova
Spoluporadatel akce
Svatby s prozitkem

inzerce

Foto: Patrik P3eja
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SVATEBNI TRENDY

ejlepsi svatebni trend, ktery miiZzete nasledovat, je udélat si svatbu po-
dle sebe. Tak, aby se v ni odrazel vas pribéh. Letos si toto dovoli stale

vice part.

Vychdzeji z toho, co by na svatbé ,mély”
délat, ale razi novou cestu, ktera je pro
né autentictéjsi — takovou, kde spo-
le¢né pripravy napodobuji pohodové
rano doma nebo kde hostina probiha
spiSe jako vecirek, ktery by poradali
o prazdninach. Tfidenni svatby nebu-
dou vyjimkou. Atmosféra urcuje ¢aso-
vy plan - ne naopak. Slavnostni obéd
¢asto nahradi uvolnény raut, interak-
tivni stolovani, food trucks a grilovacky
atd. Na svatbach v roce 2025 nahrazuje
uvolnéné a pratelské prostredi pfisné
formalni prostfedi a vytvaii prostor
pro skutecné propojeni. Kdy zadbava
pro hosty hraje dulezitéjsi roli nez tra-
dice. Snoubenci upousti od rozbijeni
talite a krajeni dortd a vénuji se sobé
a svym hostdim.

Champagne tower, ktera byla popular-
ni uz loni, bude oblibena i nadale a né-
kdy ji nahradi celé stoly pIné prosecca
nebo Sampanského.

Budou se objevovat netradi¢ni tvary
stoll, jako jsou serpentiny, pulkruhy,
plné kruhy, zakfivené stoly a stoly ve
tvaru U, které vytvofi jedine¢néjsi a vi-
zudlné poutavéjsi stolovani.

Latkové dramatické drapérie, které od-
startovaly v roce 2024, budou mit v roce
2025 obrovsky vyznam. Tuto vrstvenou
drapérii uvidime na stropech, jako pozadi
pro obfady, na stolech na hostinég, s pou-
Zitim nadhernych shromdzdénych platen
a nadrozmérnych texturnich ubrusu, které
jsou dokonale drapované a svazkované.

NejenZe je to opravdu nddherné, ale je to
také docela prakticky trend, latkové zavésy
jsou idedlIni pro skryti nevzhlednych zafi-
zeni nebo pro zakryti mist, kterd nechcete
vidét, a dodavaji romantickou atmosféru.

Pantone barva roku je hiejiva a elegan-
tni mocha mousse - jemny krémovy
odstin hnédé. Ale na svatbach uvidime
i hodné vyrazné barvy. Lidé se neboji
s nimi experimentovat a v hostech vy-
volavaji radost.

Z3klad je nasledovat trend, ktery s pa-
rem plné rezonuje.

Blanka Cervenakova
Svatebni koordinator
Svatby s prozitkem

inzerce

Foto: Shutterstock.com
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BOZSKA SVATEBNI SVICKOVA

ohle jidlo je klenotem, neda se

zapomenout. Maso, které je do-

konale jemné, piné chuti a do-
slova se rozpada na jazyku, harmo-
nicka chut omacky a moderné pojaté
karlovarské knedliky.

Symbol ceské kuchyné v perfektnim
provedeni. Zkuste si ji pfipravit i doma.
Séfkuchaf Tritonu Tomas Kohut nam
prozradil par hlavnich figlG.

Nejprve se zastavme u pfipravy teleciho
¢i hovéziho masa. Jak dosdhnout kom-
binace kiehkého a stavnatého masa? Na
pomoc si pfizveme unikatni techniku —
sous vide vareni v masle. Vareni ve va-
kuu (sous vide) si uz pred ¢asem ziskalo
srdce milovnikd precizné pfipravenych
pokrmu. V Tritonu vsak tuto techniku
povysili jesté na vyssi Uroven - vafenim
ve vakuu a masle.

Tento postup zajistuje, Ze maso zlstane
neuvéfitelné Stavnaté a jemné, pficemz
maslo mu dodé bohatou a plnou chut.
Tuto techniku muizete pouzit i pfi pfipra-
vé jinych mas. Skvéle se hodi na filety
z jehnéciho masa, ryby ¢i drabez. Staci
nastavit pfesnou teplotu a nechat maso
ve vakuu jemné vafit — vysledek je bez-
chybny.,Doma muzete pouzit napfiklad
na lososa, kufeci prsa nebo veprovou
panenku. Vafeni v masle nejen usnadni

praci, ale také zaru¢i profesionalni vy-
sledek bez nutnosti neustalé kontroly,”
vysvétluje vyhody Tomas Kohut.

Zakladem Uspéchu kazdé svickové je
omacka.,Klicem k dokonalosti je spravné
krajeni a nasledné opékani zeleniny, coz
vyZzaduje dostatek ¢asu. Pouzivame také
kvalitni vyvar vafeny cely den. Kyselost
svickové doladujeme pecenym citronem
a pro vétsi hloubku omacky pfidavame
hovézi garum spolu s hof¢ici. Vyslednou
jemnost se zajisti rozmixovanim viech
ingredienci se studenym mdslem,” od-
haluje klicové kroky pfi pfipravé omacky
$éfkuchar Tomas Kohut.

Posledni polozku predstavuji knedliky,
at uz houskové, nebo v lepsim piipadé

karlovarské. Na ty sazi také v Tritonu, ale
pfipravuji je modernim zplsobem. ,Do
tésta pfiddvdme jemné nasekany do-
maci uzeny Spek, ktery doda knedlikdim
zajimavé koufové aroma. Déle pridava-
me bylinky jako petrzel, vaje¢né bilky
pro nadychanost, a nakonec smetanu
a hodné masla pro dokonalou chut/
vysvétluje Tomas Kohut. Knedliky vafi
na pare, ¢imz dosahne idedlni textury
a rovhomérného provareni. Knedlik je
diky tomu jemny, nadychany a dokona-
le nasdva omacku, ¢imz spole¢né s jem-
nym masem vytvafi nezapomenutelny
gurmaénsky zazitek. ,Kdyz svickovou
sparujeme s nasim novym nealkoholic-
kym drinkem ze Santy koci¢i, za¢ne vé-
fit v Boha i ten nejvétsi ateista,’ dodava
s humorem talentovany $éfkuchat.

Zdroj: Lucie Cenkova

inzerce

PRONAJEM LUXUSNICH LIMUZIN S RIDICEM
SVATBY OSLAVY. PARTY FIREMNI AKCE




Skvélé misto pro vasi svatbu
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