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I(MOTROVA SALAMOVNA
Nabizime trvanlivé viyrobky, maso, uzeniny, ofechy,

syry i jiné mlécné vyrobky, ale také neviedni
a originalni darkova baleni trvanlivych vyrobkd.

TAK NAKUPUJTE U NAS ZA SUPER CENY,
KTERE V OBCHODE JEN TAK NENAIDETE

KMOTR - Masna KromériZ a.s., Hulinska 2286/28, 767 01 Krom&FiZ
Po - P4: 7.00 - 17.00 hod., 5t: 7.00 - 18.00 hod.
Tésime se na Vasi navitévu!

el mid sveho Kmofra | www.kmotr.cz
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Zlin, Batliv mrakodrap a blizké okoli
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Vse, co k létu pat¥i

Nesedte doma, pojdte si uzivat! Tak
néjak bych shrnul obsah letniho vyda-
ni ¢asopisu. Kolega tomu fika socializa-
ce. Manzelka ho ob¢as vyzene zdomu,
aby se z néj nestal Uplny asocial.

Dobré jidlo a piti k l1étu zkratka pati.
Je to néco, co nas spojuje. Proto neni
od véci vybrat si a navstivit néktery
z gastrofestivalQ, na které vas zveme
v tomto letnim vydani.

A kdyz ochutnate vSechno to dobré,
vite, jak se jedlo u Batl? | velci podni-
katelé jsou predevsim lidé, ktefi potre-
buiji jist a pit. A my vam takto predsta-
vime Jana Antonina Batu.

Nakonec obligatni otdzka: kam jedete
letos na dovolenou? At uz je to kam-
koliv, nespoléhejte jen na hotelovou
stravu. Vyzkousejte i mistni restaurace
a kavarnicky, protoze tam to mnohdy
chutna mnohem lépe.

Pratelé, preji vam léto plné gurman-

skych zazitk( ve spolec¢nosti lidi, které
mate radi.

Jaroslav Strecha,

vedouci ¢asopisu

partner

lin.

i
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SYMPOSIUM CULINARY PRAGUE (2. 11.2026) BUDE LETOS PATRIT
POUZE TOP SVETOVYM KUCHARKAM!
NA JEDNOM PODIU SE PREDSTAVI 6 VYJIMECNYCH ZEN - NECO, COTU

JESTE NIKDY N

-

GEORGIANNA**

Georgianna Hiliadaki patfi mezi nejvyz-
namnéjsi osobnosti moderni fecké gas-
tronomie. Narodila se a vyrustala v Athé-
néch, ale jeji prvni profesni kroky nesmé-
fovaly do kuchyné. Po studiich ziskavala
zkusenosti v restauracich v Evropé, Spo-
jenych statech i Recku. Dilezitym mil-
nikem jeji kariéry byla staz v legendarni
restauraci elBulli $éfkuchare Ferran Adria
ve Spanélsku. Pravé zde se seznamila
s avantgardnimi technikami, které pozdé-
ji vyrazné ovlivnily jeji vlastni styl vareni.

MARTINA a CARLOTA**

Martina Puigvert Puigdevall a Carlota
Puigvert Puigdevall patfi mezi nejvy-_
raznéjsi predstavitelky nové generace ka-
talanské gastronomie. Jsou dcerami slavné
séfkucharky Finy Puigdevall a restauraté-
ra Manela Puigverta, zakladatell restau-
race Les Cols, kterd patfi mezi nejuznéva-
n&jsi gastronomické podniky ve Spanél-
sku. Obé sestry vyristaly pfimo v prostredi
restaurace, obklopené kuchyni, zemédél-
stvim, pfirodou a gastronomickou kulturou
regionu La Garrotxa. Pravé toto prostiedi
zasadné formovalo jejich vztah k vareni,
lokaInim produktiim a udrzitelnosti.

CARME***

Carme Ruscalleda je povazovana za jed-
nu z nejvyznamnéjsich osobnosti svétové
gastronomie a za nejuspédnéjsi Spanélskou
kucharku viech dob. Nikdy neabsolvovala
klasické gastronomické vzdélani a je zna-
ma jako samouk. V rodinném podniku za-
¢ala spole¢né se svym manzelem Tonym
Balamem pripravovat doméci hotova jidla
a delikatesy. Jejich uspéch je motivoval
k otevfeni vlastni restaurace. V roce 1988
tak v Sant Pol de Mar zaloZili restauraci
Sant Pau, kterd se postupné stala jednou
z nejslavnéjsich restauraci Evropy.
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JEDNOHUBKY

SVATOJANSKE SLAVNOSTI
POPRVE V NAPAJEDLICH

vatojanské slavnosti v Napajedlich zazijete v sobotu
S 20. ¢ervna. Pfipomenete si lidové tradice naseho kra-

je spojené se svatojanskou noci i tematickou gastro-

nomii z regionu. Nebudou chybét tradi¢ni speciality jako
svatojansky chléb a kolacky. Chutové bunky poskadli také
ryby z grilu a kovarské placky. Zizefs uhasi osvézujici letni
obcerstveni jako svatojanské pivo, vychlazené prosecco,
bylinkové limonady nebo matcha drinky. V bohatém pro-
gramu nebudou chybét tematické prednasky a workshopy

jako naptiklad Léciva sila svatojanskych bylin s ochutnav- |
kou bylinkového smoothie. V hlavnim celodennim progra- :

DARUJTE G

mu zaZijete divadlo, tanec, ohriové vystoupeni, koncert,
modni prehlidku i akrobacii. Déti se zabavi s kejklifem, na
divadle nebo dilni¢ckach. Nebude chybét svatojansky jar-
mark s nabidkou regionalnich pfirodnich produktd, kos-
metiky, Sperk( i mody.

Vice na: www.augusto79.cz.

T M~
FOLKLOR, VINO A KRAJOVE SPECIALITY |

ZAPLNI ROCHUS
S ladké kolédce, poctivé speciality z trouby a tradi¢ni re-

cepty. To vie nabidne Slovacky festival chuti a vani,
ktery se kond v sobotu 19. zafi 2026 v areédlu Skanzenu

Rochus v Uherském Hradisti. Festival pfedstavi bohatost slo- :
vacké gastronomie, tentokrat na téma ,dobroty z trouby” - :

navstévnici ochutnaji regiondlni speciality, chybét nebudou
ani tradi¢ni patenty, baleSe a domaci vdolecky a tésit se ma-
zete také na vina mistnich vinaf(. Pestry doprovodny pro-
gram nabidne folklorni vystoupeni i aktivity pro déti. Akce se
kona od 10 do 16 hodin. Pfijdte si vychutnat atmosféru babi-
ho léta na Slovacku viemi smysly.

Vice na: www.slovacko.cz.

. nina Bati. Neni to jen kava se
¢ jménem naseho nejvétsiho Ces-

H " - -

-

GURMANSKE ZAZITKY!
ellness & spa hotel Augustinidnsky ddm****S je
W misto, kde mUzete najit klid, relaxaci a prvotfid-
ni sluzby. Luhacovicky klenot predstavuje unik od
kazdodenniho shonu a nabizi wellness a gurménské zazitky.

- Vyberte néktery z augustinianskych zazitka pro vase blizké.
: Vice na: www.augusto79.cz.

KAVA L .
PRO SKUTECNE VIZIONARE

adac¢ni fond Jana Antoni-
N na Bati pfindsi origindlni

brazilskou kavu Jana Anto-

koslovenského podnikatele, ale
kava, ktera stoji na redlnych za-
kladech pfimo v Brazilii, kde Jan
Antonin Bata také stavél mésta,
tovarny a podnikal. Byl gurma-
nem a kdva nesméla chybét pfi
zadné prilezitosti. Dopfejte si kavu viziondre a prakopni-
ka svétového obchodu.
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potiebitelé ve Zlinském kraji jiz znaji nominované vyrobky na prestizni ocenéni znackou Regionalni potravi-
na. Letos se v tomto regionu do soutéze pFihlasilo 39 mistnich vyrobcii se 143 produkty. Ocenéni Regional-

rvs

ni potravina si producenti pfevezmou v sobotu 26. za¥i 2026 na akci Den Zlinského kraje ve Zliné.

Hodnotitelska komise se sesla ve Zliné a znacku Regionalni MEDOVY PERNIK
potravina navrhla pro rok 2026 udélit témto vyrobkiim: S POVIDLY A VLAS$SKYM
/ / Pekafské vyrobky véetné «
e ) SPEKON Z LUKY (Susirma z pod
i\)/l:rzn; :I/Z;%bky tepelné MASO Z LUKY (Farma Radhosta o)
Rudimov s.r.0.) vl . POHADKA
Cukrarské vyrobky vcetné .
Masné vyrobky trvanlivé, ~ HOVEZI BALICEK cukrovinek KAFE NA KOPCI
tepelné neopracované, PRO DETI (Adriana Stosova) "
konzervy a polokonzervy, ~ AGROFYTO KARPATSKA VISEN N
Cerstvé maso a masné EKOFARMA - LIDECKO Napoje VCELI FARMA ROSTIN S
polotovary (Agrofyto, spol. s .0.) (Ing. Pavel Bufinsky) g_
KOZi SYR POLOTVRDY Ovoce a zelenina BIO SVESTKOVAPOVIDLA &
Syry v&etné tvarohu KOZi FARMA VIZOVICE ve zpracované nebo EKO SADY KOMNA S
(Martin Vicek) Cerstvé formé (David Rysavy) "
MLECNY KARAMEL DOMACI POHODA - S
MIé&né vyrobky ostatni MLECNY KARAMEL DANKA Ostatni BIO BYLINNY CAJ )
(Ing. Dana Pfistoupilova) (Kvétomluva s.r.o.) N

inzerce

pod TRASTE Letni sezona

Pod Kastany

FARMARSKY TRH ZLINSKO CERSTVE

farmarsky trh zemédélcti a producentt z naseho kraje

FARMARSKY JARMARK

tradi¢ni sobotni jarmark s Zivou hudbou

MAJOVE PIVNI SLAVNOSTI
vybér z regionalnich pivovard, Open Air Rockotéka

s Martinem Kénigem a Jarkem Louckym RALLY FEST POD KAéTANY

LATINO PARTY party zéna s nejlepsimi zlinskymi DJs, koktejly,
proseccem, pivem a dobrym jidlem

vecer plny latinskoamerickych rytma,

tance a letni atmosféry OPEN AIR ROCKOTEKA
rockoveé hity s Martinem Kénigem, pivo a koktejly pod Sirym nebem
L RETRO PARTY 90. LET
FARMARSKY JARMARK y X . .
letni party ve stylu 90. let, drinky a tanec az do noci
tradiéni sobotni jarmark s Zivou hudbou
OPEN AIR ROCKOTEKA

rockové hity s Martinem Kénigem, pivo a koktejly pod Sirym nebem

ll,n. @ www.trzistepodkastany.cz

N

Mimo uvedené akce probiha na trzisti od pondéli do soboty bézny prode;j.
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obéd s rod

JAK SE JEDLO
U BATU

by se nedivil nicemu. Pokud oviem myslenku zGiZime a zacilime na rodinu Jana Antonina Bati, pak uz mame daleko

R ukama, pfiborem a tsty. Tak bych odpovédél, pokud by na konci titulku byl otaznik a bylo by to jasné vSem a nikdo

presnéjsi odpovédi.

Nejprve si vsak musime pfipomenout,
kdo byl Jan Antonin Bata, protoze ne-
staci napsat pouze mladsi bratr Toma-
e Bati, jednoho ze zakladateld firmy
T. & A. Bata.

JAN ANTONIN BATA -

KRIZOVY MANAZER

Bratfi Batové jsou az do Tomasovy smrti
nejblizsi spolupracovnici a utvafi denni
chod spole¢nosti. Firma Bata byla rodin-
nou firmou, kde si Tomd3 bratra skute¢né
manazersky vychova k obrazu svému
a zvoli ho jako svého ndastupce - bez
kompromist, bez planu B. Jan byl dle
kupni smlouvy majitel firmy Bata a. s.
a po smrti Tomase Bati pfivedl znacku
Bata do celého svéta, kde vybudoval desit-
ky tovaren a mést. Jan se tak pravoplatné
da oznadit jako svétovy kral obuvi a na3

tel, primysinik a top krizovy manazer.

V dobé svétovych krizi firmu nasobi ve
viech parametrech. Jan byl viziondF,
budovatel, nad3eny Sifitel technologii
a inovaci. Byl to moderni podnikatel
pro soucasnost, ktery kdyz fekl, tak
také udélal. Proto také mame ve Zliné
nejvyssi budovu tehdejsi Evropy, po-
staveny Batlv kandl, letecky primysl,
rozestavénou dalnici pfes Chfiby nebo
Zeleznici na Slovensko. Jan nestavi to-
varny, ale celd mésta, komplexni feseni.
Ale to je jen zlomek jeho podnikatelské
prace, protoze vse zastavila valka.

POZOR NATA KILA!

No a kdyz tak pracujete, myslite a vy-
dévate energii, musite u toho mit také
vyvazeny pfijem energie. Jan je do
jeho odhadem 30 let lidové feceno
slang, stihly, hbity a velmi aktivni. Jeho
vysokd a mohutnd postava ovsem
potiebuje kalorie, protoze po smrti

Tomase to zac¢ne byt skutecné divoké
a velké. Jan miluje sladké! Rozhodné
muzeme Fict, Zze byl mlsoun. Oblibe-
nymi recepty jsou mimo jiné chlebicky
s maslem, ¢okoladové kolacky a jisté
i babovka jeho manzelky Marie M4ji
Batové. Ale co by to byl za dezert bez
cerné kavy, ze?

Kdva nesméla chybét u zadné pfilezi-
tosti a u té se mlzeme zastavit. Kdvu
totiz Jan také zahrnuje do svého planu
osidleni v Brazilii, kde se po emigraci
z Ceskoslovenska v roce 1939 trvale
usadil. V jeho osobnim archivu existuji
sosidlovaci studie’, kde je kava jednou
z logickych komodit, kterd se v Brazilii
nejen da vypéstovat, ale také vyhodné
zpenézit. Proto jsme v roce 2026 vy-
robili specialni Dobrou brazilskou kavu
Jan Antonin Bata, kterd ma tento po-
¢in pfipominat.



JANOVY JIDELNICKY

Jan si s oblibou pfipravoval jidelnicky
a tésil se na kazdy den, co se bude jist.
Nevim, jestli to m{zu nazvat obsesi
nebo pouhou radosti ze zivota. Bo-
huzel, kde je vy3si pfijem energie nez
vydej, musi se to dfive nebo pozdéji
projevit. Jan za¢ne pozdéji viditelné
pfibirat na vaze, coz mu skute¢né ne-
prospiva. Vzhledem k rodinnému zdra-
votnimu zatizeni, které trapi jeho otce,
bratra Tomase i jeho, je to rizikovy stav
a musi se také pozdéji fesit — mimo
jiné Upravou jidelni¢ku a dietou. Jeden
z jeho spolupracovnikd také vzpomi-
nd na doby, kdy byl pravidelné zvan
do vily Jana Antonina Bati, kde oviem
bylo servirovano jiz pravidelné dietni
jidlo, coz ho jako hosta zvlasté netésilo.
V nékterém z dalsich ¢isel pak mizeme
konkrétni jidla detailnéji probrat, tfeba
i s receptem.

ALKOHOL, ALE PROC NE?!

U Tomase Bati se ¢asto hovofi o jeho
negativnim vztahu k alkoholu a je to
v rdmci udrzeni moralky naprosto po-
chopitelné. U Jana Antonina Bati mu-

Zeme fict, Ze k alkoholu nemél zadny
odpor a rozhodné nebyl abstinent.
Nemuzeme vsak v polarizaci myslenky
fict, ze by byl tim padem Jan alkoholik
a Tomas zapfrisdhly abstinent - to ani
nahodou. Dukazem jsou nejen vzpo-
minky spolupracovniki na pracovni
porady pfimo ve vile Jana Antonina
Bati, které se odehrévaly i v noci, ¢as-
to dlouho a alkohol se hostiim také
serviroval. Druhy den viak museli byt
vsichni absolutné fit, v praci, na svych
mistech. Jako opravdu vysoce esteticky
projev budiz brouseny a zlaceny servis,
ktery patfil rodiné Jana Antonina Bati
a ktery kazdy den pouzivali. Tento ma-
me v Nada¢nim fondu Jana Antonina
Bati a skleni¢ky na vino i ,tvrdé” jsou
toho dlkazem.

OSVEZENI LETNi SEZONY

Na zavér dnedniho gastro specialu s Ba-
tou vas moznad trochu 3okuji. Bata vy-
rabél... boty. Bata vyrabél sodovku!
Tedy presnéji otec Tomase Bati a Jana
Antonina Bati — Antonin Bata, kterému
fikdme familiérné tata Bata, aby se to
nepletlo. S vyrobou zacal v roce 1897

v Uherském Hradisti a pomahat mu-
sela celd rodina, takze pozdéji i maly
Jan, ktery sodovku prodaval na trhu ¢i
jarmarku. Tato sodovka by z pohledu
dneska byla top pfirodnim drinkem,
bio, eko, green dia, jak zpiva Dan Bérta
v kapele J.AR. Sodovka se v mistni ¢as-
ti Rybarny vyrabéla dlouhd léta, pfimo
v rodném domé Jana Antonina Bati.
Protoze ctime tradice a mame radi pfi-
béhy, sodovku Batovka 1897 jsme za-
cali pred lety opét vyrabét, a tak pfi-
béh nekonci, Bata story pokracuje.

inzerce

Zdroj: Petr Kopcil, reditel Nadac¢niho fondu Jana Antonina Bati

ELEKTRICKE BMW iX1.

JIZ OD 831000 KC BEZ DPH S 0% UROKEM.

Radost z jizdy

Brno |
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HUDEBNI GASTROFESTIVAL

ésto Luhacovice letos slavi 90 let od udéleni statutu mésta. Hlavni oslavy tohoto vyznamného vyroci probéhnou

v sobotu 25. ¢ervence formou Hudebniho gastrofestivalu na ulici Nabrezi. Navstévnici se mohou tésit na zhruba
dvé desitky stanku s gastro specialitami, inspiraci pro vlastni vaieni i zajimavymi tipy a recepty.

Bohaty celodenni program doplni hu-
debni vystoupeni - postupné se pred-
stavi skupiny Highland, Horizont a na
zavér vystoupi Eva Buresova s kape-
lou. Akce se uskute¢ni od 11 do 23 ho-
din a nabidne pestrou kombinaci gast-
ronomie, hudby a pfijemné atmosféry
pro viechny generace.

HISTORIE LUHACOVIC

Rok 1936: Okamzik, kdy Luhacovi-
ce dospély v mésto

Myslenka na povyseni Luhacovic na
mésto se zacala formovat jiz koncem
20 let 20. stoleti. Dne 15. Unora 1929
byla na zékladé Zadosti obce pfipra-
vena a vlastnim ndkladem vydéna
oficidlni Zddost o udéleni méstského
statutu. Tento krok vychéazel z ros-
touciho vyznamu Luhacovic jako 13-
zenského centra i z jejich dynamic-
kého rozvoje. Samotného povyseni
se Luhacovice dockaly o nékolik let
pozdéji. Vldda Ceskoslovenské repub-
liky rozhodla dne 3. cervence 1936
0 povyseni obce na mésto. Toto vy-
znamné rozhodnuti pfislo kratce po
navstévé prezidenta Edvarda Benese,
ktery Luhacovice navstivil v Cervnu
téhoz roku. Oficidlni zprava o po-
vyseni byla doru¢ena obecni radé
dne 10. ¢ervence 1936. Starosta ji na-
sledné precetl na pracovni schlzi mést-
ského zastupitelstva a vefejnost se
o této vyznamné udalosti brzy dozvé-
déla prostfednictvim vefejného roz-
hlasu. Oslavy povyseni na mésto pro-
béhly dne 12. ¢ervence 1936. Luha-
Covice byly pfi této pfilezitosti bohaté
vyzdobeny prapory a slavnostnimi de-
koracemi. Na oslavach se sedlo vel-
ké mnozstvi mistnich obyvatel i hos-
th z okoli, ktefi spole¢né sdileli radost
z tohoto historického okamziku. Sou-
¢asti byl slavnostni projev starosty, po

v

némz nasledovalo precteni vladniho
vynosu o povyseni Luhacovic na més-
to. Nasledovala slavnostni schize
a spolecensky program, ktery podtrhl
vyznam celé udalosti. Povyseni Luha-
¢ovic na mésto bylo nasledné zazname-

Hudebni ;

asilro—

estival
koslavé «
r 90.vyroci
udéleni statutu mésta
Luhacovice

www.luhacovice.eu

&
.

STAROSTA ZVE NA HUDEBNi GASTROFESTIVAL

Nyroc¢i 90 let od udéleni statutu mésta jsme chtéli
oslavit vyjime¢nym zplsobem. Kulturnich akci mame
v Luhacovicich mnoho, ale hudebni gastrofestival
nam dosud chybél. Proto jsme toto vyznamné jubi-
leum spoijili pravé s akci, kde si lidé mohou vychut-
nat kvalitni gastronomii i hudebni program. Soucas-
ti oslav bude také ocenéni vyznamnych partner(i za
£ jejich pfinos méstu. Véfime, ze si festival oblibi nejen
| mistni obyvatelé, ale i ndvstévnici, a ze se stane tradici
i v dalsich letech,” fekl starosta Marian Lezak.

nano do pamétni knihy jako jeden z nej-
dllezitéjSich meznikd. Tento krok sym-
bolicky potvrdil rostouci vyznam Luha-
Covic nejen jako lazenského strediska,
ale i jako kulturniho a spole¢enského
centra regionu.

Sobota

25.7.2026
11:00-23:00
Luhacovice
Ulice Nabrezi

Y

Koncerty:
16:00 Horizont
20:00 Higland
21:30

Eva |
Buresova
s kapelou

Gastrozona:

vice ned dvé desilky stankl
& - Zajimavérecepty

~gastronomické lipy arady

-rozhovory se Séfkuchari

)9 O

Pfijdte ochutnat
nase speciality !

Text a foto: PR
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Restaurace Elektra | Masarykova 950 | Luhacovice
tel. 703 687 058
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LEVANDULOVY FESTIVAL 2026

evandulovy statek Bezdékov zve na jubilejni 10. ro¢nik Le-

vandulového festivalu, ktery se uskutecni 5.-6. ¢ervence 2026

uprostied rozkvetlych levandulovych poli. Nejvoiniavéjsi fes-
tival na celé Moravé nabidne dva svatecni dny pIné hudby, chuti,
vuni a rodinné atmosféry. Letosni ro¢nik bude vyjimeény nejen ku-
latym vyrocim, ale také tim, ze se uskutecni naposledy ve festivalo-
vém formatu, jak ho navstévnici dosud znali.

,Deséty ro¢nik je pro ndas velky milnik.
Chtéli jsme do néj dat to nejlepsi, co se
za poslednich devét let osvédcilo, a vy-
tvofit program, ktery bude oslavou le-
vandule, statku i vsech lidi, ktefi se kndm
pravidelné vraceji,’ fiké hlavni hospodar
Levandulového statku Lukas Drlik.

Festivalem bude provazet zndmy tele-
vizni moderator Vladimir Kofen z pofadu
Zazraky pfirody. Hudebni program na-
bidne vystoupeni kapel a interpretd,
mezi nimiz budou 05 a Radecek, Strace-
né R&j, Déda Mladek lllegal Band, zpivajici
pravnik lvo Jahelka a dalsi. Navstévnici se
mohou tésit také na cooking show Jana
Rimplera s ochutnavkami, rozhovory se
zajimavymi hosty ze svéta zemédélstvi
a tradi¢niho hospodareni i doprovodny
program pro celou rodinu.

Milovnici levandule si pfijdou na své pfi

foceni v rozkvetlém levandu-
lovém poli. Chybét nebude
ani obchlidek s levandulo-
vymi produkty a moznost
ochutnat speciality — od le-
vandulové limonady, vina
a piva pres klobasy, makron-
ky a kdvu az po michané
drinky. Na pamatku si na-
vstévnici mohou odnést sa-
zenicku levandule, tematické tricko nebo
dalsi vonavé suvenyry.

Soucasti festivalu bude také jarmark
regiondlnich producent(i z Hané a Je-
senikd, ktefi predstavi své poctivé vy-
robky. Pro déti je pfipraven pestry pro-
gram a vstup maji déti do 14 let v¢et-
né zdarma.

sLevandulovy festival pro nds nikdy
nebyl jen akci. Je to setkani lidi, ktefi

F iy

W BEIDEKOVSKY
LFVANDULOVY
FESTIVAL

50 000 LEVANDUL[ O5 A RADECEK
STRACENE RAJ DEDA MLADEK ILLEGAL
BAND ZPIVAJICI PRAVNIK IVO JAHELKA...

ZAZI) NEJVONAVEJSI FESTIVAL NA MORAVE

maji radi pfirodu, vlni levandule, dob-
ré jidlo a poctivou préci. Budeme moc
radi, kdyZ s nami néavstévnici tento ju-
bilejni ro¢nik proziji naplno,” doplfuje
Lukds Drlik.

Levandulovy statek Bezdékov zve na
letosni ro¢nik festivalu viechny, ktefi si
chtéji uzit atmosféru vonavych levan-
duli naposledy v tomto velkolepém for-
matu, se v3i paradou a tim nejlepsim ze
vsech predeslych ro¢nika.

F
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=
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MERUNKOBRANI, DEN PLNY CHUTI,
FOLKLORU, HUDBY | LETNI POHODY

chovicich. Letos vstupuje do svého jedenactého roéniku a v sobotu 11. ¢ervence nabidne navstévnikiim den piny

K dyz se jizni Moravou rozvoni zralé merunky, je jasné, ze se blizi oblibena letni slavnost - Merunikobrani v Zidlo-

chuti, folkloru, hudby i letni pohody.

Programové se bude letosni Meruriko-
brani trosku lisit od predchozich roc¢nikd.
Zménou je volny vstup na tuto akci.

Letodni ro¢nik odstartuje v 11 hodin,
program zacne slavnostnim zahaje-
nim starostou mésta a predstavenim
programu. Celym dnem bude prova-
zet zkuseny moderdtor Ondfej Blaho.
Navstévnici se mohou tésit na bube-
nickou show Ritmo Factory, vyhlaseni
vitéz( soutézi Vino regionu a Nejlep-
$i merurikovice nebo prehlidku kroja
z Brnénska.

Odpoledni program nabidne soutéz
pro déti s Klaun Family, dalsi energickou
bubenickou show a koncert Umberto
Bandu, kapely, kterou podle organiza-
torG ,nepreslechnete”. Chybét nebudou
ani merunkové soutéze pro dospélé. Co

ale letos necekejte, je soutéz v pojidani

merurikovych knedlik(. Nahradi ji jiné
aktivity pro malé i velké. Po cely den bu-
dou na ndmésti probihat trhy.

Bohaty program nabidne také Komu-

nitni centrum. Ve stodole se uskutecni

prehlidka kroji z Brnénska, tanecni
workshop s vyukou folklornich tancud
a odpoledne rozezni prostor cimbalova
muzika Slovacko z Mikul¢ic.

Nadvoii Komunitniho centra bude pat-
fit dobrému jidlu a piti. Pfipraveno bude
posezeni, nabidka vin, dobrot i pro-
dej merunikovice.

Rodiny s détmi si uziji program v sa-
du Komunitniho centra, kde budou

pfipraveny dilnicky pro déti, merun-
kové soutéze, Klaun Family i meruni-
kovy fotokoutek.

Merunkobrani v Zidlochovicich je osla-
vou léta, tradic a regionalnich chuti. Pfi-
jedte si uzit den provonény merunka-
mi, hudbou a pohodovou atmosférou
jizni Moravy.

www.merunkobrani.cz

Text a foto: PR
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SPOTREBA PIVA LONIV CESKU KLESLA
NA HISTORICKE MINIMUM

casny postupny odklon od kon-

zumace alkoholu pocituji i ces-
ké pivovary, které loni uvafily méné
piva nez v roce 2024. Diivodem byl
jak pokles domaci spotieby, tak niz-
Si export.

P reference Cechi se méni. Sou-

Celkovad produkce meziro¢né klesla
0 4,3 %, rast si udrzelo pouze nealko-
holické pivo, jehoz objem vzrostl o 4 %.
Lidé také stale vice konzumuji pivo
mimo hospody a restaurace - loni se
v podnicich vypilo jen 28 % z celkové tu-
zemské spotieby.

Tuzemské pivovary loni uvafily 19,96 mi-
lionu hektolitrl piva. To je o 894 ti-
sic hektolitr méné nez v roce 2024
adokonce o 1,6 milionu hektolitrl méné
nez v roce 2019. ,V porovnani s pred-
covidovym rokem se tak loni v Cesku
i zahranici vypilo o 320 miliond pallitrd
¢eského piva méné. Slabsi byl za posled-
nich deset let jen rok 2021, ktery byl ale
ovlivnén pandemii,” ilustruje situaci To-
mas Slunecko, vykonny feditel Ceského
svazu pivovaru a sladoven.

Dlouhodobé v navaznosti na produkci
klesd domaci spotreba piva. Ta se v loni-
ském roce snizila 0 3,2 % a v praméru

dosahla nového historického minima
121 litrG na obyvatele. Kazdy Cech tak
loni vypil o osm velkych piv méné nez
v roce 2024. Pokles zaznamenal i ex-
port, ktery loni tvofil vice nez ¢tvrtinu
celkového vystavu pivovarl. Meziro¢-
né se snizil o0 8,2 %. V roce 2024 se pfi-
tom diky vysokému zdjmu predevsim
v sousednich zemich podafilo vyvézt re-
kordni mnozstvi ¢eského piva. ,Klesajici
spotfebu piva nevnimdme jen my, ale
i ostatni pivovarské svazy napfi¢ Evro-
pou. Naptiklad Slovaci nebo Némci, coz
jsou klicové zemé pro vyvoz ceského
piva, vypiji také méné piva nez dfive,

a to ma vyrazny dopad na nas export,’
vysvétluje Tomas Slunecko.

Dlouhodobé jedinou rostouci katego-
rii zGstavad nealkoholické pivo vcéetné
ochucenych variant. Loni se ho uvafilo
1,68 milionu hektolitrd, o 4 % vice nez
v roce 2024. Za poslednich deset let se
jeho tuzemskd spotfeba zvysila vice
nez dvojnasobné a zdjem o néj roste
i v zahranici.

ZMENY OHROZUJi HOSPODY
A RESTAURACE
Prohlubuje se také rozdil mezi konzu-

inzerce

NECHTE SE HYCKAT

PIVNI LAZNE

| GASTRONOMICKY ZAZITEK

lasska a nechte se hyckat. Touzime inspirovat,

ypravte se do pivnich lazni v samém srdci Va-
V prekvapovat, sdilet nas pohled na svét a hlavné

nabidnout nasim klientiim to nejlepsi.

Luxusni pobyt naplnény lazeriskymi procedurami, gastro-
nomickym zazitkem, vynikajicim pivem, ¢okoladou a atmo-
sférou srdce Valasska s jeho pfirodou, valasskym folklérem
a roznovskymi hodinami, které jiz ddvno nebiji smutné.

ho domaciho pivovaru v Cesku! N&3 pivovar se py3ni $iro-
kym sortimentem varenych piv - od klasickych nefiltro-
vanych a nepasterovanych lezdkl az po vysokostupriové
pivni specialy.

www.roznovskepivnilazne.cz




maci piva v hospodach a restauracich
(on-trade) a maloobchodnim odbytem
(off-trade). Podil konzumace v gastro-
nomickych podnicich meziro¢né klesl
o jeden procentni bod na 28 %.

,Ceské pivo celi vyznamnym zmeénam
ve spole¢nosti. Nadale zlstava dualezi-
tou soucasti ¢eské gastronomie a kul-
tury, ale vyrazné se méni spotrebitelské
preference. Cedi v poslednich letech
kladou vétsi dliraz na stfidmost, ¢asté-
ji se vénuji zdravému Zivotnimu stylu
a kdyZ uz na pivo vyrazi, zajima je spiSe
pestrost nabidky, a hlavné kvalita nez
kvantita. Dokazuje to i dlouhodoby
rlst zdjmu o nealkoholicka piva nebo
mirny narlst zdjmu o pivni specialy,”
fika Slunecko.

Tyto zmény dopadaji predevsim na ga-
stronomii. Restaurace a hospody jsou
casto finan¢né zavislé na pfijmech z pro-
deji ndpojl, zvlasté pak piva. V sou-
¢asnosti ale ¢eli ubytku host(i i rostoucim
provoznim nakladlim, coz ¢ast podnikd
nuti omezovat provoz nebo zcela zavfit.
Nejvyraznéji se to dotykd podnikl v re-

gionech, zejména na vesnicich a v ma-
loméstech. Tam restaurace a hospody
predstavuji dilezZity zdroj mistni zamést-
nanosti a ¢asto funguji jako pfirozena
mista setkadvani. Jejich zanik tak pro
mistni obyvatele znamend nejen ztra-
tu pracovnich prilezitosti, ale i omezeni
spolecenského zivota a oslabeni socidl-
nich vazeb.

Gastronomie a s ni spojeny pivovarnic-
ky sektor maji pfitom vyznamny eko-
nomicky pfinos. Pivovarnicky vyrobni
fetézec kazdoro¢né odvadi na danich
29 miliard korun a vytvaii pracovni pfi-
lezitosti pro vice nez 60 tisic lidi. Jde
také o vysoce lokalni pramysl. Ceské
pivovary vyuzivaji z vice nez 90 % tu-
zemské suroviny a Cesi zaroven kon-
zumuji minimum importovaného piva
(celkovy podil dovozu na spotiebé je
jen 1,9 %). Samotny sektor pohostinstvi
a ubytovani pak v tuzemsku zaméstna-
va pres 190 000 lidi.

,Podpora ¢eské gastronomie je pod-
porou Ceské spole¢nosti. Pokles v ram-
ci sektoru znamena méné setkavani,

Gastro(cz | 13

méné pospolitosti. Stat musi vnimat
silnou roli ¢eské gastronomie a na-
stavit podminky tak, aby se v ni vy-
platilo podnikat. Nizkd droven zda-
néni u klicovych atributd nasi sluzby
je prevenci pred podstatné skodli-
véjsimi setkavanimi v garazich. Cim
jednodussi a ucelovéjsi podpora pro
gastronomii bude, tim vétsi efekt to
bude mit nejen na ceské gastro, ale
i pro ¢eskou spolec¢nost,” fikd Lubos
Kastner, ¢len predstavenstva a pred-
seda Gastronomické sekce Hospo-
déiské komory CR.

+Pohostinstvi podle nas potiebuje pod-
poru. Ke stabilizaci sektoru by podle
naseho nazoru pomohlo snizeni DPH
na ¢epované pivo. Takové opatreni by
podpofilo hospody a restaurace, a tim
i zaméstnanost, podnikdani a spolecen-
sky Zivot zejména v regionech,” dodava
Tomas Slunecko.

LEZAKY VEDOU

Z hlediska druhta piva pokracoval loni
rast obliby lezakd (stupriovitosti 11
az 12) na ukor vycepnich piv (stupriovi-
tosti 7 az 10), pficemz lezaky tvorily uz
59 % celkové spotieby. Mirné meziro¢-
né posilila kategorie pivnich speciald,
atona54%.

Z hlediska pivnich oball zlstava nej-
populdrnéjsi klasickd sklenéna vratna
pivni lahev. Kvali klesajici produkci
celkové oslabily viechny pivni obaly.
Nejvice konkrétné PET lahve, kterych
na trh zamitilo o 14 % méné nez v pied-
chozim roce.

inzerce
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NEALKOHOLICKE PIVO V CESKU BODUJE!
NA ZACATKU BYLO PITO

N

Stava se stéle vyznamnéjsi soucasti vy-
stavu ¢eskych pivovar(. Prizkum CSPS
z roku 2025 ukazuje, ze alespon obcas
si nealkoholické pivo dopfeje 85 % do-
spélych Cech(, pfi¢emz vice nez 60 %
z nich si na ném pochutnd pravidelné.

HISTORIE A VYROBA

V Evropské unii, tedy i v Cesku, smi byt
z hlediska legislativy nealkoholické
pivo oznacovano jako sladovy napoj
s obsahem alkoholu mensim nez 0,5 %.
Historie nealkoholického piva v tuzem-
sku saha do 70. let 20. stoleti, kdy se
objevilo prvni nealkoholické pivo na-
zvané Pito. Pavodné bylo vyvinuto
jako napoj na bazi piva vhodny pro
fidice motorovych vozidel, pficemz
nazev ,Pito” vznikl spojenim prvni sla-
biky slova,pivo” a posledni slabiky slo-
va,auto”.

Klicem k vyrobé nealkoholického piva
je dosazeni velmi nizkého obsahu al-
koholu. V pfipadé Pita byla zdkladem
receptury nizkostupriova mladina,
tedy dilo s mensim sypanim sladu.
Poté doslo k preruseni hlavniho kvase-
ni, aby kvasinky nestihly vyrobit vétsi
mnozstvi alkoholu jako u klasického
piva. Slo tedy o pferuseni procesu kva-
$eni v rané fazi. Tato metoda je dodnes
pfi vyrobé nealkoholického piva po-
uzivana nejcastéji. Existuji v3ak i jiné,
méné casté technologické postupy,
jako je vakuovd destilace nebo filt-
race pres polopropustné membrany.
Moderni pivovarnictvi neustale zdo-
konaluje tyto technologie, coz vede
k vyraznému zlep3eni chutovych
vlastnosti nealkoholickych piv. Zatim-
co drivéjsi nealkoholicka piva byvala
kritizovana za plochou chut, soucas-
né metody umoziuji zachovat plnost
a charakteristické pivni aroma, coz je
jednim z diivodu rostouci popularity.

PRODUKCE V CESKU

Segment nealkoholického piva je je-
diny dlouhodobé rostouci v ramci
¢eského pivovarnictvi. Celkovy vystav

nealkoholického piva a michanych na-
poju na bazi piva dosahl v roce 2024
rekordnich 1 613 tis. hektolitr. Oproti
predchozimu roku 2023 $lo o narlst
0 13,7 %. Oproti poslednimu predcovi-
dovému roku 2019 uz vyrostl celkovy
vystav nealkoholického piva 0 52,9 %
a za poslednich deset let, tedy od roku
2014, jde o narust na vice nez dvojna-
sobek produkce.

V souvislosti s tim roste i podil nealko-
holického piva na celkovém vystavu

ealkoholické pivo se v Ceské republice tési stale vétsi oblibé a stava se béznou soucasti éeské pivni kultury. Uz
davno neni vnimano pouze jako kompromisni nebo nouzové feseni pro fidice, ale jako pInohodnotna alternativa
k alkoholickym napojiim, a to i diky své chuti a pestré nabidce.

tuzemskych pivovar(. Pred deseti lety
tvofilo nealkoholické pivo 4,6 % celko-
vého vystavu piva v Cesku, v roce 2019
to bylo 6,3 % a v roce 2024 uz tento
podil dosahuje téméf 10 %.

Trendu se nevyhybaji ani minipivova-
ry. Pfibyva téch, které do své nabidky
zafazuji nizkoalkoholickd nebo neal-
koholickd piva. Za posledni dva roky
se podle odhadu Ceskomoravského
svazu minipivovaru jejich pocet téméf
zdvojnasobil.
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CESI A NEALKOHOLICKE PIVO

Podle dat z priizkumu CSPS z roku
2025 pije nealkoholické pivo alespon
obcas 85 % Cechil a pravidelné 60 %
Cechd. Cesi nejcastgji nealkoholické
pivo piji, protoZe jim chutnaji ochuce-
né varianty, protoze dodrzuji zdkazy
pozivani alkoholu, kvili vlastnimu ci-
lenému omezovani konzumace alko-
holu nebo ho preferuji pfed klasickymi
limonadami. Obvykle pak nealkoholic-

ké pivo piji ve velmi horkém pocasi,
pokud musi fidit nebo pfi spolecen-
skych udalostech a posezeni s prateli.

% Z TECH, KTERI ALESPON OBCAS
PIJi NEALKOHOLICKE PIVO

Priizkum ukazal, Ze jsou Cesi velci piiz-
nivci ochucenych nealkoholickych piv.
Pres 54 % respondent(i vedle toho uved-
lo, ze piji nealkoholické pivo stejné cas-
to nebo castéji nez to alkoholické.

Chutnaji fim ochuceng varianty

Negml kanrumovat slkahal (rapd. kel fleeni neba
pracovidm povinnostem)
Chutnd jim wioe nek klasicke limonddy (napf, nend tolik
shadki]
snall se cileng omeroval kanzumads allaholu v rame
sdravého Hvatniho stylu/abstinence

Chistand jirm vice el afioehalickd pivo
Wusi omerovat konzumac alikoholu kel rdravatnima
sty
Nealkohalickd pive o ménd kalorickd |

Ide o nekevnijii nealkohodicky ndpoj ¥ nabidce
restavurace/hospody

lirs

Nejéastéjii divody, proé Cesi piji nealko pivo

45,3%
34.5%
31,0%
13.4%
16,4%
T3%
T.2%
5,6%
3,9%

LIDE CiM DAL VICE SAHAJI

PO NEALKOHOLICKEM PIVU
NEBO PO RADLERECH.

CO NATENTO TREND RIKATE?
FRANTISEK SMID

SLADEK
ZAHLINICKY PIVOVAR

Tento trend pfirozené odrazi dnesni
aktivni Zivotni styl. Lidé za volantem,
na kole nebo v préci chtgji ¢istou hlavu,
ale bez chutovych kompromisd. Diky
modernim technologiim a poctivym
surovindm je dnesninealkoholické pivo
chutové vyborné, pIné a vyvazené. Pro
pivovary to nepredstavuje hrozbu pro
tradi¢ni lezak, ale naopak skvélou pfi-
lezitost k inovacim a cestu, jak oslovit
Sirsi publikum.

CITRON | GREP
BEZINKA S MATOU
LESHI PLODY

ZAZVOR | MANDARINKA FF

VINNY HROZEN
SVESTKA
SE SKORICI

OVOCNE OSVEZEN|
Z PRAMENITE VODY

ZAHLINICKY-PIVOVAR.CZ

inzerce

ZAHLINICKA
novinka
NEALKO PIVO

ZAHLINICKY-PIVOVAR.CZ

tradiéni hofkost
a plnost...
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NEJSTARSI DEGUSTACNI SOUTEZ PIV
V CESKE REPUBLICE

PIVEX

piva v Ceské republice. Vyhlaseni nejlepsich piv se uskuteénilo letos v dubnu, v ramci Galaveéera pivovarni-

O dbornici fadi PIVEX do pozice nejprestiznéjsiho a nejvyznamnéjsiho oborového degustacniho hodnoceni

ki a sladovnikt v Brné.

Hlavnimi hodnoticimi kritérii pfi degus-
taci v soutézich PIVEX jsou chut, plnost,
viné, fiz, horkost i jiné vlastnosti piva
nebo pfiznaky podle dalich chutovych,
¢ichovych i vizudlnich zjisténi odbor-
nych degustator(. V obou kolech sou-
téZe jsou u vsech vzorkud piv provadény
laboratorni rozbory a senzorickd hod-
noceni v laboratorich VUPS (Vyzkumny
Ustav pivovarsky a sladafsky). Konec-
ny vysledek je ur¢en sou¢tem hodnot
z obou kol a laboratornimi rozbory po-
tvrzujicimi deklarované hodnoty pfihla-
Sovanych piv. Vefejné jsou z marketin-
govych ddvodl vyhlasovana pouze pi-
va umisténa na prvnich trech pfickach.
Vitézové jednotlivych kategorii ziskava-
ji ,ZZLATY POHAR PIVEX - PIVO 2026"
Absolutni vitéz ze viech kategorii dvou-
kolového hodnoceni soutézniho roc-
niku ziskava titul ZLATY SOUDEK
PIVEX 2026 (pramyslové — velké pi-
vovary) a ZLATY miniSOUDEK PIVEX
2026 (minipivovary).

A E—

CHAMPION - ZLATY POHAR
PIVEX 2026
ZUBR GRAND - Pivovary Zubr a.s. — pivovar Zubr

SVETLE LEZAKY

1.misto  ZUBR GRAND - Pivovary Zubra.s. —
pivovar Zubr

2.misto  KRUSOVICE 11 - Heineken

Ceska republika, a.s. — pivovar KruSovice

3.misto  HOLBA SERAK - Pivovary Zubra.s. -
pivovar Holba

SVETLA VYCEPNI PIVA

1.misto  ZUBR GRAL - Pivovary Zubra.s. -

pivovar Zubr

2.misto  HOLBA HORSKA 10 - Pivovary Zubr a.s.—
pivovar Holba

3.misto  RADEGAST RAZNA 10 - Plzerisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Radegast

NEALKOHOLICKA PIVA

1.misto  BIRELL - Plzefisky Prazdroj, a.s. —
pivovar Radegast

2.misto  KRUSOVICE HORKE NEALKO -
Heineken Ceska republika, a.s. -
pivovar Krusovice

3.misto  HOLBA RVZi NEALKO -

Pivovary Zubra.s. -
pivovar Holba

MICHANA NiZKOALKOHOLICKA
A NEALKOHOLICKA PIVA
1.misto  COOL GREP -

Pivovary Staropramen, s.r.o.

2.misto  REFRESH GRAPEFRUIT - Pivovary
Lobkowicz Group, a.s. - pivovar Protivin
3.misto  REFRESH MALINA & LIMETA - Pivovary
Lobkowicz Group, a.s. - pivovar Protivin
TMAVA PIVA
T.misto  BERNARD CERNY LEZAK 12 -
Rodinny pivovar Bernard, a.s.
2.misto  CERNA HORA TMAVA - GRANAT -

Pivovary Lobkowicz Group, a.s. —
pivovar Cernd Hora

LOBKOWICZ PREMIUM CERNY -
Pivovary Lobkowicz Group, a.s. —
pivovar Protivin

3. misto

ZLATY MINISOUDEK PIVEX 2026
SVETLE LEZAKY

1.misto  ZUBR GRADUS - Pivovary Zubr a.s. —
pivovar Zubr

2.misto  HOLBA KEPRNIK - Pivovary Zubr a.s. -
pivovar Holba

3.misto  RADEGAST RATAR - Plzefisky Prazdroj,
a.s. — pivovar Radegast

SVETLA VYCEPNI PIVA

1.misto  GAMBRINUS 10« Plzefisky Prazdroj, a.s.—
pivovar Gambrinus

2.misto  LITOVEL URODNA - Pivovary Zubr a.s. —
pivovar Litovel

3.misto  JEZEK SENKOVNI 10% - Pivovary

Lobkowicz Group, a.s. — pivovar Jihlava

ZLATY miniSOUDEK PIVEX 2026 -
sekce MINIPIVOVARY

SVETLE LEZAKY

T.misto  SATURN TROOPER LEZAK 11 - Plzefisky
Prazdroj, a.s. — pivovar Elektrarna Plzen
EFI DVANACTKA - EF| pivovar, s.r.o.
GALANT SVETLY LEZAK -

Hotel Galant s.r.0. — Pivovar Galant Mikulov

2. misto
3. misto



HELLO JAZZ WEEKEND

z po sedmadvacaté se letos uskutecni letni jazzovy festival, ktery si svou premiéru odbyl v ¢ervenci 2000.
Za vice nez ctvrt stoleti prosel riznymi programovymi etapami, navstivil nékolik pédii v regionu i mimo néj,
aby se poslednich pét let pevné usadil mezi Uherskym Hradistém, Kyjovem, Veselim nad Moravou a Zlinem.

8 KONCERTU NA 4 MISTECH

Program zahrnuje celkem osm kon-
certl, které se uskutec¢ni na Ctyrech
raznych mistech regionu. ,Hlavnimi
mésty” festivalu zlstavaji Uherské Hra-
disté a Kyjov, doprovodné koncerty se
uskutecni v CENTRO Zlin Malenovice
a zminéném Veseli nad Moravou.

ZAHRANICNI INTERPRETI
Letosni ro¢nik nabidne také slusné za-
stoupeni zahrani¢nich jazzmand.

,Budou to dvé tria, ktera se predstavi
v ramci hlavnich koncertl. To prvni
pfiveze ceskd kontrabasovd legenda
Frantisek Uhlif. Trio K.T.U. reprezen-
tuje soucasny moderni evropsky jazz
a vedle Uhlife se na festivalové scéné
objevi dva rakousti muzikanti, kyta-
rista Edi Kohldorfer a skvély hra¢ na
bici Harald Tanschek. Druhym mezina-
rodnim projektem, ktery se predstavi
i v pristavisti na Batové kandle ve Ve-
seli nad Moravou, je Mike Parker’s Trio
Theory,” upfesiiuje zakladatel festivalu
Jan Dudek.

SPOJENi JAZZU A VINA

Pravidelnou soucasti programu jsou di-
vacky atraktivni koncerty Vino a Jazz. Hra-
distsky program hudebné znovu obstara
po tiech letech obstara F-dur Jazzband
a vino navstévnici ochutnaji z osvédéené-
ho vinafstvi Dvlr pod Staryma Horama.
Kyjovsky koncert bude mit jinou podobu.

»My se v ramci této casti festivalu sna-
Zime vzdycky pfivést novou regiondl-

PROGRAM:

Jam Session

16.7.v 19.30, Masarykovo nam., Kyjov

Vybér regionalnich kapel

Vino a Jazz

Jazz na Bataku

16.7.v 19.30, Kolejni nadvofi Uh. Hradisté
F dur Jazzband Zlin
16.7.v 19.30, Pristavisté Veseli nad Moravou

Mike Parker’s Trio Theory
Jazzova svacéinka 17.7.v 16.00, OC CENTRO Zlin Malenovice

Jiné Trio
Vino a Jazz
FUARTET
Hlavni koncert
Trio K.U.T.

17.7.v 19.30, Méstsky park, Kyjov

17.7.v 19.30, Kolejni nadvofi Uh. Hradisté

Mike Parker’s Trio Theory

Killer Joe Band
Jazzova snidané
Jiné Trio
Hlavni koncert
Yo Yo Band
Trio K.U.T.

18.7.v 10.00, Kolejni nadvofi Uh. Hradisté

18. 7. v 18.00, nam. Hrdint, Kyjov

Mike Parker’s Trio Theory

Killer Joe Band

ni kapelu. Letos to bude hodoninska
formace FUARTET a vinnou nabidku
jako obvykle svéfime do rukou nasich
osvédcenych partner(i z kyjovské vinaf-
ské oblasti. Nepljde o jedno vinafstvi,
ale o nékolik spolehlivych pfiznivca
Jazz Klubu Kyjov,” dodava producent
kyjovské ¢&asti festivalu a prezident Jazz
Klubu Kyjov Vita Zacal.

V KYJOVE BUDE VSTUP ZDARMA
Vsichni pfiznivci jazzu, vina a hlav-
né dobré nalady se na jihovychodni
Moravé sejdou od ¢tvrtku 16. do sobo-
ty 18. Cervence 2026.

~Vsechny koncerty festivalu v Kyjové
budou mit letos volny vstup, proto-
Ze se uskutecni jako soucdst Festiva-
lu plného chuti a také jako pfispévek
k oslavdam 900. vyroci zaloZeni mésta
Kyjova. | proto v Kyjové zahdji sobotni
hlavni koncert specidlni host festivalu,
legendarni kapela Yo Yo Band,” dodal
Jan Dudek.

Pfedprodej na dva placené koncerty
v Uherském Hradisti bude zahajen

v pondéli 1. ¢ervna v hradistském ,icku”

www.jazzweekend.cz

Text a foto: PR
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NOVY WEB AKADEMIE AHR:

LA

bor hotelnictvi a gastronomie se v poslednich letech méni rychleji nez kdy dfiv. Rostouci naroky hostd, tlak na kvalitu
sluzeb, nedostatek personalu i potieba efektivné Fidit provoz - to vse klade na tymy i jednotlivce stale vyssi naroky.
V takovém prostiedi prestava byt vzdélavani,benefitem navic” a stava se nutnou soucasti kazdodenniho fungovani.

Pravé s ohledem na tuto realitu pfichazi
Akademie AHR s novym webem, ktery
vyrazné usnadnuje orientaci v nabidce
kurzd a zrychluje cely proces vybéru. Je
navrzeny tak, aby uzivatel béhem kratké
chvile nasel to, co skute¢né potiebuje -
at uz fesi rozvoj tymu, konkrétni provozni
problém nebo vlastni profesni posun.

Na jednom misté tak najdete aktualni
terminy, detailni informace o jednotli-
vych kurzech, prehled lektor( i zkuse-
nosti Ucastnikd. Samozfejmosti je také
moznost pfipravit vzdélavani na miru
konkrétnimu provozu - pfesné podle ak-
tudlnich potfeb tymu.

Nabidka Akademie AHR dnes zahrnu-
je jiz 31 kurzd, které pokryvaji klicové
oblasti oboru. Od vedeni lidi a komuni-

kace s hosty pres servis a kazdodenni
provoz az po ekonomiku, marketing,
legislativu nebo zvladani krizovych
situaci. Dlraz je pfitom kladen prede-
vsim na praktickou vyuzitelnost - tedy
na to, co Ize skute¢né okamzité apliko-
vat v praxi.

Aktualni témata, ktera dnes provozy resi
Mezi aktudlIné vypsanymi terminy najde-
te i kurzy, které reaguji na nejcastéjsi vy-
zvy dnesnich provoz(.

16.6.

Well-being v provozu: motivace a pre-
vence vyhoreni

18.8.

PR & Marketing hotelu: znacka, diivéra,
komunikace (online)

Kompletni nabidku véetné novych ter-
mind najdete na www.akademieahr.cz.
Stadi si vybrat kurz, ktery odpovida vasim
aktudlnim potiebam, a zacit ho vyuzivat
Vv praxi.

! Akademis
1AHR

Uspéch stoji na vasich lidech

wwrw skademioahr.cr

GLOBAL PASTRY CHEFS
CHALLENGE 2026

Cukraika roku Karolina Havova spole¢né se svou commis postoupili do svétového finale z evropské-

M alebny Wales letos hostil ve dnech16. - 20. 5. 2026 svétové finale soutéze Global Pastry Chefs Challenge.

ho kola v Rimini. Finalové soutézni zadani bylo velice naro¢né. Nase cukrarky soutézily osm hodin

v jednom zatahu.

+Méli jsme za ukol pfipravit dort, tali-
fovy dezert a ¢okolddovou skulpturu.
K tomu bylo nasi povinnosti vyrobit
cukrové ozdoby jako podstavec pro
dort. Byla to nase nejnaro¢néjsi soutéz.
Museli jsme si osvojit techniky, které
bézné nepouzivdme. Cely den pred
soutézi jsme pripravovali suroviny,
techniku... Hned brzy rano pfesun na
vystavisté. Pro nds trvala soutéz 24 ho-
din. Sahli jsme si na dno*, fika Karolina
Havova, ¢lenka Narodniho tymu kucha-
¥ a cukraft AKC CR.

Ze svétového findle cukréarky vezou cenu
za nejlepsi pouziti ¢aje Dilmah (povinna
surovina). Celkové se umistili na patém
misté. Coz je skvélé umisténi.

+,Mam radost, Zze nase fe-
meslo muzeme prezento-
vat na svétovych soutézich.
Reprezentujeme nejen nasi
republiku, ale i Asociaci ku-
charll a cukrard. Soutéz byla
soucasti Svétového kon-
gresu Worldchefs (Svétova
asociace kuchart), jejiz jsme
soucasti. Na kongresu jsme
probirali svétové gastrono-
mické trendy a planovali dal-
$i aktivity. Prezentovali jsme
i snahu nasi Asociace pora-
dat Svétovy kongres 2032
v Praze”, uzavird prezident
Asociace kuchafl a cukraid
Miroslav Kubec.

Zdroj: Tomas Popp



TITUL MISTRA SVETA

V MICHANI NEALKOHOLICKYCH KOKTEJLU

VYHRAL JAN LUKAS

Gastro(.cz |

narodni porota ocenila jeho drink The Nest v konkurenci dalSich devatenacti soutézicich z celého svéta. Kromé

N a 13. Mistrovstvi svéta v michani nealkoholickych koktejlii Mattoni Grand Drink zvitézil Cech Jan Lukas. Mezi-

titulu mistra svéta s sebou vitézstvi pfinasi i finan¢ni odménu 10 000 dolard.

Jan Lukas z ceskobudéjovického Café
Datel se stal teprve ctvrtym Cechem,
kterému se za 26 let konani soutéze po-
dafilo dosdhnout nejlepsiho umisténi.
+Je to fantasticky pocit, ktery zatim jes-
té stale zpracovavam. Myslim, ze mi to
vsechno naplno dojde az zitra béhem
cesty autem. V hlavé je to zatim tak cerst-
vé, Ze si ten Uspéch teprve postupné
uvédomuiji,’ popsal své pocity cerstvy
mistr svéta Jan Lukas.

Mistrovstvi svéta v michani nealkoholic-
kych koktejli Mattoni Grand Drink patfi
k nejvyznamnéjsim udélostem v oblas-
ti nealkoholické mixologie. Soutézni
drinky hodnoti mezindrodni odborna
porota slozena z prezident( jednotli-
vych ¢lenskych statd Mezindrodni bar-

manské asociace IBA, letos slo napftiklad
o zastupce Kuby, Polska, Némecka, Slo-
venska, Lucemburska ¢i Loty3ska. PFi vy-
béru se zaméfuje zejména na chutovou
harmonii, atraktivnost vzhledu a inovaci
kazdého koktejlu.

Nazev vitézného koktejlu The Nest (v pre-
kladu Hnizdo) odkazuje na Ceskou re-
publiku a Karlovy Vary, odkud pochdzi
Mattoni. Je to symbolické hnizdo cerve-
ného orla, ktery znacku zdobi. Pfi vybéru
surovin se inspiroval zdravym Zivotnim
stylem, ktery Mattoni dlouhodobé pod-
poruje. Kazdd ingredience ma télu néco
prinést, at uz jde o hloubkovou hydrata-
ci, nebo regeneraci po vykonu. Ve svém
receptu proto vyuzil tropické aloe vera
i lokalni fapikaty celer.

Vlybrané soutézni koktejly z letosniho
ro¢niku Mattoni Grand Drink budou né-
vétévnici Karlovych Vard moci ochutnat
i v rdmci Mezindrodniho filmového fes-
tivalu Karlovy Vary 2026, ktery se bude

konat od 3.do 11. ¢ervence.

MARTIN PARYZEK VYBOJOVAL 10. MISTO

NA PRESTIZNIM POLSKEM

MISTROVSTVI SOMMELIERU

o

ASOCIACE
SOMMELIERU

CESKA RIFUBLIKA

rodowe Mistrzostwa Polski Sommelieréw 2026), které bylo letos oteviené i pro soutézici z celé Evropy. Slo tak

V kvétnu se ve varsavském hotelu Focus uskutecnilo Mezinarodni mistrovstvi polskych sommelierti (Miedzyna-
o nejvétsi a nejvyznamnéjsi udalost v oboru u nasich severnich sousedt.

Z pohledu Ceské republiky $lo o ostfe
sledované klani: v rekordni konkuren-
ci 16 semifinalistl, Spickovych profesio-
nall z Polska a Evropy reprezentoval
Ceskou republiky trojnasobny mistr so-
mmelierd CR Martin Paryzek.

MEZINARODNI STUPNE VITEZU:
ROZHODLA VSESTRANNOST
Celkovym vitézem Mezindrodniho mis-
trovstvi polskych sommelier(i se stal
Lukas Wiegman z Nizozemska. Tento
Uspésny profesional drzi titul Mistra
sommelier(i Nizozemska a na mezina-
rodnim poli na sebe jiz dfive upozornil
6. mistem na Mistrovstvi Evropy, Afri-
ky a Blizkého vychodu (pod hlavi¢kou
mezinarodni asociace ASI). Pfedseda
poroty zd(iraznil, Ze Wiegmana k trium-
fu dovedla pfedevsim jeho mimofad-

na vsestrannost a elegance ve viech
disciplinach.

Nejlepsim domécim ucastnikem a no-
vym Mistrem Polska sommelier(l se stal
celkové druhy Adam Michocki, ktery byl
podle vyjadfeni poroty naprosto ne-
dostizny v teoretickych znalostech. Do
findlové trojice se probojoval jesté Arka-
diusz Kurowski, ktery pro zménu domi-
noval v degustacnich disciplinach.

MORAVSKA A CESKA VINA

V CENTRU POZORNOSTI

Celkovy uspéch Ceské republiky ve Var-
savé se vsak neomezil pouze na skvély
individudlni vykon Martina Paryzka (10.
misto). V rdmci doprovodného progra-
mu Sampionatu probéhla specializo-
vana prezentace — Masterclass ¢eskych

1“1 :l![q'.l'll

LA

a moravskych vin, kterou pfipravilo N&-
rodni vinafské centrum. Tento odbor-
ny program byl urcen jak pro samotné
soutézici, tak pro sommeliery z Polska
i zahranici. Prezentace sklidila pozitivni
ohlas a v praxi potvrdila trvale rostouci
zajem o ¢eskd a moravska vina na polské
gastronomické scéné. E355
bty
- o
Kompletni ¢lanek
si mizete precist zde:
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Zdroj: Lutfia Minovska

Text a foto: Asociace Sommeliert CR



GE_IUlt;:;
Millau

SIGNATURE DISH DINNER 2026:

DESET KULINARSKYCH ZASTAVEK

PO CESKE REPUBLICE

M

ristické, Sestichodové degustacni menu s vinnym i nealkoholickym parovanim.

~,Dnesni doba tlaci restaurace k prekot-
nému obménovani menu a tim také
k neustdlému zatraktiviiovani nabidky.
Casto se viak zapomina na to, Ze $éfku-
chafi jiz vycerpévaji svou kreativitu a ne-
vraceji se k pokrm0m, které mohou byt
pro né typické a jedine¢né. Pravé tyto
,signature’ chody nesou rukopis, osob-
nost i um 3éfkuchare a vytvéreji neza-
ménitelnou identitu restaurace. Inspek-
tofi Gault&Millau béhem roku hodnoti
jednotlivé pokrmy a udéluji jim bodova
hodnoceni. Nékteré z téchto chodl jsou
natolik vyjime¢né a zsadni, Ze by si za-
slouzily své misto v pomyslné sini slavy.
Proto se s restauraci o tento poznatek
délime a spole¢né chceme predstavit
takové menu, které by do siné slavy kaz-
dé restaurace v ramci této Signature
Tour mélo patfit, dodal Miroslav Lekes,
$éfinspektor Gault&Millau pro Cesko
a CEO Gault&Millau pro Cesko, Sloven-
sko, Madarsko a Italii.

ZASTAVKY GAULT&MILLAU
EXCLUSIVE DINNER

REGIONAL TOUR 2026

24.5. 2026, Brno

Soyshi

Soyshi je asijskd restaurace v brnén-
ské Lisni, kterd je postavena na prin-
cipu moderni asijské fuze propojujici
japonské, thajské a vietnamské vlivy
s evropskym citem pro prezentaci. Za-
klada si na sdileném stolovani a spo-
le¢ném zézitku z jidla.

1. 6. 2026, Praha

Oblaca restaurant

Restaurace Oblaca je velmi unikatni
a romantické misto v Praze, jez nelaka
jen na Spi¢kovou gastronomii, ale také
na nadherny panoramaticky vyhled
z Zizkovské véze ve vysce 66 metrQ
nad zemi. Kvalitni a cerstvé suroviny
jsou zde samoziejmosti.

17.6.2026, Praha
REASON
Restaurace REASON se nachazi na stre-

$e budovy Masarycka v Praze. V ote-
viené kuchyni se misi ¢eské pokrmy
s evropskymi a vzéjemné se prolinaji.
Restaurace, kterou vede Jan Horak, dr-
zitel titulu Mlady talent roku 2026, vy-
znava filozofii lokalnosti a udrzitelnosti.

2.9.2026, Praha

Mlynec

Restaurace Mlynec je umisténd pfimo
v historickém centru Prahy. Séfkuchaf
Vladimir Vani¢ek k pokrmim pfistu-
puje kreativné a odvazné, vzdy vsak
s naprostym respektem k surovindm.

17.9. 2026, Hlavice

Podhlavicky mlyn

Podhlavicky mlyn stoji v malebné
krajiné na Ceskodubsku. Restaurace
klade dlraz na lokdlné ziskané sezén-
ni produkty, jidla tvofi také z bylinek
a zeleniny z jejich vlastni zahrady nebo
z domacich vajec.

22.9.2026, Dvir Semtin
Restaurace Lihovar

Restaurace Lihovar se nachazi v resor-
tu Capi hnizdo, kde se hosté mohou
i ubytovat. Pokrmy jsou inspirované

ezinarodni gastronomicky privodce Gault&Millau letos pofada prvni rocnik unikatni kulinafské cesty
Gault&Millau Exclusive Dinner Regional Tour s 10 jedine¢nymi vecery s vsefikajicim nazvem ,Signature Dish
Dinner“. Kazda restaurace, ktera je soucasti tour, si pro tuto specialni prilezitost pripravila jedno, pro né charakte-

O Gault&Millau

Francouzského gastronomického pra-
vodce zalozili novindfi Henri Gault
a Christian Millau v Sedesatych letech
minulého stoleti jako reakci na hod-
notici pravidla jinych pravodct, kterd
byla do té doby seSnérovana. Vytvo-
fili pruzny systém hodnoceni zaloze-
ny na kombinaci udélovani symbolu
kuchaiské cepice (,toque”) a bodu.
Definovali kulindfské desatero tzv.
nouvelle cuisine. Diky svému pfistu-
pu a praci se v roce 1980 dostali na
obdlku prestizniho c¢asopisu Time
a jejich systém pomohl k objevu
mnoha gastronomickych talentd.
Aktudlné Gault&Millau plsobi ve
dvacitce zemi svéta.

svétovou kuchyni a vafi se zde z pecli-
vé vybranych ¢erstvych surovin.

1.10. 2026, Celadna

Miura

Miura je 3pic¢kova restaurace v Morav-
skoslezském kraji. Kuchyné je postave-



na na sezénnich a lokalnich surovinach,
které jsou vybirany a zpracovavany s re-
spektem. Dlraz je kladen na cerstvost
a precizni techniku zpracovani.

7.10. 2026, Tabor

Mace restaurant

Mace restaurant sidli v jihoceském Ta-
bofe. Séfkucha¥ je taborsky rodak, ktery
je ¢lenem Narodniho tymu kuchafi a cu-

krafd. Menu je vyrazem jeho hravé, pfa-
telské osobnosti a profesionalni cti, kro-
mé toho mysli také na vegetariany.

10. 10. 2026, Hlohovec

Chateau Petit

Chateau Petit lezi nedaleko Hrani¢ni-
ho zdmecku v Hlohovci. Zaujme nejen
modernim interiérem, ale i kvalitnim
menu s lehkym presahem do svéto-

vé kuchyné. Nabidka jidel je ndpadita
a prezentace precizni.

datum bude upfesnéno

Alma Prague

Alma Prague je moderni prostor s ka-
varnou, vindrnou a restauraci s barem
v centru Prahy. Zédkladem restaurace
jsou kvalitni suroviny, fermentace a be-
zezbytkové zpracovani.

Zdroj: Petra Vlkova
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PARTY JAKO V KARIBIKU
DEN RUMU HULIN

story Klubu café bar Hulin proméni v horkou karibskou oazu. Legendarni Den rumu Hulin slavi kulaté 10. naro-

M ilovnici prémiového alkoholu, exotickych chuti a skvélé letni zabavy, zbystrete! V sobotu 15. srpna 2026 se pro-

zeniny a organizatofi slibuji ten nejvétsi a nejvymazlenéjsi rocnik.

Prijdte si uzit neopakovatelnou atmo-
sféru pod Sirym nebem, kde na vas ¢eka-
ji stovky druh@ ruma z celého svéta, mi-
chané drinky, skvélé jidlo a Ziva hudba.

Na co vSechno se muiZete tésit?
Desaty ro¢nik bude skute¢né vyjimec-
nou oslavou. At uz patfite mezi zkusené
rumové fajnsmekry, nebo si jen chcete
uzit pfijemny letni vecer s prateli, pro-
gram vas nadchne:

+ Volné ochutnavky - desitky druhd
rum z Karibiku i dal$ich koutt svéta.

- Pribéhy z paliren - zku3eni ambasa-
dofi a zastupci prémiovych znacek vam
poodhali tajemstvi vyroby, vysvétli roz-
dily mezi jednotlivymi styly a poradi, jak
spravné degustovat.

“‘“‘? +
PLANTATION

- Rizené degustace pro naroéné - v men-
sich skupinach se detailné zaméfite na
proces zrani, uméni blendovani a ex-
kluzivni péarovéani rum{ s vybérovou co-
koladou ¢i kvalitnimi doutniky.

- Karibska koktejl party — barmani pro
vas namichaji osvézuijici letni drinky a chy-
bét nebudou ani hudebni vystoupeni.

- Pohoda pod Sirym nebem - pfi-
praveny budou relaxacni chill-out z6-
ny, soutéze o hodnotné rumové ceny
a chybét nebude ani specialni naroze-
ninové prekvapeni k tomuto velké-
mu vyrocil

Nenechte si ujit tuhle jedine¢nou osla-
vu! Rezervujte si své vstupenky vcas

f'\l:

www.kcbhulin.cz

a prijdte si uzit den plny slunce, pohody
a skvélé chuti!

Text a foto: PR



BARISTA CUP OSTRAVA

FESTIVAL KAVY A SOUTEZ BARISTU
SLAVI 13. ROK A VSTUP JE OPET ZDARMA

oblibeny festival Barista Cup Ostra-
va. Laura Coffee ho porada uz po
tiinacté a vy mazete byt u toho.

I letos v Trojhali Karolina probéhne

Na akci chodi kazdy rok vice a vice na-
vitévnikl, proto se organizatofi roz-
hodli, Ze ji rozsifi i do spodniho patra.
To znamena dvé patra skvélé kavy, jid-
la a zajimavého programu. A to vie uz
v sobotu 5. 9. 2026 od 9.00 do 18.00
hod. Na své si prijdou jak kadvovi profe-
siondlové, tak rodiny s détmi. Hlavnim
bodem programu je soutéz baristd
v piipravé espressa a mlécnych napojl
pod drobnohledem zkusenych porotc.
Letos se zUcastni 11 soutézicich, takze
bude z ¢eho vybirat.

Tésit se také muizete na vybérovou
kavu z rdznych koutt Evropy, cuppingy,
workshopy, latte art stage a kurzy v kost-
ce, gastro zénu, kde si pochutnéate na

BC E.:.E 0
Tésime se na vas
pii&ti rok

sladkém i slaném a tfeba design stan-
ky, ze kterych si mlzZete odnést néco
domU na pamatku. Ani letos nebude
chybét zabava pro déti a venkovni chill
zone, kde se po festivalu uskutec¢ni af-
ter party!

Veskeré aktualni informace se dozvite na
webu baristacupostrava.cz, nebo social-
nich sitich €3 /@ @baristacupostrava.

Text a foto: PR

inzerce

GRILOVANA KOLENA SPYTIHNEV
Kdyz se chcete dobre najist!

MASOVE RAUTY J| KRKOVICE [ SELATA [ JEHNATA j§ ZEBRA ] KRUTY

Informace a ob]ednavky na tel.: 577 943 047
Q Spytihnév 565 | @ grilovana.kolena.spytihnev | www.kolena-spytihnev.cz
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OLYMPIC, TRI SESTRY
| SOUTEZ V POJIDANI KNEDLIKU

/

darni festival se ve Vizovicich na Zlinsku uskutecni 21. az 23. srpna, urdité si na néj najdéte cas! Malokde jinde

O kostujte Vizovice! Pod timto heslem laka milovniky muziky a dobrého jidla a piti Vizovické Trnkobrani. Legen-

v Ceské republice zazijete tak stylové spojeni muziky s regionalni gastronomii.

Festival se kona v aredlu likérky Rudolf
Jelinek, ktera se celosvétové proslavila
vyrobou slivovice a dalSich ovocnych
palenek, takze vas vedle koncertl
¢ekd i tematicky ,trnkovy” doprovod-
ny program. A protoze spolupofada-
telem festivalu jsou i Vizovice, zazijete
spoustu zajimavych akci i ochutnavek
po celém mésté.

TRIDNY S MUZIKOU

A TRNKAMI VE VSECH PODOBACH
Jaky hudebni program vas letos ¢eka?
V aredlu likérky Rudolf Jelinek zahra-
ji mj. legendarni Olympic, Tfi sestry,
No Name, Xindl X, Support Lesbiens,
Premier, Fleret se Zuzanou Suldkovou,
Vlasta Redl nebo Objev roku v anketé
Cesky slavik Renne Dang.

Doplni je regiondlni kapely, mistni sou-
bory a bohaty doprovodny program pro
dospélé i déti v ¢ele s legendarni Velkou
cenou v pojidani trnkovych knedlik,
kterou bude letos moderovat popularni
bavi¢ a kuchar Ivan Vodochodsky.

Klani jedlikd doplni dalsi tematické
soutéze, treba Vynes trnku do oblak
nebo pojidani valasskych frgald na ¢as.

Nebudou chybét ochutnavky palenek
a exkurze do vyroby, $kola peceni va-
ladskych frgdll, Skola ¢epovani piva
s Pivovarem Svijany a dalsi doprovodné
akce vcetné zabavy pro déti.

TRNKOVLACEK

A OCHUTNAVKY SPECIALIT

PO CELEM MESTE

Na hlavni program ve festivalovém are-
alu navazou dalsi akce po celém mésté.
Tésit se muzete mimo jiné na femeslny
jarmark s vafenim povidel, zdobenim
pernickd, zivou muzikou a dalsi zaba-
vou, dilny lidovych tradic, v nichZ si
vyzkousite vyrobu vizovického peciva
a figurek ze susenych 3vestek, mobilni
minifarmu ¢&i panelovou vystavu PFi-
béh vizovického peciva, kterd zacind uz
v Cervenci.

Jedine¢nou prilezitosti pro milovniky
tradic jsou komentované prohlidky Po
stopach trnek a historie. Po loriském
uspéchu se vraci i okruzni jizdy Trnko-
vlackem a Trnkobusem.

S TRNKOPASEM

ZA OCHUTNAVKAMI

I NA ZAMEK

K tomu vSemu mésto pfipravuje Trnko-
pas - zdbavného privodce Vizovicemi,
s nimz muzete béhem festivalového
vikendu navstévovat a poznavat zapo-
jené expozice, firmy a zajimava mista
nebo ochutndvat Svestkové a dalsi regi-
ondlni speciality ve vybranych restaura-
cich a sbirat razitka.

Zlstante ve Vizovicich na cely vi-
kend, at stihnete zazit a ochutnat
vie. Vyuzit mlzete festivalovy
kemp, ve mésté a okoli je také
rfada dalSich ubytovani.

Z gastro podnikl se letos zapoji Uni-
corn POP-UP, Restaurace u Tonka, Co-
koladové kralovstvi, MP Krasno, Kozi
farma Vizovice, Rybérna Vizovice, Ranc
ELLUX, Vizovicka zmrzlina. Kromé toho
muzete navstivit expozici Navstévnic-
kého centra Rudolf Jelinek, Pavilon
EXPO 2015 firmy KOMA, Statni zamek
Vizovice, muzeum Tjiwara nebo skldrnu
Glass Atelier Morava.

Vice na www.VizovickeTrnkobrani.cz.

Text a foto: PR



IGORTIMKO S NO NAME

apela No Name v cele se zpévakem Igorem Timkem bude letos jednim z hvézdnych hudebnich hostii Vizovického
Trnkobrani. Védéli jste, ze tento legendarni festival byl jednim z prvnich, ktery v zacatcich dal slovenskym muzi-
kantdm prilezitost zahrat si pfed publikem? Letos No Name slavi 30 let a na ohlédnuti za zacatky ve Vizovicich,
kde vystoupi v sobotu 22. srpna, se velmi tési.

Igore, letos je kapele 30 let.

Kdyz si vzpomenete sam na sebe
pred témi 30 lety: jste dnes tam,
kde jste si tehdy pral jednou byt?
Asi jsem touzil byt pravé tam, kde s kolegy
zNo Name dnes jsme. Pfijde mi to jako pii-
rozeny vyvoj se v8im, co jsme chtéli a ¢eho
jsme dosahli. Akorat jsem netusil, ze na to
potfebujete profesionalizovat kazdou ,di-
vizi" fungovani od zvukare pres techniku
a management az po nepietrzité zkouseni
(smich). Ale ono to jinak asi nejde.

a Prva. Nase pisné jsou jak nase déti.
A jako spravny rodi¢ nikdy nepfiznas,
ze jedno dité mas radéji nez to druhé
nebo treti, takze vSechny nase songy
jsou skvélé (smich).

Na Vizovickém Trnkobrani jste
castymi hosty a byl to dokonce
jeden z prvnich festivalQ,

na kterych jste kdy hrali.

Jak se sem letos tésite?

Vzdycky je krasné vratit se tam, kde
jste zacinali. VSeobecné si ty zacéatky

Kdyz je fe¢ o Trnkobrani:

v jakém skupenstvi mate Svestky
nejradéji? Slivovice, Svestkové
knedliky, nebo povidla?

Presné v tomto poradi (smich).

Co kapelu ¢eka do konce roku?

Uz se chystate na stézejni udalost -
koncert k 30 letiim 12. prosince

v 02 Arené?

Hrajeme non stop, jsme zkratka kon-
certni kapela a na pédiu se citime
jako ryba ve vodé. S oblibou Fikava-

- [a's
Vase hity znaji fanousci v Cesku radi pfipominame. Je dost dulezité na me, ze na koncerty chodime ne do &
nazpamét. Kdybyste mél sestavit né nezapominat a je zadouci stdle mit prace, ale s dream teamem na dre- %
playlist svych nej pisnicek, ty ambice, jaké jsme méli pfirozené na  am job. Samozfejmé, Ze nas oslavny
ktera by tam nechybéla? zacatku. Takze Trnkobrani je pro nds koncert v O2 arené bude néco, couz ¥
Ur¢ité by nechybély Cim to je, Elity jako stroj ¢asu. se nezopakuje. &
medialni partner: y
Slariest VIZOVICKE
&Gurman y

VIZOVICE

AREAL LIKERKY R. JELINEK

21.-23. 8. 2026

OKOSTUJTE VIZOVICE
cely festivalovy tyden!
DIVADLO * KONCERTY * JARMARK * KOST SLIVOVICE

LETNI KINO A DETSKY DEN V KOMA MODULAR *
TRNKOVLACEK * EXKURZE * PRUVOD * ...

VIZO:VICE KOMA

pecka Zivot

R.JELINEK

www.Trnkobrani.cz ©kofola
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BURGER FESTIVAL JEV PLNEM PROUDU
HITEM SEZONY JSOU MINIBURGERY

chutnat co nejvic burgeri. To
Oje prani, které ma velka cast
navstévniku Burger Festivalu -
nejvétsiho putovniho street food fes-

tivalu ve stfedni Evropé, ktery kazdy
rok navstivi vice nez 300 tisic lidi.

A pravé letos se z degustacnich mini-
burgerd stal jeden z nejvétdich hitl
sezoény. Vybrani burgermakefi diky nim
umoznuji navstévnikim ochutnat vic
chuti béhem jedné navstévy festivalu.

JTento trend je jednim z vystupt z vel-
kého prazkumu, ktery jsme délali mezi
25 tisici navstévniky. Fanousci burger(
chtéji poznavat nové chuté, ale casto
uz nezvladnou ochutnat vic klasickych
burgerd. Miniburgery se ukazaly jako
idedIni feSeni a mame radost, jak dob-
fe je ndvstévnici pfijali,” fikd pofadatel
Burger Festivalu Bedfich Snasel.

Degustacni sety letos nabizi napfiklad
MK’s BBQ Truck, Burger Saloon-Jezd-
ci nebo Bistro Rezava. V nabidce jsou
vzdy tfi nebo ¢tyfi miniburgery s mensi
gramazi masa, diky kterym si navstév-
nici mohou béhem festivalu vyzkouset
vic kombinaci chuti.,Je jen na navstév-
nicich, jestli si sadu daji sami, nebo se o
ni podéli s prateli. Uz ted'je ale vidét, ze
miniburgery jsou jednim z nejvyraznéj-
Sich trendl leto3ni sezény,” doplnuje
Bedfich Snasel.

Burger Festival ma za sebou nabity
start sezény a burgery letos doslova
jedou naplno. Festival uz béhem jara
projel fadu mést po celé republice
a daldi zastavky na navstévniky tepr-
ve Cekaji. Celkem letos Burger Festi-
val zamifi na 32 zastavek ve 20 més-
tech po celém Cesku a tradi¢né zavita
i na Slovensko.

».Mame za sebou silné festivaly v Plzni,
Olomouci, Ostravé nebo Brné a skvéle
funguji i nové lokality. Obrovskou ra-
dost nam déla atmosféra na festivalech
i to, jak navstévnici reaguji na novinky
letosni sezony,” fikd obchodni manazer
festivalu Radim VIadek. Kompletni pre-
hled zastavek najdou fanousci na webu
burgerfestival.cz.

Co se neméni, je silna sestava prodejc(l.
Na turné po Cesku s festivalem vyrazila
kompletni sestava burgermaker, ktefi
pravidelné boduji v ndvstévnické sou-
tézi oblibenosti. O titul nejoblibeng;jsi-
ho burgermakera se loni celou sezénu
pretahovali Dycky Burger a U Drevéaka
Beer&Grill. Letos je konkurence jesté
silngjsi a bude zajimavé sledovat, jak se
poradi béhem sezény proméni,” pfipo-
mind Radim Vladek.

KELIMKOVY REKORD

A EXPANZE ZA HRANICE

Dalsi novinka letos ceka pravidelné
ndvstévniky festivalu u ndpojovych
stdnkd. To¢ené limonddy i pivo nové
dostévaji do nové sady autorskych vrat-
nych kelimkd od brnénského designera
Yvanse. Kolekce inspirovana hudebni-
mi legendami patfi uz nékolik let mezi
sbératelské hity festivalu.

,Nové vznikly dva motivy, takze sbé-
ratelé maji o dlvod vic vyrazit letos
na festival a doplnit si svoji hvézdnou

O BURGER FESTIVALU

Nejvétsi cesky putovni street food
festival pravidelné pfivazi nejlepsi
Ceské burgermakery do vybranych
destinaci po celé zemi. Vétsina festi-
valll se kona ve spolupraci s nakup-
nimi centry. Kazdy festival obvyk-
le béhem tfi dnd navstivi minimal-
né deset tisic lidi. Vstup na festival
je zdarma.

sestavu - tentokrat o Davida Bowieho
a nové i o master kelimek s nazvem
Burger Festivalu,” Iaka Bedfich Snasel.

Burger Festival letos pokracuje také
v expanzi do Polska. Po lonskych pilot-
nich akcich se pocet zastavek v soused-
ni zemi rozrostl na sedm.,Vnimame vel-
mi silnou poptavku jak od obchodnich
center, tak od samotnych navstévnika.
Je to pro nas novy trh a velkd vyzva, ale
reakce v Polsku jsou zatim skvélé,” fika
Radim Vladek.

www.burgerstreetfestival.cz

Text a foto: PR
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ZENY OVENCENE MICHELINSKYMI HVEZDAMI

MIRI DO PRAHY

jednu a vice slavnych michelinskych hvézd. Symposium Culinary Prague se bude konat 2. listopadu v 02 Univer-

V yznamna gastronomicka udalost mifi do Prahy. Na jednom misté se setka Sest Séfkucharek, které dokazaly ziskat

sum a bude pIné inspirace, poznani i setkavani se s dalSimi osobnostmi.

Letosni Symposium Culinary Prague bu-
de patfit pouze TOP svétovym kuchar-
kam. Navstévnici maji unikatni pfilezi-
tost nahlédnout pod ruce Zenam, které
patfi k naprosté $picce kulinarniho umé-
ni. ,Bude to néco opravdu neskutecné-
ho a vyjimec¢ného. Vlastné ani nevim,
jestli se nékdy néco tak mimofadného
udalo. Spatfit tolik michelinskych 3éfku-
chafek pod jednou stfechou je prosté
unikatni a musim pfiznat, ze bylo velice
naro¢né je presvédcit, aby na nabidku
Ucasti kyvly," uvedl pofadatel symposia
Tomas Kalina.

Symposium Culinary Prague napise le-
tos svou jedendctou kapitolu. Je ur¢eno
profesionalnim kuchailim, ale i nad-
Senym hobbikdm a viem, ktefi miluji
kvalitni gastronomii a chtéji se ve svém
uméni posouvat dale.,Je to setkani plné
inspirace, emoci i poznani. Je pro nad-
Sence, ktefi si chtéji uzit spolecné chvile
plné tvlrci atmosféry. Mnozi ndvstévnici
prichdzeji na akci kazdy rok, uz se na-
vzdjem znaji, takze je to velice pfatelské
a srdec¢né,” pokracuje poradatel.

Pfiznéva, Ze myslenku pozvat do Prahy
zastupkyné nézného pohlavi, oviem

vystupuji na vefejnosti. Ale nakonec
se povedlo a musim Fict, ze letosni rok
bude opravdu vyjimecny,” fikd nadsené
Tomas Kalina.

Popisuje Ze symposium vzdy zacina rano.
Navstévnici si v klidu daji kdvu ¢i jiné
obcerstveni. Obejdou si stanky, které
na akci maji partnefi festivalu. A pak
uz za¢nou vystoupeni host(, letos tedy
$éfkucharek. Casto maji vystoupeni do-
plnéna o videa. Hovofi o své cesté k vr-
cholu. Ukazuji rGzné vychytévky ¢i triky,
které v kuchyni pouzivaji. A samoziej-
mé i vafii.,,Dvé, tfi jidla a b&hem vareni
vysvétluji své kroky. Jak fikam, je to ve-
lice inspirujici, protoze navstévnici maji
moznost se divat a ucit se,” upozornuje.

V polocase pfijde na fadu obéd. O me-
nu se postard ¢esky narodni tym ku-
charl, coz bude také pfijemnym zpes-
tfenim a zazitkem.

JMENA JESTE TAJI

Kdo prfesné se na letoSnim symposiu
predstavi, pofadatelé jesté taji. Postup-
né prozrazuji jména a budou tak cinit
i nadale. Zatim je jisté, ze do Prahy
dorazi Spanélska $éfkucharka, legen-

Uspésnéjsich zen v historii gastrono-
mie. Je velice skromna a inspirativni.
Neskute¢né se na setkani s ni tésim,”
prozradil Tomas Kalina.

Carme Ruscalleda je zndma svym za-
méfenim na tradi¢ni katalanskou ku-
chyni, kterou modernizuje za pouziti
lokalnich a sezénnich surovin z oblasti
Sttedomofi. Jeji pokrmy v sobé casto
spojuji vlivy svétové gastronomie, ze-
jména japonské techniky a preciznost.

Dal3i zverejnénou $éfkucharkou je je-
dine¢na kucharka z Recka, Georgian-
na Hiliadaki. Je to avantgardni Zena
a zaroven jedna z mala svétovych
kucharek s dvéma hvézdami Miche-
lin, majitelka dnes jiz byvalé ikonické
restaurace Funky Gourmet. Po jejim
uzavfeni v roce 2019 oteviela v atén-
ské ¢tvrti Kolonaki novou restauraci
IODIO zaméfenou na moderni pfipra-
vu mofskych plod(. Jeji prezentace
v Praze se bude jmenovat Bridges
a mimo jiné na ni predvede svoji in-
terpretaci pokrmu Bottarga Tartlett,
coz je tartaletka s morskym kavidrem.

Dalsi postupné odtajnéné séfkuchar-

ovéncené michelinskymi hvézdami, dérni Carme Ruscalleda, kterd za svlj ky, najdete na webovych strankach g_cj
mél uz dlouho. Realizace napadu byla Zivot posbirala sedm michelinskych 3 FB akce. 2
ale naro¢néjsi, nez sam cekal.,Zeny 3éf-  hvézd! Doprovodi ji jeji syn, ktery se ‘%
kuchatky jsou daleko uzavienéjsi nez evidentné pomamil a uz za¢ind sam www.culinarysymposium.cz =
muzi. Jsou skromnéjsi a ¢asto nerady sbirat slavné hvézdy.,Je to jedna z nej-  £3 Symposium Culinary Prague <
2. 11. 2026 / O2 Universum
NESPRESSO

o
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Kuchafské hvézdy
podpoiilo Ambiente.
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etni sezdéna je tradi¢né obdobim lehkosti, svézich chuti a uvolnéné atmosféry, ktera se pro-

Gastro(.cz |

mita i do souéasné barové scény. Nova kolekce koktejlii pfinasi vybér modernich letnich drin- |
ka, které stavi na kvalitnich destilatech, prirodnich sirupech a peclivé vyvazenych chutich.

Kombinace exotického ovoce, citrusq,
bylinek a perlivych slozek odrazi aktudl-
ni trendy moderni mixologie a nabizi
hostlim nejen osvézeni, ale i vizudlné
atraktivni zazitek. At uz hledate osvé-
Zeni na letni odpoledne, nebo inspiraci
pro domdci bar, nasledujici drinky nabi-
zeji jednoduchy zpUsob, jak si prenést
letni atmosféru pfimo k vam domd.
Vsechny recepty jsou postaveny na
snadné pfipravé a dostupnych ingre-
diencich, takze si je v pohodli domova
dokaze pfipravit opravdu kazdy.

SPICY ORIENTAL

* 4 cl Opihr Gin

* 1,5 ¢l BOHO sirup okurka
* 1 cl limetova Stava

* BOHO perliva voda

* mata nebo koriandr

* led

Jednd se o svézi ginovy drink s leh-
ce kofenénym a bylinnym profilem,
vhodny pro milovniky sussich a aro-
matickych kombinaci. Do sklenice
s ledem nalijte Opihr Gin, BOHO okur-
kovy sirup a limetovou stavu. Dopliite
perlivou vodou a jemné promichejte.
Ozdobte matou nebo koriandrem.

BOHEMIAN BASIL SMASH
* 4 cl Bohemian Gin

» 2 cl limetova Stava

2 cl Giffard tftinovy cukr

* bazalka

* led

Do shakeru vlozte bazal-

ku a jemné ji promnéte.

Pridejte Bohemian Gin, li-

metovou $tdvu a titinovy

cukr. Protfepejte s ledem

a precedte do sklenice.
Vysledkem je svézi, aro-

maticky drink s vyraznym s g
bylinkovym charakterem. e

TROPICAL SPRITZ

Do sklenice naplnéné ledem nalijte June Mango a Passion Fruit
sirup. Doplrite Proseccem a lehce zasttiknéte sodou. Jemné pro-
michejte. Vysledkem je osvézujici ndpoj s exotickym ovocnym

3 cl June Mango

1 cl Giffard sirup Passion Fruit
Serena 1881 Prosecco DOC brut nature

soda
led

profilem, ktery oslovi milovniky sladsich a ovocnych chuti.
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SLOE DOWN

* 4 cl Hayman’s Sloe Gin

* Fee Brothers Lemon Bitters
* BOHO Yuzu

* citron

* led

Tento drink nabizi jemné ovocny cha-
rakter s citrusovou horkosti a elegant-
nim zavérem. Do sklenice s ledem na-
lijte Sloe Gin, pfidejte Lemon Bitters
a BOHO Yuzu. Promichejte a ozdob-
te citronem.

LA OLIVA

* 4 cl Le Tribute Gin

1 cl Giffard triple sec

Le Tribute Olive lemonade
* olivy

* led

Tento koktejl je idedIni volba pro ty,
ktefi vyhleddvaji sussi, svézi a netra-
di¢ni chutové kombinace. Do sklenice
s ledem nalijte gin a Giffard triple sec.
Doplnte olivovou limonddou a jemné
promichejte. Ozdobte olivami.

3
\
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Nechte se inspirovat svézi letni kolekci Premier Wines & Spirits a objevte drinky, které zpFfijemni vase letni odpoledne,
vecery s prdteli i chvile pohody pod sirym nebem.
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POVINNA VYBAVA DO LETNICH DNU! ‘&

edate béhem léta dopustit na nejriiznéjsi zmrzliny nebo nanuky, které nejenze skvéle chutnaji, ale zaroven

dokonale zchladi a osvézi? | kdyz nam obchody nabizeji nepfeberné mnozstvi riiznych druhti i pfichuti, domaci
pripravé se zkratka nic nevyrovna. Vyzkousejte nase tipy a dopfrejte si originalni dobroty, které si zamiluji ve
vasi rodiné vsichni od nejmladsich po nejstarsi.

Nenechte se mylit, Ze pfiprava chut-
nych mrazenych nanukl je naro¢nd
nebo Ze zabere velké mnozstvi casu.
Vérte, ze pro dokonalé dobrltky se
obejdete jen s nékolika zakladnimi
ingrediencemi a mixérem, pfipadné
formickami na nanuky, které sezenete
v kazdém supermarketu.

MALINOVE NANUKY SE
ZAKYSANOU SMETANOU
» 200 g malin

* 150 g zakysané smetany

» §tava z citronu

» 2 |zice medu

Maliny dikladné omyjte, nechte
okapat a spolu s medem dejte do
mixéru. Pridejte zakysanou smeta-
nu, zakdpnéte citronovou stavou
a vse rozmixujte. Hotovou smés na-
lijte do formicek na nanuky pfiblizné
2 centimetry pod okraj. Do nanuk
zapichnéte drivka a dejte zamrazit
nejméné na 4 hodiny, idedlné v3ak
pfes noc.

Pred podavanim vlozte formicky
se zmrzlinou pod proud vlazné
vody. Nanuk pak ptjde od for-
micky lépe oddélit a vytdhnout.

LAHODNA BORUVKOVA
ZMRZLINA

* 500 g borGvek

* 85 g cukru moucka

* 200 ml smetany

» $tava z citronu

Boravky dikladné proplachnéte a pfi-
dejte spolu s ostatnimi ingredience-
mi do mixéru. Mixujte 3-4 minuty, ||
dokud nebude ovocna smés hlad- i
ka. Prelijte ji do uzaviratelné nadoby

a vlozte na nékolik hodin do mraza-

ku. Kopecky ztuhlé zmrzliny poda-
vejte ve zmrzlinovych kornoutech
nebo v miskach.

OSVEZUJici JAHODOVY SORBET

Davate pred smetanovymi zmrzlinami prednost tém s vétsim obsahem ovo-
ce? Vsadte na sorbet, ktery neobsahuje zadné mlécné vyrobky a sklada se cisté
z ovoce a cukru. Pfiprava sice zabere o néco vice ¢asu nez u klasické zmrzliny,
vyslednd chut ale rozhodné stoji za to!

» 200 g bio tftinového cukru
* 200 ml vody

» 500 g jahod

» $tava z bio citronu

Do kastrllku nasypte cukr, zalijte jej vodou a varte, dokud ze smési nevznikne
sirup. Ten poté nechte zcela vychladnout. Omyté a pokrajené jahody rozmixuj-
te, nasledné jesté propasirujte, abyste se zbavili zrnic¢ek, a spole¢né s citrono-
vou stavou vmichejte do cukrového sirupu. Smés prelijte do uzaviratelné nado-
by a dejte do mrazaku. Polozmrzly sorbet zhruba po 4 hodinach vyjméte a opét
rozmixujte, ¢imz zabranite vytvoreni nezadoucich ledovych krystalkd. Dejte
pres noc zamrazit a podavejte, kdykoli pfijde chut na perfektni sladké osvézeni.
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TRPYTIVE
BUBLINKY
Z MORAVY

A CECH.

JISKRIVA CHUT, KTERA
VYROSTLA U NAS!

JAKE SI DATE VY?

Pripijte si lahodnymi
perlivymi viny

od moravskych

a ¢eskych vinaru.

GASTRO
SWEET FEST 7% »

FESTIVAL PECENI, KAVY You
A MODERNI GASTRONOMIE :
L #
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